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ПРЕДИСЛОВИЕ АВТОРА. 


Вопрюсъ о зимнемь хранении плодовь и овощен въ свъжемъ 
вид настолько важенъ, что врядь ли стоить эту важность 0ео- 
бенно и подчеркивать. Къ. больному сожалфнию, у насъ на прак - 
тнкф вопросъ о зимнемъ хранени палодовъ разработанъ мало. Между 
ТЪму, возможно большая разработка даннаго вошюса и раепроегра 
нение у насъ пнаодохранилищь для наодоводетва и  паодоторговаи 
Росси ихфють чрезвычайное значение. 

До сихъ порь въ Роефи ежегодно происходить одно н то же 
явлеше: осенью тотчась по еборЪ плодовь, поелбдие еразу отъ 
садовладфльцевъ постунаютъ на рынки, которые тогда поретолнены 
товарюмъ. ПослЪдствия такого переполненя рынка также всегда 
остаются одними и ТЪми же, выражаясь въ краинемь нпадоши цЪнь 
на доставленные плоды и въ затруднени сбыта, подчась даже и 
въ окончательной невозможноети поелдняго или отламф товара за 
безцфиокъ. Сиросъ на плоды начинаеть повышаться съ прибли- 
женемь къ зим и въ особенности съ наступленемъь поелЪфднен. 

При этомъ зиме, выращенные внутри Имнейи плоды, устрем- 
ляясь осенью на столичные и друге крупные рынки всей своей 
масеой, естественно требують тутъ илодохранизиикь, а количество 
таковыхъ въ сголицахь и крупныхъ центрахь весьма ограничено, 
да и МФето здЪеь подъ ихъ постройку столь дорого, что въ сто- 
лицахъ и другихь большихьъ городахъ, врядъь ли по этой причии® 
можно ожидать возникновеня обширныхь плодохранилищь и тфмь 
боле въ значительному» количествЪ. 

Такимь образомь на ряду съ сущеетвоватемъ столичныхь 
нлодохранилищь необходимо развие цфлой ихь ефти внутри 
Пипеми,—на мфетахъ. Эта необходимость въ существовали плодо- 
уранилищь па мФетахь начинаетгь теперь еь пробужденемь ите- 
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реса къ плодоводетву ясно сознаваться наши плодоводами. Въ этомъ 
отношении, по инфНю автора, намъ необходимы и неизбфжны 0со- 
бенныя усиля, безь коихь русскому плодоводу врядь ли въ буду- 
щемъ удастся выйти изъ создавшагося тяжелаго положешя. 

Здфеь, конечно, автору могуть быть поставлены серьезныя 
возраженя въ томь смыелЪ, что доставка свБжихь плодовъ на 
рынки зимою ©ъ мфета ихь прюизводства, ио причин морозов, 
врядъ ли на практикь осуществима, и что остаетея единственно 
возможнымь отсылать на рынки плоды только осенью. Цельзя ска- 
зать, чтобы по причинЪ налиего бездорожья, въ такихъ возраже- 
вяхь не было доли правды, но все же надо стремиться къ тому, 
чтобы но возможности выдерживать товарь на мЪеть и только 
исподволь пускать его на рынокъ въ течение зимняго сезона. Дру- 
тими словами, необходимо стремиться къ устроцетву сфти илодо- 
хранианииь по всей Имнеми. Пначе какъ же будеть обстоять дзло 
съ нашими вновь закладываемыми садами, когда они стаиуть пло- 
доносить? Какъ тогда придется справляться сь урожаями’ 

Будемь надфяться, что кь тому времени на желфзныхъ доро- 
гахь у нась не будеть недостатка въ вагонахъ-тенлушкахь и 
другихъ приспособленяхь для устьшной перевозки плодовъ. Что 
же касается устроиства сЪти плодохранилищь, то имь сама жизнь 
укажеть мЪето при жел6знодорожныхь станщяхъ. 

Авторь полагаеть, что съ нимь врядъ аи кто станеть спорить, 
что общее отсутствие у насъ плодохранилищь и ихь недостатокь 
въ крупныхь центрахь и столицахь, уже давно ставитъ отече- 
ственныя илодоводетво и илодоторговлю въ тяжелое положеве, ко- 
торое, если все останется по старому, можеть стать развЪ еще 
хуже. Выходъ же изь этого положения остается все одинъь и тоть 
же: устроиетво коммерческихь плодохранилищь на мЪетахъ. 

Однако. значене плодохранилищь вышесказанныхь не исчер- 
пывается. Намъ давно уже приходится считаться съ иностранным 
ввозомъ свъжихь плодовь. Намь не слфдуеть закрывать глаза на 
отрехлешя плодоводетвенныхь странь южнаго полушаия къ за- 
воеванню ими нашихь рынковъ, а названныя страны къ этому 
завоевание фактически приступили и не безъ успфха. Этимъ етра- 
намь (Аветраия, Южная Африка) иомотаеть то обстоятельство, 
что плоды ихъ привозятея къ намъ тогда, когда наши плоды на 
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исходф, —ВЪ вонцф зимы и весною, т. е. тогда, когда ВЪ южномъ 
полушарии осень. Плодоводамь Росши стоить подумать объ этой 
конкуренцш, & если не единственнымь, то во веякомь случа 
серьезнымъ средетвомъь борьбы съ этой конкуренщеи является вы- 
держка нашихь илодовъ въ илодохранилищахь и успфшное зим- 
нее хранеше ихъ. 

Желая быть полезнымь читателямь, интересующимся свбдъшями 
по данному вопросу, авторъ и составиль настоящую книгу, собравъ 
въ цее весь имфющшея но этому вопросу въ спещальной, какъ 
русском, такъ и иностранном литератур, матерьяль. Къ посаБдиему 
сифдуеть, однако, читателю относиться критически, потому что 
авторь въ данномь случаЪ яваяется только собирателемь приве- 
денныхь въ этой книги евфдфни, безь аличнаго опыта, а потому 
и не можеть пеети сь своеи стороны отвфтетвенности во веемъ 
объем послфдиеи. Однако, но унфшю автора, вопросъь 0 изодохра- 
нилищахъЪ настолько важенъ, что здфеь не адишни веявя, каса- 
ющхея этого вопроса свфабшя. Цеходя изъ этого, авторь, между 
прочимъ, приводить данныя въ эгои области и изь литературы СЪвер- 
нон Америки, Авторь считаеть недишнимъ подчеркнуть, что мноми 
пчодохранилища, описанныя въ этои книг, пригодны только для 
мягкаго климата. Но вфдь и въ Роса существують не только 
однЪ мфетности съ суровои зимою. 

Въ этои книг авторь не коенулея болфе подробно модныхъ 
вь настоящее время холодильниковъ. Не коснулея не потому, чтобы 
ие признаваль холодильники за самыя совершенныя плодохраии- 
ища, а только потому, что эти сооружешя для плодоводовъ Росйш 
пока мало достудны велбдегвие ихь дороговизны. 

Наконець, авторь счелъь небезполезнымь привести въ этои книгф 
особую главу о сохраневи овощем. 

Изъ источниковъ, служившихь дая составления этои книги. 
авторъ особенно обращаетъ внимание читателя на слБдующие: 

0 пыодохрацилищахь. Ошисаще наиболее раепространенныхь типовъ ЦомВ- 
щени дя хранешя паодовь въ свфжемь видБ. Съ 57 рисунками въ текст. 
СПБ. 1912 г. Достойное большой рекомендащи издане ИмпеРАТОРСКАГО Росеййскаго 
()бщества, Пзодоводства, оказавшаго, кстати сказать, огромныя усзуги русскому 
паодоводству, ВЪ особенности вь области распространеня спещачьно-техническихъ 
свъдБШи нутемъ печати и издашемъ цённыхь сочинений. 


Н. И. Кичуновь. Иностранные плодовоовощные рыпки. Парижским 
рынокъ. Издаше Департамента Земледьшя. 
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А. А. Орлов. Холодные склады съ дедянымь отлажденемь. (0т- 
АВльный оттискь изъ «Изв%ст Комитета по холодильному д®лу»). 

Л. Е. Корбетят»ь. Ледники. Способь залотовленя лъда и устрой- 
ство ледниковь въ Ств. Амер. Соединенныхь Штатахжь. Переводъ съ 
англ Искаго В. Генерозова. Издане Комитета по хододильному д%2у. 

Медисонь Еуперъ. Холодильное Дъло. Примънение искусственно охла- 
ждешя къ сохраненю сельско-хозяйственныхъ продуктовъ. Иереводъ съ ан лйскаго 
Н. И. Кичунова. Издане Департамента Земледфлия. 

Н. ИН. Кичуновъ. Озородный премысель побъ Одессой. Издаше Денар- 
таментя Земледвля. 

Непичей Саетаё. Пе Аиежавгиик 403 Гвейев Обзек \заРгер@ 4ез 
УИщеге. 

[. а. Раиур. Етиё Нагуезбие, Зюгир, Магкейих. А РгаеЙса| Св п 
Не Реки, Зютлю, Э®рриих аи Магкеблих оГ ЁенИ. 


1. Сп5лость и время сбора зерновыхъ плодовъ. 


Въ доеифвании плода, снятаго съ дерева за нфеколько мфеяцевъ 
до его полной сифлости, происходить одинъ изъ самыхъ интерес- 
ныхъ растительно-жизненныхъ процессовъ. Нормальный сборь пло 
довт, начинается обыкновенно съ началомъ ихъ посифваня, когда 
плоды окончательно сформируютея, и яркая ихъ окраека явится 
доказательствомъ ихъ полнаго развития. 

На дерев у зимнихь и осеннихь сортовъ яблокъ и груишь, 
какъ извфотно, плоды не достигають тои стемени развития, при 
которой сочная мякоть спфлаго плода получаеть столь цфнныя 
качества: извфетную степень сладости и ароматъ. Поэтому эти 
плоды приходится снимать съ дерева до наетупленя полной сиф- 
ности. Эту степень сифлости илодовъ при снимани ихъ съ дерева 
мы называемъ техническою. Только лЪтнимъ косточковымь нло 
дам мы даемъ достигать на деревф полнои, т. е. ботанической 
сифлости. Но въ хозянетвенныхь цфляхъ, въ особенности принимая 
ви внимание транснорть, даже у сфиячковыхъ породъ, приходится 
приступать къ сбору плодовъ иногда за нфкоторыи ерокъ до на- 
ступлемя ихъ полной сиБлоети. Зимние плоды, наоборотъ, ботани- 
ческой сифлости достигають не на леревф, а въ лежкф. 

Ботаническая снфлость скоросифлыхъ сортовъ узнается довольно 
легко, потому что большинство этихъ сортовь сами показываюту 
ее измфнешемъ зеленой окраски плода въ желтоватую или желто- 
вато-зеленую, окраской сБмянъ изъ коричневаго цвфта въ черными, 
а. кюмф того, нерфдко и обильнымъ паденемъ илодовъ съ деревьевъ. 

Н®которые осеннее сорта сфуячковыхъ при дозрфвании въ лежкЪ 
выказали 0собыя своиства. Такъ, по Гете, въ ГейзенгеймВ наблю- 
дения надь 10 плодами, послфдовательно снятыми 4, 11, 18 и 
23 сентября, обнаружили къ 10 ноября слёдующее: плоды, снятые 
4 сентября —къ 10 ноября оказались перезуьлыми, довольно пят- 
нистыми, 0 оставались тающими и сочными. Плоды, снятые 
1] сентября, къ тому же срюку оказались тающими, сочными и 
очень хорошими. Плоды, снятые 18 сентября, оказались менышеи 
сочности и аромата и, наконецъ, плоды, снятые 25 сентября, къ 
тому же сроку оказались малосочными и безь вкуса. Къ этому 
слвдуеть добавить, что Бера Клержо по евоимъ качествамь даже 


во Фпанцит признаетея хорошимтъ зимнимъ сортомъ, но по выте- 
приведенному опыту Р. Гете видно, что этоть сорт въ Гелзен- 
гейм и вообще при южпыхъ мЪстоположентяхь должент сниматься 
съ дерева заблаговременно. 

Другой терманскй садоводъ, Мауреръ въ ТенЪ, также сообщаетъ, 
что имъ получепы подобнаго же рода результаты при опытахъ и 
еъ грушами Дюнееъ д’Ангулемъ и Беры Кантомонтъ. 

Время сбора зимнить яблокъ и зрушь. бпредфлене времени 
сбора зимнихъ плоловъ. въ особенности зимнихъ групгь, иредета- 
вляеть гораздо больше трудностей, чфмъ осеннихъ. Въ больной 
зависимости отъ надлежатщаго выбора момента сбора зимнихъ ило- 
довъ находится ихъ дальнфйшее поспфване въ лежкф и пригод- 
ность къ употребленю ихъ въ пищу. Внзши:я, наиболфе вЪрныя 
примты для опредфленя времени сбора зиунихъ илодовъ, еще не 
установлены, и трудно предсказать, будутъ ли эти признаки когда- 
либо вполнф точно опредфлены. 

ИзвЪетно, что на развите плодовъ ежегодно оказывають то 
полфе, то менфе благоприятное в.Цяне почва и степень ея влаж- 
ности, положене надъ уровнемъ моря и вообще мВетоположение. 
погода и иныя климатическя условя, возраетъ деревьевъ, уходъ 
за ними и. наконець, подвой. Послхн!й оказываетъ несомнённое 
вляне на болфе или менфе раннее созрёване плодовъ, въ зави- 
симости отъ вилы ето роста. 

Въ течене многихъ лётъ, Г. Гердтъ отдалялъ сколько возможно 
конець сбора, въ особенности зимнихъ сортовъ яблокъ. Л. Мау- 
реръ въ Тенф тоже сообщаетъ, что онъ у себя въ теплой долин 
Зааля (южная Германя) съ вполнф нормальными усломями, иодъ 
которыми онъ подразумФваетъ защищенное положено и хорошую 
почву. въ течене многихъ лётъ дфлалъ сборы позднихъ, зимнихъ 
грушъ и яйблокъ, въ первую или вторую недфлю послф начала 
листопада, при чемъ у него въ: общемь получались удовлетвори- 
тельные результаты. Поэтому лучше конець сбора. въ особенноети 
у яблокъ, немного отдалить, чфмъ поеефшить еъ нимъ. ИзвЖетно, 
что. плоды какъ разъ въ этотъ перодъ продолжалоть ростъ, а не- 
большой уорозъ въ 1° или 2° имъ пе вредить. 

По этому поводу Гердть сдёлаль очень интересное наблюдене 
надъ плодами Апорта. 20 октября собирались плоды этого сорта, 
при чемъ въ серединЪ одного густого пучка листьевъ 6 яблокъ 
Апорта остались висфть незамфченными. Эти яблоки были зам$- 
чены лиг» въ концф ноября, когда уже наступили довольно силь- 
ные холода, листья опали, обнаруживъ незамфченныя, оставиияея 
на деревЪ яблоки. Послдиая развились и окрасилиеь очень х0- 
рошо и отлично сохранились въ лежкж до конца марта, а на вкусь 
были лучше раньше собранныхъ яблокъ того же Апорта. Айва 
становится ароматн$е, котда, ее хватить несколько ночнымт морозомъ. 
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Шри опредфаеи вЗрнаго момента сбора, конечно, но было 
недостатка въ указашяхь положительныхь признаков, и игнори- 
ровать посавдня ифть основашя, такь какъ и до сихь порь еще 
приходится руководствоваться нзкоторыми признаками момента 
«бора. Одинъ изъ такихь признаковъ состоитъ, между прочимь, 
вь томъ, что стебелехь плода, т. е. паодоножка, легко отдфляется 
оть илодовои вфтки иди легко отламывается. Признакъ этоть 
можно иримфнять и къ овеннимь плодамъ, а также къ многимъ 
зимним грушамь, но признакь этотъ оказываетея надежнымь не 
каждыи годь, потому что ко времени сбора мноме плоды часто 
ие достигають ботанической сифлости, а отложить ихъ сборь въ 
виду паступающихь морозовь невозможно. 

Раньше предполагали, что тщательно составленный указалель 
времени сбора, т. е. календарь сбора плодовъ, является виолн% на- 
дежнымь дая сбора зимпихъь иплодовъ. По наблюдешямь же 
Г. Гердта, приводимые въ этихь календаряхь признаки, имфли 
иЪкоторое значене разв лишь дяя осеннихь нлодовъ, что же ка- 
састея зимнихь сортовъ, то указаня этихъ календареи оказывались 
годными лишь въ немноме годы. Г. Гердть приводить слфдующия 
указашя, по которымь` можно хотя приблизительно опредфлить 
моменть сифлости и время сбора тЪхь сортовъ, которые онъ пуфль 
возможность пабаюдать у себя въ Германш, на что онь и обра 
щаеть внимание читателя. 

Известно, что при иприближени сифаости илода, содержаше 
крахмала въ немъ постепенно уменьшается, и потому нфкоторые иола- 
Гази, что па основыии этого факта, ботаническую сиблость зимнихъ 
паодовъ, въ особенности яблокъ, установить можно лишь только тогда, 
когда содержаве крахмала въ мякоти илода не будеть замфтно при 
реакции подистаго раствора. Въ этомь отношении можно обратить 
внимаше на интересную работу д-ра Кулиша, хотя епособъ опре- 
дЪяеныя сифмости плода по Кучишу на практикЪ и ненримфнимъ. 

Д-рь Вулишъ 10 октября взять для опыта два яблока 2. 39- 
дотого Пармена, которыя на 16 диеп при-Ё 13,5“ С. были пом- 
щены въ подвалЪ для наблюдения процееса перехода крахмала въ 
‘ахарь, при чемъ одно яблоко содержало 0,68” крахмала, а другое 
0,10°. При этомъ также случаино обнаружилось, что у нЪкото- 
рыхъ сортовъ яблокъ, которые посль сбора, сберегалиеь при  10°С. 
тенла, еще въ середин$ ноября, крахмаль быль въ замфтномъ ко- 
личествЪ, а изъ этото вытекаетъ, во-первыхъ, что переходь пос- 
„аФдняго количества крахмала въ сахарь въ илодахь одного и 
того же сорта по времени можеть быть различенъ, и во-вторыхъ, 
что исчезновено крахмала часто бываетъ много позже, чуть сборь, 
котораго требуютъ условя ногоды. 

Достижене болъе ранней стълости у люлинихь сортовь. 
Въ ифкоторыхь случанхь стараются настолько ускорить сифлоеть 
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афтнихь плодов, Что они становятся годными къ употреблению 
раньше иедфли на 2. Для этои цфаи плоды снимають еще впрозе- 
лень и каладуть дая дозрфваня на содоменную  подетилк\. Такое 
преждевременно снятые плоды никогда не будуть имфть своиетвен - 
наго своевременно снятыхъ и доспёвишимь въ лежкф плодамъ хо- 
|минаго вкуса. Слишкомь же рано снятые съ дерева плоды веетда 
имбють дурной видъ, не говоря уже о вкус. 

Друтой сновобъ достижения ранней сифлости состоитъ въ коль- 
цеваши, т. ©. кольцеобразномь удаленти на наодовой вфткё коры. 
произвеленномь непосредственно надь тёмь плодомь, которым хо 
тягь имфль сифлымь ранфе. Но способъ этоть можно принять 
лишь въ очень малыхъ разуЪрахь, и иотом\ для цфаей паодотор- 
говли ©10еобь кольцеваня непримфнимъ, тъуъ 00166, что примф- 
иене его дорого стоить. 

() цругомь способ5 Гердть пишетъ: «Иеходя изъ того, что со- 
грфване земаяного слоя, который непосредственно окружаеть корни, 
пуфегь несомнфнное значене для боле энергичнаго функщюнирю- 
вангя корнеи, этимъ можно воспользоваться для достижения боафе 
ранняго развитя какъ вефхъ частей растеня, такъ и паодовъ. 
Чтобы щювфрить это на практикф, я нопросиль одного моего зиа- 
комаго садовода снять, приблизительно за 8 недфль до нормальной 
сифлоети, землю вокругь дерева одной лфтней груши въ даметрь 
5—6 аршинь такъ глубоко, чтобы кории осталивь покрытыми 
слоем земли лишь на вершокъ. Тогда солнце могло хорошо шю- 
Ррфвать корни, н результаты нолучилиеь удивительные. Илоды не 
только посиёаи въ серединб 1юня, но на вкусь были очень сочны 
и хороши. Чтобы этоть сюсобь подкуБиить еще боле новыми 
цанными, я удалиль земаю вышесказаннымь снособомъь у дерева 
ренклода, но съ сфверной стороны. Получилось то же самое: плоды 
съ этой стороны посибли раныме, чБуъ съ южной. Чтобы слои 
земли вокругь корней не выеохъ, его приходитея поливать. 

Чтобы сдфлать труши и яблоки, находянияея въ ив]иодв тех- 
чической сифаости, пригодными въ пищу, ихь надо за нфеколько 
днен до употребленя вынести въ теплое и свфтлое номфщено. 

Сборь плодовъ. Сборь плодовъ долженъ производиться съ боль- 
пюй осторожностью и заботливоетью, такъь какъ здЪеь приходится 
думать не только о получении возможно болынаго дохода отъ иред- 
‹тоящаго урожая, но также имфть въ виду и доходь будущаго 
года, потому что отъ неосторожнаго обращения съ деревьями и ихЪ 
плодовою древесиною будуши урожай сильно можеть пострадать. 
Кром того, отъ аккуратнаго сбора также ного зависить самая 
лежкость плода Само собой понятно, что манипулящи 6бора уо- 
гуть быть различны, главнымь образомъ, въ зависимости отъ 
того, собираются ли дороге столовые или мен$е ифиные кухонные 
или хозяйственные плоды. Для сбора плодовъ сафдусть выбирать 
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сухую погоду, потому что, какъ показалъь опытъ, во время дожд- 
ливой погоды попадающая на плоды влага содфиствуеть развитию 
грибковъ въ плодохранилищахъь и вредить лежкости плода. 

Сборь столовыхъ плодовъ надо производить настолько осторожно, 
чтобы каждый илодь быль снять въ илодовой вЪтки съ непове- 
жденнымь стебелькомь или илодоножкой. Для сохранения часто 
нокрывающаго плодъь воскового налета, шпалерные плоды и вообще 
пледы болфе интенсивной культуры, снимаютъ перчаткахи, нотомт, 
ихЪ кладуть на полки и относятъ въ мфето сбереженя. Въ на- 
чал$ сбора прежде веего снимаются крупные плоды, что благо- 
нуятно дфйствуеть на развите оставшихся на дерев® плодовъ, 
Столовые илоды съ высокихъ де- , 
ревьевь можно снимать только съ 
помощью лфетницы. 

Еели вфтки растуть настолько 
высоко, что плоды нельзя соби- 
рать съ помощью лфетницы, то :. 
прибфгаютъь къ помощи снималь. \ 
Конетрукщи енималъь довольно 
разнообразны, и предиочтенте надо к | ^ 
давать тёмъ конструкщямъ, кото- р 
рыя не портятъ паодовыхъ вЪ- 1 
токь и не замедляютъ работы р 
съемки плодовъ. Приводимъ для по- 
яененя конетрукщи и способа : 
обращения еъ снималомъ. Хоронгее | 
сенимало можно сдфлать изъ тон- 
каго сырого соеноваго шеста. По- 
сли при этомъ хорошо обетру- — Риеь 1—2. Снимала для плодовь 
гиваютъ, щюниливаютъ крестооб- 
разно въ толетой его чаети на глубину 6—7 вершковъ (рис. Га, 
р) у Б прикрфиаяютъ металлическое кольцо и расщенляють 
четыре распиленныя части ногредствомъ двухъ деревянныхъ каи- 
ныитковъ (рие. [ с), которые прикрВиляются маленькими твозди- 
ками; внутрения же стороны этихъ расщеновъ сглаживають. 
Плодъ при съемкЪ защемляетея между расщепами и довольно одного 
пегкаго поворота вдоль оси шеста, чтобы плодъ отдфлилея невре- 
тимымъ отъ дерева и попаль въ руки собирающаго. Рис. 2 изо- 
бражаеть довольно удобное и потому довольно распространенное 
снимало, но, къ сожалёню, дорогое. Снимало это виолнё зам$- 
няеть руку своими тремя пальцами, снабженныхи шарнирами, тавъ 
что при нфкоторомъ навык этимъ снималомъ можно совершенно 
избфжать поврежденя плодовыхъ ночекъ. 

ЛДучнля снимала—тф, которыя снимаютъ одинъ плодь, потому 
что снятый такимъ снималомъ плодь понадаеть въ руки сборщика 
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совершенно неповрежденнымъ, между тЪмъ какт, снимающимь п$- 
еколько плодовъ заразъ снималомъ. въ большинетвв случаевтъ, 
снабженнымъь мёшкомъ, плоды нер®лко повреждаются. 

Снятые плоды собираютея либо въ корзины. выложенныя с%- 
помъ или матерей и снабженныя крючками для подвфитивашя 
ихъ къ деревьямъ или лфетницамъ, либо же кладутся въ такъ 
называемые тирольскме передники. Эти послфдие имжютъ видъ 
удлиненнаго собраннаго передника съ завязками внизу и наверху 
для перевзитиван!я черезъ плечо. Изъ этихъ передниковть плоды 
вынимаются несравненно скорфе и съ меньшимъ вредомъ, чёмъ 
пзъ корзинъ. Плоды изъ передниковъ осторожно выкладываются 
въ корзины. Тамя корзины несутъ въ плодохранилита иди по 
одиночк на спинф, или же при удобной доротЪ заразъ по н$- 
сколько корзинъ везутъ на ручной телфжкЪ, по возможности снай- 
женной ресеорами. Если же требуется столовые плоды перевозить 
въ плодохранилище въ больтомъ количеств® изъ отдаленныхъ са- 
дов, то, само собой разумЗется, что для этого надо употреблять 
ящикъ или какую-нибудь ® удобную телфту. ИзвФетный тирольски 
садоводь Малеръ описываеть слфдующимъ образомъ упаковку пло- 
довъ на такой телфгЪ, очень распространенную въ тзхъ мёетахъ. 
Дно телВги выпукло выкладывается длинной соломой, боковыя ея 
стороны также обкладываются соломой или мочалой, посл чего 
на телфгу по ея длин кладутъ плоды одинъ на другой, при чемъ 
каждый рядъ яблокъ перекладываютъ елоемъ измельченной еоломы. 
На нижне 3—4 ряда берутъ какой-либо прочный сортъ яблокт. 
Котда телЗга будеть вполнф нагружеёна. то поверхъ ве$хЪ плодовт, 
настилаютъ толстый слой соломы, потомъ кладуть нЪФеколько до- 
сокъ и кр$ико ихъ притягиваютъ къ упакованнымъ плодамъ цз- 
пями или крёпкимъ ремнемъ и рычагомъ, чтобы плоды при пере- 
возк» не могли двитаться. 

Что касается хозяйственныхь плодовъ, въ особенности сортовъ, 
идущихь на приготовлене вина, то эти крёпе плоды можно 
просто трясти съ дерева, но, къ сожалёню, ихъ еборъ въ боль- 
итинств случаевъ производится елишкомъ рано, котда плоды еще 
продолжаютъ расти и увеличиватьея. 

Передь т%мъ, какъ приступить къ сбору или стряхиваню 
плодовъ, въ особенности, если дерево стоитъ у дороги, подъ нимъ 
непремённо надо подстилать слой сВна или соломы, чтобы плодъ 
при падени не помялея и осталея возможно чистымъ. Надо сл%- 
дить за тфмъ, чтобы у рабочихъ, трясущихъ деревья, сапоги не 
были подбиты гвоздями или каблуки подковами, чтобы не повре- 
дить коры, въ особонноети на молодыхъ сучьяхъ. Плоды для хо- 
вяйственныхь надобноетей или съ твердой кожицей, кладутъ въ 
особые, для этой цфли приспособленные мёшки и потомъ, поло- 
ЖивЪ ихъ на тельжки. отвозять прямо въ плодохранилища. 
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Что касается ебора косточковыхъь плодовъ, то объ этомъ гово- 
ритея ниже. 

Подботовка яблокъ и рушь къ зимнему храненю. Снятыя 
съ дерева яблоки и груши, иредназначаемыя для боле или менфе 
продолжительнаго храненя въ илодохранилищахь, не могутъ итти 
сразу въ поелфдня, илоды должны подвернутьея оеобому предвари- 
тельному процессу, такъ называемому, отпотфшю. Процессъ отпо- 
тфня предетавляеть собою первую стамю или, вфрнфе, начало 
созрфваня плодовъ, потому что во время отпотфня плоды начи- 
наютъ измфнять свою окраску, становятся изъ зеленыхъ желтова- 
тыми. затфиъ на ряду съ пожелтЬшмемъ плодовъ появляются и 
друге признаки приближеня спфлости, а именно уменьшен въ 
плодахъ кислотности и увеличене сахара, а также усилене ис- 
пускаемаго плодами аромата. 

Процеесъ отпотёня продолжается недфли 2—3 и состоить 
въ естественномъ удаленши изъ плодовъ части заключающейся въ 
пихь влаги. Для этого плоды помфщаютъ временно на сказанныя 
2—3 недфли въ сараи, клуни или помфщаютъ подъ непропуска- 
ют е дождь навфсы, а въ крайнемъ случа» помфющаютъ и на от. 
крытомъ воздухф. При этомъ, плодамъ дается хорошая соломенная 
подстилка, вершка въ 2—3, самые же плоды кладутся слоемь не 
выше аршина. 

Между прочимъ подчеркиваютъ, что у плодовъ, покрытыхъ 
ржавчиною, каковы сфрые ренеты, напр., Сфрый Французеюи Ре- 
нетъ, процесеь отпотфния протекаетъь быстрфе, чфмъ у другихъ 
яблокъ, а потому сорта, которые отъ излишняго испаренмя воды 
вообще чаще другихъ вянуть въ лежкф, идуть на ностоянное мфето 
въ плодохранилищф прямо посл сбора, т. е. еъ дерева. 

На рис. 3 изображена клуня съ отнотфвающими плодами въ 
извфетныхъ Лазаревскихь садахъ Д. П. Алферова близъ г. Корочи 
Курской губернии. Какъ видно изъ рисунка, по срединф клуни 
идетъ проходъ. Рис. 4 изображаетъь входъ въ эту клуню. 

Говоря объ отпотёни и © хранеми плодовъ слфдуетъ также 
упомянуть объ имбющемея на плодахъ восковомъ налеть и о же- 
лательности его сохранения, хотя ранфе совЪтовали этотъ налетъ 
нарочно удалять. Въ настоящее же время предписывается какъ 
разъ обратное, по возможности этотъ налетъ сохранять. По указанию 
проф. Зорауэра, налетъ, представляющии покровъ изъ жирового ве- 
щества, защищаеть плоды какъ отъ излишняго высыхания, такъ 
и оть проникновеня въ нихъ болёзнотворныхъ началъ, т. е. гни- 
лостныхъ грибковъ. Поэтому то и утверждаютъ, что плоды, у ко- 
торыхъ восковой налетъ не утраченъ, сохраняются лучше. 

Вмлне никоторылъ друихь факторовь и условй на 
сохраняемость плодовз,—преимущественио зерновыхз, т. е. 
ябиокъ и трушз. СОвъть. Свфтъ и теплота имфють самое боль- 
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ню впяне на химичесые процессы, и чфуь они интенеивиъе, 
тфуъ эти процессы протекаютъ быстрфе. Необходимость въ свЪть 
для плодовь въ плотохранилищахъ ничтожна; посифвають же плоды 
окончательно и равномфрно, какъ это требустея, сплони, и рядомъ 


Рис. Я. Внутрениость кауни съ разложенными дзя отиотЬшя плодами 
въ Лазаревскохь садахъ Л. П. Алферова. 


совершенно безъ свфта, будучи унакованными въ ящикахъ, бочкахЪ 
ит. и. Дознано, что евфть оказываеть даже вредное виянше на 
илоды въ плодохрииищахь. Что свфть дфйетвуеть вредно даже 
на кожицу плода. въ особенности на столовыя груши, объ этомъ 
говорить, между пречихь, и Гете, на основании своихъ точных и 
прюдолжительныхь наблюдени въ Геизенгеих$. 

Таким» образомь. вь темномь помфщени и при низкой темие- 
ратур, процессъ созрфваня не только задерживается, но темнота 
нвляетея даже однимъ изъ весьма благонлятныхь услови, виля- 
ющнхъ на вкусъ, ифжиность и на окраску плодовъ съ желтой ко- 
жицей. Темноту въ плодохранилищахь безусловно нужно считать 
одним изъ основаши, говорящихъ за, еимущество лишенныхъ свфта 
ногребовь или подваловъ. 

Вентилящя ш воздухъ. Испареше плодовъ, связанное съ 
медленно совершающимея процессомъ ихъ созруфваная, отъ времени 
до времени требусть обноваентя воздуха. Поэтому совфтовали, даже 
при низкой температур, ежедневно провфтривать плодохранилища, 
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хотя бы на 15 или 20 минуть. ДЪистве воздуха на сохранение 
наодовъ имфеть весьма блатошиятное виян; однако, при венти- 
тиляцеи ни въ коемъ случа нельзя донускать сквозняка, потому 
что въ Такомь случа воздухь плодохрани.иица дфлаетея очень 
вухихъ, чфуъь и вызывается завядане плодовъ. Съ другои стороны, 
ие подлежить никакому сомнфиию, что илоды, которые сохранялись 
нри постоянномъ равномбрнохь тостуиф воздуха обладають аучишен 
прочностью, чфуь тЪ, которые сохраняюиея совершенно безь до- 
стуна воздуха. 

Часто въ цоелфднее время совътуютъ полное устранение доетуиа 
воздуха къ илодамь при ихь сохранении. Однако, веЪ способы. 
основанные на полномъ устранеши достуиа къ нлодамъ воздуха. 
не могуть считаться заслуживающими серьезнаго внимания. 

Температура. Къ факторамъ, играющимь безусловно первую 
и выдающуюся рюль при хранеми плодовъ, прежде весго относнтея 
темиература. Безъ сомнфния, наибольшее вмяню иуфетъ равном у- 


Рие. &. Входь въекауню, изображенную на предыдущемь рисункф. 


ность температуры. Жизненные лроцессы у илодовъ требують 
извфетнаго количества тенла и нротекаютъ тЪмъ медленнЪе. чфмь 
температура ближе къ точкЪ замерзашя воды. Пзъ многочиелен- 
ныхь опытовъ извфетно, что значительное колебане температуры 
неблагопрятно дЪиетвуеть на плоды во время процесса созубваня 
и содфиетвуеть очень быстрому иепарентю; слишкомь же низкая 
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температура, наоборотъ,—замедляетъь холь процесса и даже можеть 
привести плодъ къ полному разрушению, т. ©. къ заморзанно. 

Вредное дЪиств постояннои высокой температуры найлюдаль 
вь Германи (Гейзентеймь) д-рь Кулишъ; онъь иснытываль дВЪ 
пробы Пармена, плоды котораго были взяты съ двухъ различныхъ 
церевьевъ, и которые онъ въ течене шести мфеяцевь держаль въ 
погрейъ непокрытыми, при средиен темиературв 10,5° С.; плоды 
первой нробы дали на 100 трам. свфжихъ плодовь 27,2%, уба- 
вивиихея въ вф6Ъ, а плоды другой пробы—37%. Съ другои сто- 
роны вебуъ извЪетно вредное дБистве низкой температуры, которая, 
разрушая мякоть плода, въ концф концовъ, кончаетея заме]взанемъ. 
Вредно и неправильно, при оттаивани замерзшихь илодовъ, под- 
вергать ихь слишкомъ высокой, напр., комнатной температур%. Это 
вфрное средство совершенно ихъ испортить. ЗамерзиИе случайно 
нлоды въ плодохранилищ» или на открытомь воздухфЪ можно при- 
вести опять въ свойственный имь нормальный видъ, вели ихь ио- 
мБотить въ погребъ, подваль или комнату съ температурой около 
21| .—30 В, при которой замерзиие плоды могли бы медленно оттаять. 

Но само собой разумфетея, что возвратить къ жизни плоды 
можно лишь, если они подвергались при замерзании сравнительно 
незначительной низкой температур, —на нФеколько градусовъ 
ниже 0 ипри томъ нопродолжительное время, 1/з дня или ночь. Сильно 
иромерзиие нлоды, долго лежавиие на стужЪ, само собой разумфетея 
нельзя воскресить никакими средствами. 

Вообще же не виолнф спЪлые плоды лучше переносятъ холодь, 
чфмь сифаые— яблоки лучше, чфмъ груши. Кром того, вообще 
холодь въ 1—2° по Цельзю не вредить большинству зимнихъ 
сортовъ. Низкая температура имфеть то шеимущество, что при ней 
не образуется плфеени. Найдено, что въ помфщеши дая иледовъ 
въ зимнее время должна быть температура отъ 2 до 4° С., осенью 
же, по Гердту, наоборотъ, —температура должна повыситься и быть 
оть 7 до 95° С. Если паодохранилища зимою во время сильныхь 
морозовъ согрбвать нфть возможноети, то плоды сохраняють, ио- 
крывая ихъ бумагой или одъяломъ. Еели же, наоборотъ, согрване 
нлодохранилища возможно, то это надо производить очень оеторожно 
и медленно. Такъ или иначе, но и въ обыкновенныхь, благоуетро 
енныхь плодохранилищахь съ цфлесообразно устроенной вентиля- 
щен есть возможность во веякое время года имфть соотвфтетвующую 
низкую и равномфрную температуру. 

Влажность, Для вполнЪ удачнаго сохранен плодовь боль- 
шое значеше имфетъ также степень влажности воздуха плодохра- 
нилища въ особенности же потому, что вели влажность слишкомъ 
велика, то это сильно содфиствуеть развитю въ плодохранилищь 
гнили, а еели мала, то— интенсивному испаренлю плодовъ, другими 
словами, —ихъ завяданю. Вообще же большая степень влажноети 
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воздуха меньше вредить наодауЪ, вь особенноети, если приложить 
старан!я, чтобы на плоды не попадали каили. Слбдуеть обращать. 
внимане на то, что въ сухон годь наоды требуютъ въ плодохра- 
пилищЪф большеи влажности воздуха, чБуъ въ сырые годы. 

При елишкомъ сухомь воздухЪ въ плодохранилищф, какъ только 
ч\о было сказано, находящаяся въ плодах ваага саишкомъ скоро 
иечезаеть, и плоды еморщиваютея. Этому недостатку можно помочь 
только частымь соразуфрнымъ спрыскиванемъ (а еще лучшие нуль- 
веризироващемь) совершенно чистой водои пола и стфнъ плодохра- 
нилища. Рекомендуется также въ этомъ случаЪ ставить въ плодо- 
хранилищ соеуды съ водои. Чтобы предохранить воду, находящуюся 
въ этихь сосудахъ, отъ дурного запаха, въ нее кладуть или ию- 
етои соли, изи нЪеколько кусочковъ угля. 

1. фонъ-Планитць совфтуеть придерживаться 90—99° от- 
цоентельной злажности, какъ самаго лучитаго для сохранены нао- 
дов» средетва. Плодохранилище не должно быть вырымь въ про- 
должен1е всего года; наоборотъ. оно должно быть построено такъ, 
чтобы внутри его въ течензе лЪта вее бы могло быть просушено, а 
потому. хорошо устроенное плодохранилище должно имфть доста- 
очное катжчество вентиаящюнныхь трубъ, и воздухъ черезь откры- 
тыя окия Холженъ проходить по вефмъ его помфщенямь. Высокую 
втноситежьно влажность нетрудно получить искусственно, но не 
закз аегко получить въ плодохранилииф сухость воздуха, сели 
когда-нибудь потребуется. Сухой же воздухь необходимь дая ©о- 
хранения деревянныхъ частей плодохранилища въ то время, когда 
имь не пользуютея. Влажность воздуха въ илодохранилищЪь опре- 
дфляетея посредетвомъ гигрометра. 

Гердь нашелъ, что погребъ, въ которюмь воздухь навыщенъ 
до такой степени, что лиеть нечатной газетной бумаги сохраняеть 
евою ясность и не продыравливаетея, быль виолнф подходящимь 
и дия сохранешя плодовъ, въ то время, какъ въ другомь погребъ, 
въ которомь печать. т. е. краска тазетныхь буквъ, раеплывалась, 
свободно лежатие плоды покрывалиеь плфеенью. 

Принимая во внимане, что влажноеть играеть выдающуюся 
роль при сохранении плодовъ въ плодохранилищЪ, я здфеь при 
вожу главу о влажности и о поглотителяхь изъ книги Медиеона 
Купера Тье Ргаейся] С0]40тазе. которую въ моемъ русскомъ ие 
реводё я озаглавиль «Холодильное Дфло» (Издание Д-та ЗемледфлИя). 

При обыкновенныхь условаяхь влажность холодильной кладовой 
зависить въ извфетной степени отъ времени года и иногда от 
состолюя пояъщеня въ отношении, напримфръ, вентилящи. Позд- 
ней осенью и зимою, въ оеобенности, когда воздухъ вгоняется 
прямо извнЪ, влажность невелика. Съ приближенемъ мензе холод- 
ной погоды влажность иметь тремлеше увеличиватьея, и выдви- 
гаетея необходимость устранять ее поглощающими средствами. 
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Чтобы хорошо усвоить значене такъ называемой относительной 
влажноети, обратимся къ изваеченю изъ изданныхь с веро-амери- 
канскнуь Метеорологическияь Бюро (Сие Зфех Угафег Вигеац) 
«Указанш дяя добровольныхъ наблюдателеи»: 

О водяныхь парахъь в воздуль. Воздухь содержить нары 
воды — прозрачные и безцвфтные, какъ и друмя его составныя 
тазообразныя части; онъ становится видень тодько при сгущенш 
вь туманъ иди облако. Количество влаги, могущей находиться въ 
парообразномь видё въ воздух, зависить оть темиературы. Суще- 
ствуеть извфетная упругость пара, соотвЪтетвующая каждой тем- 
порату и являющаяся предфльной: за этой упрутоетью происхо- 
дить стущене наровъ. Эта температура называетея температурой 
насыщения для данной упругоети. 

Когда температура воздуха понижена до той температуры, при 
которой заключенный въ немь паръ становится насыщающимь 
щюстранство, то дальнфишее понижен вызываеть сгущене влаги. 
Температура, при которой это происходить, называется точкой 
рюсы. Чмъ меньше влаги содержится въ воздухЬ, тёмъ ниже 
температура точки росы. Для различныхь температуръ насыщен! 
вЪеъ пара, заключающагоея въ 1 куб. футб, мВняется слбаху 
ющимь образомь (Первая цифра показываеть теми. насыщения, 
вторая вфеъ водяного пара въ 1 куб. футб въ доляхь руескаго 
фунта): №. 14°,2—0,82, 9,8—1,27, 5,3—1,93, 0,9—2,86, 
3,6—4,16, 8—5,96, 12,4—5,38, 16,9—11,65, 213—15,96, 
25,8 21,59, 30,2—28,84. 

Воздухъ никогда (даже во время дождя) не бываеть виолнЪ 
насыщенъ водяными парами, равно какъ не бываеть и совершенно 
сухимь. Относительная влажность, указывающая процентное отно- 
шене содержащихся въ воздух паровь къ тому ихъ количеству, 
которое насыщало бы воздухь при данной температур, можеть 
служить критемемь для сужденя о количествь влаги, заключен- 
номхь въ данномъ объемф воздуха только тогда, когда сравнивасмые 
объемы находятся при одной и той же температур. При низкой 
температур даже большая относительная влажность вырая:аеть 
очень небольшое количество водяныхь паровъ, на вамомь дфа$ 
находящихся въ воздух, тогда какъ при высокой температурф и 
незпачительная относительная ваажность указываеть на присут- 
стве большого количества влаги. 

Такимь образомъ, способность воздуха позлоииить влацу 
увеличивается сз возрастанемь температуры. НапримЪуръ, 
ири 3°,5 В. воздухь можеть вмфетить больше наровъ, нежели 
при любой низшей температур (см. таблицу) и при измнени 
температуры въ +—5° В. разница въ количеств влаги, которую 
воздухь смособень вифщать въ вид$ паровъ, очень значительна. 
Дая ошюедваешя отновительюй влажности существують гигро- 


скопы и пеихрометры (гигрометры). Гигроеконы основаны па 
своиствЪ нфкоторыхъ веществ расширяться и сокращаться вл 
зависимости отъ большей или меньшей влажности воздуха Таков, 
нашр., волосяной гигроекопъ. состоящий изъ человфческаго волоса, 
снабженный указательной стрёлкой. Преимущество подобных при- 
борювъ состоить въ томъ, что стрёлка сразу же указываеть отно- 
сительную влажность—безь всякихъ таблиць и вычислении. По 
они очень измфнчивы въ зависимости оть внёшнихЪ влянит, не. 
точны, дороги и неудобны тфмъ, что должны нфкоторое время по- 
висеть въ испытуемой комнатЪ 

Простёишии пеихрометрь состоитъ изъ двухь термометровъ. ши! 
чемъ шарикъ одного изъ нихъ обвязанъ муслиномъ, который на- 
мачиваютъ водою. Непарене воды съ шарика этого такъ называг- 
маго, «мократо» термометра вызываетъ его охлаждение, тёмъ боль- 
шее, чфмъ суше воздухъ. Разница показан мокраго и сухого 
термометровъ при сличенти съ особой таблицеи дастъ относительную 
влажность воздуха въ моменть производства наблюден!я. 

Пеихрометры этого типа бываютъ стащонарные и пращевые. 
Оба, основаны на одномъ и томъ же принции$. Стащонарный пеи- 
хрометръ прикрфпаляетея къ стёнЪ, и муелинъ на ртутномъ шарик% 
сообщаетея посредствомъ пористаго шнурка съ сосудомъ для воды— 
для того, чтобы пополнялась испаряющаяся влага, Этотъ прибору, 
какъ и гигроекопъ, требуетъь н$котораго времени для того, чтобы 
можно было получить вЗрное показание; кромф того, онъ безполе- 
зенъ для температурь ниже 0° В, такъ какъ вода въ шнуркЪ 
замерзавть. и муслинъ на шарикЪ становится сухимъ. 

Для полученя точныхъ и быстрыхъ результатовь наиаучииуъ 
приборомъ является пращевой пеихрометръ, \совершенетвованный 
проф. Матуш’омь. Онъ состоитъь изъ двухъ термометровъ, укрБ- 
пленныхь на аллюминевой пластинк$ на одинаковой высот5— 
для того, чтобы легко было обмакивать въ воду обвязанный мус- 
линомЪ шарикъ, не замочивъ другого. Рукоятка устроена такъ, 
чтобы можно было вращать приборь въ воздух$ (на подобе праща). 
Муелинъ на иарик$ термометра необходимо время отъ времени 
возобновлять, такъ какъ онь засаривается оть пыли и отъ твер- 
дыхъ веществь, остающихся поел$ иснареня воды. 

Для производства наблюдения обмакните нокрытый муслиномъ 
шарикъ въ чашку съ водой; вращайте приборь въ течене 10— 
15 секундь и снова обмакните шарикъ въ воду. Зат$мъ вралцайте 
еще 10—15 секундъ, остановите приборъ и быстро прочтите по- 
казаная термометровъ— прежде всего отсчитывая на мокрюмъ тер- 
мометрф, а потомъ на сухомъ. Повторите это разъ или два. Когда 
два послфдовательныхь показания влажнаго термометра довольно 
близко совпадають, то наинизшая температура, достигнута» Шарик, 
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обвязанный муслиномъ, надо смачивать только поелЪ перваго вра- 


Рие. 5. Пращевой 
психреметрь. 


щеня—это дфлаетея для того лишь, чтобы быть 
увфреннымъ въ томь, что муслиновая оболочка 
насыщена водой. Еели взятая вода имфла нрийли- 
зительно температуру комнаты, то правильныя 
ноказаня удается получить быстро. Еели исихро- 
метрь и вода имфли значительно боле высокую 
температуру, то потребуется соотвЪфтетвенно йо- 
ле продолжительное время для нолучения вФрнаго 
отечета, но точность ничуть не поетрадастъ, еели 
только дать ртути опуститься. Очень важно, чтобы 
покрытый муслиномъ шарикъ не высыхаль ни 
въ малфишей степени: онъ долженъ быть насы- 
щенъ водой въ продолжене всего наблюдения. 
Безъ затрудненя можно получить точные отечеты 
д0о—153 В. но ноказанию сухого термометра; около 
этой температуры и при влажномъ термометр 
на—20,2 В. оболочка шарика замерзаетъ, вел5д- 
стве чего показан!я становятся нфеколько оши- 
бочными. Поэтому трудно получать отечеты для 
темнературь ниже-- 0°,9 В. (0бмакнувъ шарикъ 
прибора въ воду, имфющую температуру, близ- 
кую къ точкВ замерзания, и зат$мъ быстро вра- 
щая приборъ, можно еще получить удовлетвори- 
тельно точные уезультаты. 

Трудно описать надлежащее движене руки 
для круговращеная исихрометра: небольшая прак- 
тика въ этомъ случа наилучиии учитель. Руко- 
ятку держать въ горизонтальномъ положени, а 
линейка съ укр$иленными на ней термометрами 
должна обращаться вокругь нея, какъ центра. 
Рольшая скорость излишия: требуется лишь евете- 
ственное, непринужденное движение передней части 
руки. При останавливамши психрометра рука 
толжна слфдовать за, термометромъ отъ наивысшей 
точки круга вралцентя. благодаря чему радусь 
кругового пути психрометра увеличивается, и ско- 
рость движеная преодол$ваетея. Кели же попро- 
сту остановить руку, то послфднее вращенте не 
будеть плавныхь, но безпорядочнымь и прыга- 
ЮЩИМЪ. 

Производя наблюдения въ прохладномъ плодо- 
хранилищЪ, надо держать неихрометрь какъ можно 
дальше отъ тфла и въ томъ нанравленли, откуда 
идетъ циркулящя воздуха. Иногда бывзетъ необ- 
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хОДИмМО или полезно медленно сдфлать нфеколько шаговъ вперсдЪ 
или назадъ. Наблюлатель долженъ отворачивать лицо въ сторону, 
чтобы дыханемъ не повлиять на термометръ. Читать показания тер- 
момстровъ надо какъ можно скорфе и затаивъ дыхане, чтобы не 
дохнуть на ртутные шарики. 

Приводимая небольшая таблица не нуждается въ особыхъ по- 
яенетяхь и прим$нима для большей чаети наблюдений въ плодо- 
хранилищахъ, 


Таблица относительной влажности въ процентахъ. 


Показаня 
сухого тер- Разница показашй сухого и влажнаго термометровъ. 
мометра. 
В. 0,20 0,4%] 0,7° 0,9°, 1,1‘ 1,3°. 1,6° 1,80 2,09 2,20] 2,49 2,10 
в Е — 


3.07] 3,50 4,071! 4,5° 5,02] 5,50 6,09 
| 


--3,1°125°| 94 87| 81 74| 68 62| 56 50| 44| 38| 32| 26 
—2.1 [26 94 88| 81 75| 69 63| 571 51| 45| 40| 34| 28 
—2,2 [27 94 88| 82 76| 70 64| 59| 53| 47| 42| 36| 30 
—1.8 [28 94 | 88| 821 76| 71| 65| 60| 54| 49| 43| 38| 33 
—1,3 [29 94 | 89| 83| 77| 72| 66| 61| 56| 50| 45| 40| 35 
—0,9 130 94 | 89| 84| 78| 73| 67| 62| 57| 52 47| 41| 36 
—0,4 31 95 | 89| 84| 79| 74| 68| 68| 58| 53| 48| 43| 38 
32 95 | 90| 84| 79| 74| 69| 64| 59| 54| 50| 45| 40 
33 95 | 90| 85| 80| 75| 70| 65| 60| 56| 511 47| 42 
34 95 | 91| 86| 811! 75, 72| 67| 62| 57| 53 48|! 44 
35 95 | 91| 86| 82| 76| 73| 69| 65| 59| 54 50 45 
36 96 | 91| 86| 82| 77| 73| 70| 66| 61| 56 51| 47 
37 96 1 91| 87 82| 18 74| 10| 66|] 62| 571 521 48 

92| 87| 82' 79| 75| 71| 67| 63! 581! 54| 50 
39 96 92 88! 83| 79| 75| 72| 68| 63| 59| 55| 52 
40 96 92| 88| 84| 80| 76| 72| 68| 64| 60| 56| 53 
41 96 92| 88| 84| 80| 76| 72| 69| 65| 61| 57| 54 
42 96 92| 88 84| 81| 17| 73| 69| 65| 62| 58| 55 
43 96 92| 88| 85 81| 77| 74| 70| 66| 63| 59| 56 
5,3 |44 96 92| 88| 85| 81| 78| 74| 70! 67| 63| 60| 57 
5.8 |45 96 92 89| 85| 82| 78| 75| 71| 67| 64| 61|! 58 
6.2 46 96 93 89| 85| 82| 79| 75| 72| 68| 65| 61| 58 
6,7 ‚47 96 93 891 86' 83| 79 16| 12| 69| 66| 62| 59 
7,1 
1,6 


2. 0,50 1,0° 1,59 2,09. 2,50 


о > © < +3 > © > © > 
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48 | 96 93 89| 86 83| 79 76 | 13| 69| 66| 63| 60 
›6 49 | 97 93 90| 86 83| 80 176 13| 70| 67| 63| 60 


Химичесюе позлотители влажности. Поглотители влажности 
стали примфияться ВЪ Плодохранилищахъ, овощныхь нодвалахъ и 
вообще въ кладовыхъ еще тогда, когда эта, облаеть строительства 
только начала развиваться, и прибътать КЪ НИМЪ Стали велЪфдетве 
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того, что воздууъ этихъ помфщенй обыкновенно быстро дЪлаетея 
слишкомъ влажнымь и нечистымь, что влечеть за с0б0ю немел- 
ленную порчу прюдуктовъ. Ноглотители и вентиляторы, уетраивае- 
мые въ современныхъ илодохранилищахъ и тому подобныхъ скла- 
дахъ, имфютъ, вообще, одно и то же практическое назначение 
очищене воздуха. Вентиляторы, доставаяють свЪиии воздухЪ, 
вытфеняя имъ испорченный, поглотители же внитываютъ въ сейя 
изъ воздуха помфщения влагу, а вуёетв съ нен и нечистоты ат- 
моеферы кладовон. Вентиляторъ удаляетъ вредные газы или иечи- 
етоты воздуха, не обладаюпя болынимъ еродствомъ къ влаг%, 
поглотители же вмфет6 съ влагой вбираютъ въ себя и ногло- 
щенные ею болзнетворные зародыши и постороння вредныя 
иримфеи. 

Наиболфе распространенные химические поглотители, служащее 
для устраненшя излишней влаги и печистотъ воздуха изъ илодо- 
хранилищу, это— хлористый кальши и болфе часто намъ ветрча- 
ющаяся известь. 

Обыкновенная негашеная известь обладаетъь свойствомъ погдо- 
щать изъ воздуха влагу и газообразныя примфси, и раскладывается 
0 поубщеню на противняхь и лоткахъ. Но известь имфетъ, 
сравнительно съ хлористымъ калыцемъ, лишь весьма слабое срод- 
ство къ влагЪ и, будучи выставлена на воздухъ, поглощает только 
такое количество влаги, которое достаточно, чтобы она распалась 
въ порошокъ. Такая порошкообразная известь въ широкихъ разу$- 
рахъ примфняетея въ влажныхь кладовыхъ. Гашеная на воздух% 
известь, нербдко находящаяся таковою въ прюдажф, поглощаетъ 
очень мало влаги, но зато, благодаря мелкости своихъ частичекъ, 
можеть служить отличнымь средетвомъ въ помфщеняхь и скла- 
дахъ против вредныхъ грибныхъ иаразитовъ. КромЪ того, за 
известью въ плодоводетвЪ то большое преимущество, что известь 
носяЪ примфнентя ея въ качеств поглотителя во влажныхь пло- 
дохранилищахь можеть быгь употреблена въ качеств® удобрения для 
известковання почвы. На основаши этого соображения, известь 
иногда можеть быть предиочтена болфе энергичному хлористому 
кальцю. 

Лучше употреблять негашеную известь въ видЪ комьевъ, ко- 
торые можно раскидывать на противняхъ или лоткахъ въ верхней 
части помфщеня и время оть времени перемфнять въ теченте се- 
зона хранешя. 

Хлористый кальции является наиболфе энергичныхь поглотите- 
лемъ. Онъ предетавляеть собою соль металла кальщя. Химически 
составъ хлористаго кальщшя —Са (1,, а хлориетаго натрия (иова- 
ренной соли)-—Ма (1. 065 соли отличаются сродетвомь къ водф, 
но у хлориетаго кальщя это сродетво гораздо энергичн$е. Въ то 
время как поваренная соль притягиваеть изъ сырого воздуха 
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лишь столько воды, чтобы стать влажной, хлористый кальци ©о- 
веиненно теряегь кристаллическую форму и образуеть съ притя- 
пАтой изь воздуха водой растворъ. Самыи шимитивный метоть 
нользовашя хаориестымъ кальышемъ состоитъ въ томь, что его кла- 
дуть на желфзный противень, а растворь, но Фр своего образо- 
вания, тотчаеъ стекаеть въ ведро. Значительно лучше, если хло- 
ристый кальши класть на сфтку изъ гальванизированной прово- 
Локи, а нодъ еБткой устроить гальванизированный противень для 
стока раствора; это даетъ возможность свободной циркулящи воз- 
духа около поглотителя. Такой аниаратъ долженъ быть подвышень 
къ потолку, причемъ надо соблюсти легкти накаонъ, чтобы раетворуь 
стекалъь къ нижнему краю щютивня и переливалея въ висяшее 
здЪеь гальванизированное желфзное велю. Гальванизированное же- 
ло надо брать иотому, что кованное желфзо на воздух быстро 
ржавфетъ. 

Ни при какомъ методф нользовантя хлориетымъь кальщемь не 
сафдусть выпаривать воду изъ раствора и пользоваться той же 
солью вторично. Въ этомь случаф значительное количество вред 
ныхъь поетороннихъ примфеен останется въ соли, и вторично при 
мБняемый хлористый калыши лишается очищающихь свойетвъ въ 
значительной степени 

Гигроекопичноеть хлористаго калыйя въ значительной стенени 
зависить отъ темиературы, при которюй онъ выпариваетея изъ 
раствора, и отъь наличности большаго или менышаго количества 
ностороннихъ примфееи (хлористаго магния, хаориетаго натия, 
гинеа, сульфатовъь и т. д), которыя лишь въ малои степени или 
совефмь не обладають поглощающей способностью. Обыкновенный 
продажный хлористый кальщи содержить около 25% воды и, бу: 
дучи помфщень въ кладовыхь при обыкновенныхь условяхъ, п9- 
тлощаетъ въ добавлене къ этом\ количество воды, которое можеть 
равняться иоловинв и. колеблясь, доходить почти до собственнаго 
вЪеа кальця —вЪ зависимости отъ воздуха помфщеня, темиературы, 
‹10соба примбненя и т. д. 

ИзвЪетно, что плодохранилища въ значительной стенени очи- 
щаются удалешемъ водяныхъ паровъ, застаивающихея въ воз- 
духф помфщени. Водяные пары содержать въ себЪ болыную часть 
испорченных газовъ, разрушающихь зародышей и т. д., выд 
ляемыхъ продуктами или проникающихъ извиЪ вуфетф съ влаж: 
нымЪ воздухомъ. Водяные пары содержание эти примфеи, въ кла- 
довыхъ, снабженныхъ механическимь холодильникомъ, осаждаются 
въ видф инея на трубкахъ. Сильное сродство хлористаго калыйя 
къ водЪ и можеть быть использовано въ этомъ случаб, и онъ 
уожетъ играть ту же осушающую и очищающую роль, какъ и 
холодильныя трубки. Хлориетыйи кальци давно уже примфнялея 
для этой цфли и въ ледникахъ для натуральнаго льда; хаорнетымъ 


кальшемъ также пользовались задолго до введения  холодильныхъ 
машинъ. Хлориетыи кальций не можеть принести большои пользы 
разв только въ очень холодную погоду нъ помфщеняхь, охла- 
ждаемыхъ воздухомъ, циркулирующимь среди льда, такъ какъ въ 
этихъ номфщеняхъ все равно поддерживаетея постоянная сырость 
вслфдетве того, что иритекающии воздухъ непосредственно сопри- 
касаетея съ мокрои поверхностью тающаго льда. 

Есть много мотодовъ примфнения хлористато кальщя, каку 
поглогителя влаги; мы же отраничимея здфеь описмиемь лини, 
тЬхъ, которые оказались наилучишии и приложимыми почти ко 
вефмЪ могущимъ представиться случаяжъ. Наиболфе практичнымь 
оказываетея поч щать кальции именно поближе къ потолку, ри. 6, но- 


Рис. 6, Кальйй помфщенный вблизи Рие, 7. Сиособь устройства полок 
нотояка. для кальция. 


тому что Тамь наиболфе влажный воздухь, а мфето наименфе 
цфнно. Противень иди лотокъ изъ гальванизированнаго желфза 
колженъ быть наклонень въ сторону отверемя для стока, такь 
чтобы растворивипися кальщи сенчасъ же сливался въ племникъ. 
Яти щютивни обыкновенно подвъшиваются надъ проходомъ между 
сложенными продуктами, чтобы ихъ легче было наполнить свфжею 
солью, т. е. хлориетымъ калыцемъ. Противни можно устраивать 
какой угодно формы и величины, въ зависимости отъ предоста- 
ваяемаго имъ пространства, но при ихъ размфщени необходимо 
оставлять побольше мЪфста съ боковъ для свободнаго къ нимъ до- 
ступа воздуха. Приспособлене, изображенное на рие. 7, предета- 
ваяетъ с060й усовершенствован иерваго: здЪеь кальшй лежить 
на проволочной р№шеткЪ на высотЪ нЪсколькихъ дюймовъ надъ 
противнемъ, благодаря чему достигается свободный доступъ воздуха 
къ кальщю, и большая поверхноеть соли соприкасаетея съ возду- 
хомъ. Жидкость, капающая на противень, ипокрызаетъь его слоемъ 
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раствора, соприкасаясь съ которымъ воздухъ отдаетъ ему Рще нЪ- 
которое количество влаги; такимъ образомъ получаетея экономия 
въ расходовании поглотителя, а фунтъ хлористаго кальшя погло- 
титъ больше влаги, чфмъ то же самое количество, примфненное 
10 первому снособу. Обиия указаня, данныя относительно надле- 
жащаго нользования первымъ снособомъ, веецфло примфнимы и ко 
второму. 

Приспособление, изображенное на рис. 8. является боле на- 
дежнымъ и работоспособнымъ 
аппаратом для осушеня воздуха 
кладовыхъ, чфмъ оба описанныя. 
Хлористый кальц!й помфщается 
на проволочныхъ полкахъ, устроен- 
ныхъ въ ящикф или резервуарЪ, 
черезъ который проходитъ воздуш- 
НЫЙ ТОКЪ, ДВИЖИМЫЙ ВЫТЯЖНЫМЪ 
колесомъ вентилятора, устраивае- 
маго у входного и выходного 
отверстия — смотря но тому, гдЪ 
удобнфе. Влажный воздухъ дол- 
женъ притекать изъ верхней ча- 
ети номфщеня къ дну ящика и 
по выходф отводитьея въ проти- 
воположный конецъ помфщеня. 
Такимъ образомъ, влажный в0з- 
духъ прежде всего соприкасается съ 
жидкимъ хлористымъ кальщемъ, 
съ растворомъ, который собралея 
на днф резервуара. Капли, стека- 
ющия съ одной полки на, другую Г’ие. 8. Приспоеоблене зая осушеюя 
и все время соприкасающияся съ воздуха въ плодохранилищахь. 
влажным воздухомъ, который 
движется кверху, образуютъ растворъ все болфе и болфе сжижа- 
ющися. СлЪдовательно, самый влажный воздухъ сперва приходить 
въ соприкосновение съ жидкимъ растворомъ на днф ящика и лишь 
передъь самымъ выходомъ достигаеть до самого сухого кальщя на 
верхней полкф. Это даетъ большую экономию въ расходф хлористаго 
кальщя и приносить боле совершенные результаты. 

Припотовлене и способъ обращенля съ тлористымь каль- 
емь. Если не заручиться нФкоторой опытностью и не быть 
знакомымт съ матераломъ, съ которымъ имфеш» дфло, то приго- 
товлен!е хлористаго калыйя Еъ употребленю будетъ сопряжено 
съ нёкоторыми весьма неприятными затрудненями. Мнопя лица, 
начавшия было пользоваться хлористымъ кальшемъ, не р8ёшались 
прибфгнуть къ нему вторично, обезкураженные хлопотами, связан- 
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ными СЪ его подготовлен емъ, и намокашехъ половъ, проиеходя- 
щихъ отъ неаккуратнаго съ ниуъ обращешя. Въ интерееахъ тёхъ, 
кто не прибфгаль еще къ этой соли, или кто исныталъ трудность 
обращения съ нею, приводятся нижесльдующия указания, которых, 
если слфдовать имъ, ноставять операцию съ хлористымъ кальцемту 
на одну доску съ другими, простыми и привычными работами, 
необходимыми при завфдывании холодильными складами. 
Продажныйи хлористый кальциг изготовляется на фабрикахъ въ 
видф плотныхь цилиндрическихь кусковъ, заключенныхь въ но- 
проницаемую для воздуха оболочку изъ листового желфза Эта 
оболочка сдблана изъ простого легкаго желЪфза и по устранени 
можеть быть брошена, какъ не имфющая цфнноети. Барабаны съ 
кальщемъ въ С.-Америкф вфеятъ около 600 фунтовъ каждый и, 
несмотря на значительный вЪеъ, легко могутъ быть перекатываемы 
и перемфщаемы и при храненег занимаютъ очень немного мфета. 
Для пользовамя кальщй долженъ быть разбитъ на куски фун- 
товъ въ десять и менфе вфеомъ. Дфлаетея это для удобства его 
разуфщеня и для того, чтобы дЪйствыю воздуха была предоста- 
влена большая поверхность. Дая разбиваня кальщшя выбирается 
на полу свободное м$ето, ГДЪ ничего не можеть быть попорчено 
влагой, которая скоро сосредоточится на маленькихь кусочкахъ, 
разлетающихея въ стороны во время раздробленя. ЗатЪмъ по 
барабану ударяютъ большимъ молотомъ, рие. 9 производя сильные, раз- 
„.,.^ Машистые удары, распредфляя ихъ во- 
"1. кругъ всего цилиндра, и не ударяя 
` дважды но одному и тому же м5ету, 


7 }-/ чтобы не растолочь кальци слишкомъ 
мелко; это оказывается неудобнымь при 

: » ’ накладывани кальцшя и при овушива- 

.“ Ах $ ни воздуха, 'Обколотивъ барабанъ тща- 


[- | тельно 0 вефхъ сторонъ, его елёдуетъ 

2 инь: Е. поставить на одинъ конець и съ по- 

мощью сТараго топора или долота отлЪ- 

Рис. 9 Векрываше барабана лить верхнее дно. Тогда уже легко едъ- 

съ хлористымь кальщень. — дать боковои продольный разрёзъ, посл 

чего оболочка снимается безъ труда. 

Слишкомъ больине куски легко привести къ желаемымь разифрамъ, 

Ударивъ ихь о плоскую сторону. Такой способъ разбиваня калыця 

проеть и удобенъ. Хорош! й работникъ можеть приготовить и раз- 
метить барабань въ какой-нибудь чаеъ или два. 

Кальщй очень скоро начинаетъ поглощать изъ воздуха влагу, 
особенно въ теплую и сырую погоду; поэтому раздробленный ба- 
рабанъ долженъ быть пущенъ въ дфло какъ можно скорЪе. Ма- 
пеньке осколки, разлетающиеся во время разбиваня, надо живфе 
подмести, чтобы предотвратить образоване влаги; нфкоторое коли- 
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Чество сухихъ опилокъ, разбросанныхь на томъ м%еть, тд про- 
изводилось разбиванте, хорошо впатывастъ начавшую скоплятьея сы- 
рость. Какъ сказано выше, хлористый кальцй по характеру схо- 
денъ съ поваренной солью и, помимо непрятнаго свойства дфлать 
влажнымь и сохранять такимъ въ течене нЪкотораго времени 
все, съ чфмъ онъ приходить въ соприкосновение, совершенно 
игарреденъ. 

Чистота. Ушаеие вефль веществъ. легко вызывающихь гне- 
Пи МОртЯЩихь возлухь и ноЪХЬ находящихся въ илодохранили- 
щахь излишнихь предметовъ чрезвычайно важно. Если стфны 
оштукатурены, то за нФеколько недфль до внесешя илодовъ ихъ 
покрываютъ новымъ слоемъ извести, если же постройка не имфетъ 
ощтукатуренныхь стфнъ, то ихь моють ноередетвомь крфикихь 
щетокь горячей водой, къ которой прибавляють немного соляное 
кислоты. Такимъ же образомъь постунають съ полками и вообще 
0 веБми, находящимися внутри илодохранилища деревянными пред- 
метами. Такъ какъ залахъ плфеени часто передается деревяннымъ 
частямь полокъ, и иритомъ дурной запахъ долго держится и уни- 
чтожаетсл только мыломъ и нескомьъ, то деревянныя части и полки 
совфтують покрывать 106лф чистки растворомъ марганцево-кислаго 
кали, послф чего имь даютъ высохнуть. Раетворь долженъ быть 
настолько слабъ, чтобы налитый въ чайный стакань, онъ быль 
прозраченъ и имфль бы розовый цвЪтъ. 

Точно также долженъ быть вымыть и поль. Эти требования 
совершенно исключаютъ употребленю наюдохранимиць дия хране- 
я картофеля, овощей и другихъ, сильно нпахнувшихъ предметовъ, 
тфмь боле, что опыть показаль, что плоды легко принимаютъ но 
стороншй, боле пли менфе сильный запахъ; точно также ие мо- 
гуть зимовать плоды съ гнилыми пятнами. 

Окуриване строй. Какъ дая уничтожешя, такъ и для ире- 
дупреждения развития въ плодохранилищахъ (и не менфе того въ 
овощехранилищахъ) гнилостныхь и пафеневыхь грибковь и ихъ 
споръ, илодохранилища внутри подвергаются окуриваню сФрой, 
т.е. окуривашю внутренности плодохранилища с$рными парами, 
т е. сБрнистымъ ангидридомъ. При этомъ незадолго до внесення въ 
плодохранилище свЪжихъ илодовъ сезона, посл6днее предварительно 
провфтриваютьъ, потомъ плотно закрывають веЪф двери и отверстия 
и окуривають с$рою, послЪ чего въ теченше нФеколько дней ничего 
не открываютъ, чтобы сБрные пары произвели наиболье сильное 
дфйстве. 

Но Гердту, на 10 куб. аршинъ воздушнаго пространства въ 
плодохранилищф достаточно одного лота сфры. По мнфншю соста- 
вителя этой книги, не только совершенно безвредно, но и весьма 
полезно первое предварительное окуривавие (когда плодохранилище 
еше плодами не занято) производить сильнфе, не жалфя сфры 
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или сБрнаго цвфта (т. е, размельченной въ порошокъ сфры). Шо 
елфдн!й для цфлей окуриваюя удобнЪе, чЪмъ ера въ палочкахъ, 

По мнЪфнию автора, даже повторныя болЪе или менфе сильныя 
окуриван!я плодохранилищь сФрою, до внесенмя въ нихь илодовъ, 
какъ бы они сильны и часты не были—только полезны, 

При окуриваняхь сперва въ илодохранилище вносятея горящие 
уголья. помфщаемые на сковородкЪ или глиняномъ поддонкВ, въ 
горшки нр. СБра же сыцается уже на горяще уголья въ ило- 
дохранииищь, которое тотчась наглухо отовсюду и закрывается, 

Дая окуривалия ефрой г. Нланитць рекомендуетъь пропитанныя 
СВ тряцочныя ленты (кавая употребляются при осфрешы вин- 
ныхъ бочекъ). Шо мнЪншю составителя проще веего, даже въ ва- 
мыхъ малыхъ дозахъ, сжигать сфрный цвЪть. 

Помимо главнаго нредварительнаго окуривыпя рекомендують 
щюизводить и новторныя окуриваня во время зимняго храневя, 
т. е. когда плоды находятся уже въ илодохралищф. Но тогда до- 
нустимы лишь очень легыая окуривашя, чтобы сжигаемая сЪра 
едва давала бы аегыи дымокъ, который бы совершенно не мф шаль 
дыханию находящагося въ плодохранилищь человЪка. 

Отоплене плодохранилищь. дтопление плодохранилищь или 
искусственное нагрфване въ нихь воздуха примфняетея лишь въ 
крайнемь случаЪ, потом) что велфдетые постояннаго отоиленя 
извнЪ безирерывно постунаеть новый воздухь, вредно дфйетву- 
Юний на плоды. Еели при сильныхъ морозахъ приходится прибЪ- 
гать къ согр$5ваню илодохранилища, то для этого достаточно одноп 
или нЪеколькихь керосиновыхъ ламиъ. 

Въ открыто-лежащемь плодовомъ погребь, находящемея подъ 
строешями земледфльческой школы въ Гот, въ Германи, велЬд- 
етые сильныхъ морозовъ зимы 1900 года, температура стояла ниже 
нуля; чтобы не дать ей понизитьея еще боле и предохранить 
находящеся въ погребЪ плоды, посреди погреба, поставили зажжен- 
ную керосиновую ламиу, резервуарь которой вмфщаль приблизи- 
тельно 10 бутылокь керосину. Лампа горфла спокойно безь вся- 
каго запаха 18 часовъ. На слфдующии день темиература повыеи- 
лась до 48 С., и ее можно было поддерживать въ илодохранилищ% 
въ очень незначнтельнымь колебашемьъ, пока не прошли морозы, и 
миновала опасность. Порчи воздуха оть лампы при этомъ замфчено 
не было. 

Изолируюиие матералы. бще-употребительное примфнене 
изолирующихь матемаловь, въ особенноети для сохранемя ило- 
довъ. имфеть цфлью защитить плоды оть вияня воздуха, свЪта 
и чрезмфрной сухости и влажноети, а также прютивь илфеени, 
разрушающей плоды и наконець гнили, 

Если плодохранилище отвфчаеть вполн% вебмъ предъяваеннымь 
къ нему требовашямь и условямъ, то изолящя оказывается лыш- 
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нею, если же плодохранилище въ какомъ-нибудь отношени имет 
слабыя стороны, то изолящя является не только цфлесообразною, 
но иногда даже и необходимою. 

Нри боаышомь урожа$ и при ограниченномь пространетв® въ 
изодохранияищф необходимо класть плоды рядами другъ на друга. 
Недостатокъ нодобнаго размфщешя состоить въ томъ, что при ае- 
жани палодовъ одинъ на другомъ, тнилой илодь заражаеть соебл- 
нШ. Это обстоятельство и заетаваяеть иекаль изозирующихъ ма- 
тераловъ. щи помфщенши которыхъ между плодами связанныя съ 
взанмнымь соирикосновенемь плодовъь, нежелательныя послёхетвия 
были бы устранены. 

Не лишнимь будеть повторить еще разъ, что изолящя, о ко- 
торий идеть здфеь рфчь, становится необходимою лишь, если ило- 
дохранилище не является виолнЪ безупречнымь и уетроеннымь 
цфаесообразно, а иметь какой-либо недостатокъ. Пнаме это шрю- 
тиворЪчило бы теперешнему распространенному въ Америк» со- 
собу сохранять яблоки въ боченкахъ, а не разложенными въ одинъ 
рядь въ плодохранилищф. Само собой разумфется, что сохранен» 
яблокъ въ С. Америк въ бочкахь безь изолящи производится ио- 
тому усифшно, что тамъ имфются на лицо внолнф  цфлесообразно 
устроенныя илодохранилища. 

Въ качеств изолирующихь веществъ употребаляють различные 
матешалы, къ иеречисленю которыхь мы теперь и перейдемъ. 

Бълая шелковая бумаа. Больше листы шелковой бумаги 
РЫжуть на куски такихъ размфровъ, которые свободно моган бы 
завернуть весь илодъ. Завернутые такимъ образомъ плоды въ ило- 
дохранилищахь кладуть на нолки, въ длину другь на друга въ 
3—4 ряда, при чемъ каждый рядъ перекладывають лиетомъ чи- 
той бумаги. Завернутые въ бфлую шелковую бумагу плоды кла- 
дутъ еще послойно въ ящики, въ 3—4 ряда. такъ, чтобы ряды 
отдфлялись бы листомъ бумаги. Плоды въ ящикахъ осторожно уна- 
ковываютъ, накладывають крышку, и наконецъ. наполненные ило- 
дами ящики ставятъь въ плодохранилище. 

Много аБтъ подрядъ Гердтъь примфняль этотъ ©пособъ съ луч- 
шими результатами скорфе въ болфе сухомъ, чфмъ сыромъ по- 
гребз, при чемъ изолированные другъ отъ друга плоды частью уна- 
ковывать въ ящики, часть по описанному сиюсобу размфщаль ихь 
на иолкахъ. Цлоты, завернутые въ шелковую бумагу, сохранилиеь 
У Гердта свЪжими но мФеяцамъ. Если одинъ нлоль начиетъ гнить, 
10 изолирующая бумага сохраняетъ рядомь лежащии. 

Неоднократныя наблюденая, по Гердту, доказываютъ, что послЪ 
удаления бумажной обложки и большаго, велфдетве этого, притока, 
воздуха къ плодамъ, а иногда и излишней теплоты, перезрЪване 
плодовъь ускорялось. Поэтому, по Гердту, вынутые изъ бумаги плоды 
должны быть унотребляемы какъ можно скорфе, 
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Черная шелковая бумала. Во Франции, тдЪ особенно заняты 
культурой цфнныхь плодовъ, въ качествЪ изолирующаго матерала 
употребляется также черная шелковая бумага, Завернутые въ нее 
плоды кладутся въ епещально для этой цфли приспособленные 
илоске ящики, состояние изъ отдфльныхь ячеекъ, величина ко- 
торыхъ соотвфтетвуеть величиив плодовъ, завертываемыхь въ чер- 
ную шелковую бумагу и засыпанныхь со всфхь сторюнъ поро- 
шкомъ древеснаго угля. Особенно прнмфняютъ этоть слюсобъь къ 
столь цфнному Бфлому Зимнему Кальвилю. 

Обыкновенная сърая бума. Эту бумагу часто употребля- 
ють какь изолирующую  подетилку, чтобы плоды не кава- 
лись непосредственно полокъ и стеллажей. Большею частые эта 
подстилка служить для устранения натиека или оеслабленгя давле- 
ния, оказываемаго верхними плодами на паоды, нахотяниеея снизу. 
Никогда не слбдуеть употреблять для завергываня плодевъ печа- 
танную бумагу, потому что плоды черезъ нфеколько дней прини- 
маютъ дурной запахъ типографской краски. 

Салицилово-кислая бумаа. Американцы сберегаютъ ирел- 
назначенные къ экспорту столовые плоды, завертывая ихъ в» ва- 
лицичово-кислую бумагу, при чемъ находящееся въ этомь мате- 
МааЪ плоды сохраняютъ свой свфж аромать и вкусь. Въ Гер- 
мани теперь при сохранени паодовъ также употребляютъ эту бу- 
магу. Салицилово-киелую бумагу получають, обмакивая обыкно- 
венную простую бумагу въ растворъ салициловой кислоты со спир- 
томъ, нослБ чего бумага высушивается, 

Солома. Свфжая ржаная, шиеничная и овсяная солома съ 
давнихъ временъ употребляется, какъ подстилка для илодовь въ 
плодохранилищахь. КрюмЪ того, солома саужить покрышкой дая 
илодовъ, сохраняемыхь вт. уфетностяхь съ мяткими безморозныхи 
зимами въ открытомъ грунту. Само собой разумфется, что солома 
въ качеств подстилки употребляется только въ сухомъ помфщении, 
потому что въ сырыхь она принимаеть сырость и становится 
затхлой, а затхлость очень ско]рю принимается илодами. Вел детвие 
этого солому въ плодохранилищахъ не кладуть между плодами и 
избъгають ве употреблять, какъ подетилку въ посл6лнихъ. Такъ 
какъ солома плохой нроводникъ тепла, то она очень выгодна дя 
временнаго покрыя паодовь при быстро наступающих м- 
юзахъ. 

Шелуха зречихи. Шелуха или мякина гречихи также уо- 
требляетея, хотя и рфдко, вь качеетв® изолирующаго матермала, 
и ею пользуются съ усибхомь потому, что она довольно долгое 
время противостоитъ гниению. Употребляетея гречишная шелуха при 
упаковкЪ плодовъь въ ящикахь и бочкахь. Также примфняютея 
ЗьНяные 0чески и рубленая солома. По нЪкоторымь достовЪрныхъ 
сообщешямь этотъ поелёдии матемаль, однако, имфетъ крупные 
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недостатки, ИАсли излельченная солома подвергаетея долгое время 
виянтю Воздуха, то она принимаетъ затхлый занахъ, котерыи 
очень легко переходить къ плодауъ. ЗатЪмъ, острые края обр\з- 
ковъ повреждаютъ иногда кожицу @лодовъ и прюизводятъь на нихъ 
пятна. что часто ведеть къ гненйю плодовъ. 

Мохь. По н%которымъ даннымъ. яблоки и груши сохраняются 
евфжими до Поля слфдующаго года, будучи упакованы во мху. 
АЪтомъ собираютъ мохъ, тонко его расщинывають и хоро пую- 
мываютъ, чтобы очистить отъ вредныхъ наефкомыхъ. ЗатфуЪ мохъ 
высушивають и до осени сохраняютъ въ сухомъ мфотф. Когда 
плоды полежали въ амбарЪ или подъ навЪсомъ оть 8—14 дней. 
и пройдетъ перлоду отпотЪваня, ихъ упаковывают са$дующимь 
образомъ. Шри упаковкЪ плодовъ прежде веего ящики покрывают, 
елосмъ мха въ 3—4 вершка толщиною, а потомь кладутъ плоды 
одинъ около другого ножкой вверхъ, причемъ они не доляиия да- 
вить другь друга. Когда первый рядь плодовъ будеть уложенъ, 
то новерхъ его опять каадуть слой мха въ вершокъ толжиною, 
ири чемль веф промежутки должны быть старательно заполнены. 
Потомъ идетъ второй слой плодовъ и опять покрываетея мхомъ. 
а промежутки опять заполняютъь и т. д. до тхъ порь, пока до 
крышки ящика останется свободнаго мЪета 1'/2 веника, и тогда 
это свободное пространство заполняютъ мхомъ. Когда вес это сдф- 
лаНо, то накладывается крышка, и ящикъ заколачиваютъ. Затфмъ, 
наполненные плодами, эти ящики закапываютея въ землю. Та- 
кимЪ образомъ, сохраненные плоды нисколько не теряють свой- 
ственнато имъ аромата, и можно лишь удивляться— говоритъ 
[ердтъ-— когда въ 1юн% или пюлф откроютъ ящикъ и находящлеся 
въ немъ плоды найдуть такими свфжими, будто ихъ только что 
еняли съ дерева, 

Гердть разумфетъ, видимо подъ назвавемъ «обыкновенный 
хохъ», не болотный мохъ, т. е. Зрраспит; послфдни имъ вы- 
дВляется 06060, и про болотный мохъ, т. е. Зрвасвит, Гердтъ го- 
воритъ, что собранный л№томъ Зрваспит, обданный кипяткомъ и 
высушенный на воздухЪ употребляется точно такимь же образомъ. 
какъ и простой мохъ. Зрйакпит, кромф того, употребляется не 
только потому, что служить мягкой подстилкой на полки, но еще 
и потому, что очень скоро внитываеть въ себя влагу изъ воздуха 
нлодохранилища. 

Древесные листья. ВмЪфето соломы, на которую въ олодохра- 
нилищахъ кладутъ плоды, иногда употребляютъь лиетья. Передь 
унотребленемъ листья должны быть совершению высушены. Плоды, 
именно яблоки и груши, положенные въ ящикахъ между листьями, 
вохраняютея, по Гердту, хорошо. 

Хлотковые очески. Въ С. Америк иногда для сохраненя 
плодовъ и упаковки употребляють хлопковые очески, получаемые 


въ качествЪ отброса при очистки выдфлкЪ хлопка. Улопковые 
очееки можно достать на бумагопрядильныхь фабрикахъ. 

Пшеничныя отруби. На международной выставк® садоводства 
вЪ АметердамЪ были выставлены яблоки и груши. сохраняюниеея 
въ ящикахь въ ншеничныхъ отрубяхъ, при чемь ваоды ие сощи- 
касались между собою. Эти плоды, имфвиие очень привлекательный 
видъ. въ апрфлЬ были еще совершенно свъжими. 

Древесные опилки. Паке въ Париж раскладываль плоды 
на хорошо высушенныя опилки (только не хвойныя, при чемъ 
опилки субшивалиеь на половину съ измеаьченнымь въ иеро- 
шокъ древеенымъ углемъ. Въ этой семфеи плоды хранилиеь при 
низкой температур, и еще въ юн% можно было ихфть шекрасные 
плоды. 

Торфяной порошокь. Торфяной порошокъ, извфетный какъ 
плохой проводникъ тепла, находить себЪ широкое примфненше при 
сохраненти нлодовъ въ бочкахъ и ящикахъ. Многочисленные опыты 
показали, что торфяной порошокъ яваяется прекраснымъ средетвомъ 
для вохраненя плодовъ евЪжими. При сохранени илодовъ въ тор- 
фяномъ порошкЪ, между шючимь, выяснилось, что положительно 
все равно, засыпать ли паоды щюето торфянымъ порошкомь или пред- 
варительно завернуть плоды въ бумагу. Торфяной порошокъ ни 
когда не сообщасть плодамъ никакого привкуса, и плоды сохра- 
няють всегда присушн имъ ароматъ. Кром того, при опытахъ 
сохраненя плодовъ въ торфяномъ порошкф, плоды продержались 
свфжими дольше на нъеколько мтъеяцевзь, чфмъ одновременно со- 
бранные плоды и сохранявипеся не въ торфяномъ порошкЪ, а 
просто на полкахъ и этажеркахъь въ томъ же самомъ илодохрани- 
лищ%, будучи очень бережно сберегаемы. По Гердту, въ торфяномь 
порошк$ можно только сохранять зиме и преимущественно тол- 
отокоже сорта. Осеннее сорта, скоро созрфвая, какъ утверждаютъ 
нфкоторые, принимаютъ характерный торфянои запахъ и особый 
неприятный привкуеъ. Для укладки 100 фунтовъ плодовъ нужно 
приблизительно 15—18 фунтовь торфяного порошка, котораго пудъ 
стоить въ Германи около 50 к. 

Нельзя особенно не подчеркнуть того обетоятельства, что Гердтъ 
отличаеть торфяной порощокь (ТогйииП) отъ болфе низкоеортнаго 
болотнаго торфа— Моогг!. ТогйпиЙ и МооготЁ, говорить Гердтъ, 
далеко не вее равно, и ихъ нужно строго различать. Подъ торфя- 
нымъ порошкомъ, употребляемымъ для храненя плодовъ, Гердтъ 
разумфеть матемалъ, добытый съ болфе возвышенныхъ лутовыхъ 
болотъ, тогда какъ подъ болотнымъ торфомъ онъ разумфетъ торфъ, 
взятый съ топкихъ низменныхъ болоть. Именно торфъ послёдней 
категории содержитъь въ себф гораздо болфе земаистыхъ частей, 
‹ообщающихь плодамъ дурной вкусъ. Далфе Гердть полатаетъ, что 
неудача у нФкоторыхъ лиць онытовъ сохранемя плодовъ въ торф$ 
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должна быть приписана тому обстоятельетву, что для опыта, брал- 
ся низкопробный, болЪе дешевый болотный торфъ. 

Пробковыя опилки. Шроюбковыя опилки, какъ упаковочный 
матемаль, цфнятся велфдетве ихъ легкости. Въ тому же прюбко- 
выя опилки прюдетавляютъ собою дурной проводникъ тепла, и по- 
тому иуБютъ значене, какъ изолирующИй матералъ. 

Пробковыя опилки не должны быть крупнЪе крупной крупы 
и могуть служить нфеколько лётъ. Въ Росш, какъ извфетно, проб- 
ковыя опилки широко роспроетранены при перевозкЪ на столичные 
рынки н хранени зимою винограда. 

Песокъ. Совершенно сухой и прокаленный песокъ отчасти вби- 
раетъ въ себя заключающуюся въ плодахъ влагу, высушивая ихъ, 
а потому песокъ долженъ быть высушенъ сперва на открытомъ 
воздух. Въ пескЪ плоды не должны терять хорошаго вкуса и 
должны остаться сухими. Сперва вымытый и затфуъ уже высу- 
шенный песокъ предпочитаетея, потому, что въ немытомъ всегда, 
находятся постороння вещества, которыя, соприкасаясь съ пло- 
дами, вредно на нихъ дфйетвуютъ. 

Угольный порошокь. Какъ уже было упомянуто, угольный 
порошокъ \употребляетея, какъ изолирующию матемалъ; для этой 
Ц? ли уголь, конечно, древесный, долженъ быть обращенъ въ мелюи 
порошокъ н быть совершенно сухимъ. Извфетно, что уголь илохой 
проводникъ тепла, почему засыпанные имъ плоды менфе страдають 
отъ переуБны температуры. Оеобенное же значене угольнаго по- 
рошка состоитъ въ противодёйстви плЪсени. При употреблени 
угольнаго порошка плоды осторожно кладутъ въ ящикъ, не обер- 
тывая предварительно въ бумагу и прямо завыпаютъ порошкомъ, 
такъ чтобы плоды не прикасалиеь другъ къ другу. Еели захотятъ 
потомъ плоды вынуть, то удаление части плодовъ не иуфетъ ника- 
кого вмянтя на оставипеся плоды, потому что слой порошка ихъ 
снова закроетъ. Даже пятнистые и червивые плоды сохранялись 
долго евфжими въ мелкомъ порошк% древеснато угля. Относительно 
особа сохраненя плодовъ въ порошк® древеснаго угля извфстный 
германски помологъ Эдуардъ Люкасъ писалъ слфдующее: «для лю- 
бителей плодоводетва и для больышихъ хозяйствъ, которые пе им%- 
ютъ обыкновенно подходящаго погреба, и гдф, какъ это часто бы- 
ваетъ, сохраняютъ часть плодовъ въ обыкновенной жилой комнатф, 
я совфтую этоть простой и недорогой способъ; по опыту, плоды 
отлично сохранялись до самаго лфта, въ холодномъ или тепломъ 
номфщени. Способъ этотъ очень хорошъ для вохраненя плодовыхъ 
вортиментовь для выставокъ, какъ веесннихъ, лётнихъ, такъ и 
осеннихъ. Сиовобъ этоть примфинуъ за малыми исключениями ко 
веБмъ плодовымъ сортамъ, сифлость которыхъ наступаеть лишь 
ВЪ началь или ссрединф декабря или позже. Опыть выяснилъ, 
что плоды сохранялись отлично до слёдующей осени. Это ееть 
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тотъ (1060бъ, который Викторъ Наке примфнялъ съ большимъ усиф- 
хомъ;, очевидцы удостовфряютъ, что онъ отлично сохраняль въ 
своей комнатЪ даже до серелины аЪфта больной сортиментъ пло 
довъ въ чудныхь экземплярахъ. Само в0б0й понятно, что плоды 
передъ употребленемъ должны быть очищены отъ порошка». 

Древесная зола. Древесная зола должна быть совершенно вы- 
сушенной передъь ея употреблещемъ, какъ и порошокь древеснаго 
угля. Разницы между золой лиственнаго и хвойнаго дерева иЪть 
никакой. 

Просо. Сужя, круглыя и рювныя зерна проса употребляются 
при сохранени илотовъ, какъ изолирующее вещество. Плоды |ас- 
‘адываются въ бочкахь елоями между зернами. Круглыми зерна- 
уи проса удобно заполнять пространство между каждымъ плодомъ. 
ъь качествВ изолирующаго матерала совфтуютъ также зерна пше- 
ницы, ячменя, овса; относительно пригодности иослфдняго для данной 
цвли Гердтъ высказываеть сомнЪне, потому что овсяныя зерна своими 
заостренными кончиками могутъь причинить повреждения илодамъ. 

Гипсь. Въ одной американской газет было сказано, что для 
болфе полгаго сбережения яблокъ и грушъ хорошъ будто-бы смо- 
лотый типеъ. Плоды же должны быть сухими, неноврежденными 
ц здоровыми. На дно ящика посыпаютъ слой гипса, затфуъ на не. 
го кладуть яблоки одинъ подлё другого, но такъ, чтобы они другь 
еъ другомъ не соприкасалиеь, пустыя проетранетва между яблоками 
засыпаютгь гиисомъ, сверхь этого слоя идетъ елфдующиь, положенный 
такимъь же образомь и т. д. до самаго верха. Когла ящикъ будетъ 
совершенно полонъ, то его ставять на сухой и защищенный оть 
холода, чердакъ. 

Восковая обмазка. Опыты покрытая плодовъ воскохъ прюиз- 
водились съ давнихъ порь съ тЬмъ, чтобы плоды изолировать отъ 
воздуха и сохранить ихъ возможно дольше. Опытъ позднёйшаго 
времени, между прочимъ, ноказаль, что переики, благодаря этому 
©1060бу, сохранились до Рождества, а лфтюя груши до января, но 
вкусъ этихъ плодовь быль ненатуральнымь и непиятнымъ. ПНо- 
этому подобнаго рода опыты умфетны развЪ ради научныхь цфлей, 
для практики же они значеня не имЗютъ. 

Парафинъ для зипечатыванля плодоножки. По нЪкоторымъ 
наблюденямь сама плодоножка не иметь никакого вляния на больную 
или меньшую прочность и нЪжность плода. Поэтому запечатане 
ножки плода, т. е. покрыте ея какимъ-либо клеемь или лакомъ, 
рекомендуемое н$фкоторыхи, не имфетъ большого значеня. Д-рь 
Штетцеръ совфтуеть для сохранения плода капнуть жидкимъ пара- 
финомъ въ углублене плодоножки ин чашечки, чтобы предотвратить 
шроникновене въ плодъ плфеневыхъ грибковъ. 

— Обиая правила зимняю хранетя плодов», по Гьрдту. 
НаиболЪе важными условями удачнаго сохранения плодовъ будуть 
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слблующие Г. Нравильный выборъ сортовъ и надлежащая сортиро- 
вка илодовъ. 2. Устранене червивыхъ, попорченныхь и помятыхь 
экземиляровъ, потому что каждое повреждене, хотя бы и весьма 
мало замфтное, есть или можеть быть разсадникомъ тнили. На 
каждомь илодф опасно незначительное повреждене или удаление 
воскового слоя. 3. Осторожный сборъ плодовъ. Для сбора надо вы- 
бирать ясные дни, потому что сырые плоды не должны быть сло- 
жены для сбереженя на зиму. 4. Зимше плоды надо возможно 
дольше оставлять на деревЪ, чтобы они доетигли полнаго развития. 
2. Сохранность плодоножки особаго значеня не имфетъ. 6. Совф- 
туемое нЪкоторыми обтиране плодовъ, передъ сохраненемъ-—вред- 
но, потому что этимъ легко можно повредить плоды еъ нЪжной 
кожицей. 7. Плодохранилища должны имфть температуру равно- 
уБрную и невысокую, не превышающую -|- 3° --5° Р. Входъ 
долженъ быть обращенъ на сФверь или сфверо-востокъ. 8. Необхо- 
димымъ услонемъ является темнота. 9. Достаточная, но не чрез- 
уЪрная степень влажности воздуха плодохранилища, такъ какъ из- 
бытокъ влаги способствуеть распространеню плесени. 10. Для 
плодохранилищь могутъ служить погреба, клаловыя, подвалы, а 
также комнаты. 11. Еели приходится выбирать между погребомъ и 
кладовой съ одинаковыми усломями, то предпочтене дается тому 
помфщению, которое находитея надъ землей. 12. Всф предметы, 
издаюние дурной запахъ, слфдуеть совершенно удалять изъ плодо- 
хранилища. 13. Если плодохранилище отвфчаеть вефмъ предъявая- 
глымь къ нему требованиямъ, то предпочитаетея класть плоды свобод- 
но. не обернутыми и не болфе трехъ слоевъ другъ на друтф. Плоды 
съ крубпкой кожицей выдерживають наслоении больше, чфмЪ въ 
3 ряда. Совфтуетея обертываме въ шелковую бумагу, такъ же 
какъ и раскладка слоями въ ящикахъ, бочкахь при примфнени 
изолирующихъь веществъ. 14. Если плоды сохраняютея въ ящи- 
кахъ, въ бочкахь и Т. д., то надо, чтобы въ одном ящик% бы- 
лн-бы плоды спфлости одного пемода. 15. Плоды слфдуетъ раскаа- 
дывать въ ящикахъ такъ, чтобы они лежали чашечкой внизъ, а 
стебелькомъ вверхъ. Впрючемъ, по мнфние д-ра Штецера, лоложе- 
не чашечки вверхъ или внизъ безразлично. 16. Плоды обтираютъ 
мягкимъ сукномъ передь тЬмъ, какъ они подаются къ столу. 17. 
Плоды, съ тонкой, мягкой кожицей и съ нфжной, рыхлой мякотью 
лучше всего сохраняются при отсутетии воздуха. Плоды еъ шеро- 
ховатой и толетой кожицей и твердой мякотью могутъ выносить 
перезимовку въ иомфщеми, доступномь воздуху. 18. Подъ пом®- 
щентями, доступными воздуху, здВеь разумфются погреба, клало- 
выя ит. и. 

Косточковые плоды. Косточковые илоды-—сливы, венгерки. 
мирабели, енклоды, вишни, абрикосы и иереики— надо собирать 
по достижении полной свЪжести, если они нужны для стола, по- 
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тому что лишь ВЪ. это время сладость и ароматъ хостигаютъ пол- 
нёйщаго развимя въ сочной мякоти илода. Собирать эти плоды 
надо руками. Тольго илоды, предназначенные для отправки, соби- 
раютъ немного раньше ихъ полной сифлости. Такъ какъ сладость 
и хорющий вкубъ этихъ илодовъ выигрываютъ, чфуъ дольше они 
висять на дерев, то о доспбвани въ помфщеняхь не можеть 
быть и рфчи. Среди косточковыхъ илодовъ могутъ нфкоторое время 
сохраняться свфжими по еняти съ дерева сливы и нБкоторые 
сорта персиковъ. 

Но Гердту сливы и венгерки можно сохранить елфдующимъ 
образомъ. Шиг сухой погодф совершенно сифлыя сливы раньше, 
ЧФУЪ пачнуть морщиться у плодоножки, очень осторожно срфзають 
еЪ дерева вмфеть съ илодоножкой. Затмъ илоды, какъ они 
есть или обернутые бумагой, кладутся въ банки, въ глазированный 
горшокъ, при чемъ это сосуды крфико завязывають пергаментнымъ 
или бычьимь пузыремъ. Другая часть венгерокъ тоже кладетея въ 
сосудъ, но только иерюкладывается сухими грушевыми или йу- 
ковыми листьями, чтобы илоды не касались другь труга. 

Далфе, ве вмфстф, хорошо завязанные сосуды зарываютъ въ 
‘аду въ яму глубиной почти на полтора арнина и сверху сосуды 
закрываются листьями, чтобы въ случа надобности можно было 
отрыть сосуды даже при сильныхъ морозахъ. Изъ опытовъ оказа- 
лось, что венгерки, сохраняемыя такимъ образомъ въ каменныхъ 
торшкахъ, оказались довольно хорошо сохранившимися еще въ 
декабрЪ. ТЬ венгерки, которыя находились въ банкахъь и были 
обернуты бумагой, сохранились значительно лучше, даже бумага 
оказалась не сырой, между тфмъ какъ въ горшкахъ бумага была 
сырой. Сливы, положенныя въ посуду безъ всякаго изолирующаго 
матерала, сохранились только на половину; переложенныя же су- 
хими листьями, сохранились лучше вефхъ. 

Прокладку сливъ сухими листьями рекомендуютъ мнопе. Плоды 
обыкновенной венгерки осторожно, въ перчаткахъ, снимают съ 
дерева съ ножкой и иоодиночкЪ завертываютъ въ бфлую бумагу. 
затфуъ беруть больше стеклянные сосуды, и ихъ покрываютъ 
слоемъь сухихъ, грушевыхь листьевъ, которые долго противостоять 
гниению, ЗатЪуъ кладутъ слой венгерокъ, накрываютъ опять листьями 
н постунаютъ такимъ образомъ до нанолнения сосуда. ЗатЪмъ ело- 
женныя такъ вентерки хорошо закрываютъ и относятъ въ сухю, 
прохладные погреба или, какъ уже говорилось, зарываютъ въ саду. 

Другой очень хоропий способъ сохранешя вентерокъ состоитъ 
въ слфдующемъ: берутъ сосудь изъ толетого листового цинка, ии- 
рина котораго равняется двойной высотф, и внутри натираютъ ка- 
нифолью. Въ эти сосуды кладуть осторожно собранныя венгерки. 
совершенно сифлыя. созрфвиия на дерев, но не съеживипяея. Ихъ 
кладуть въ сосуды ножкой кверху, послойно и плотно одну около 
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другой. На дно и по краям сосуда достаточно положить одинъ 
дистъ толстой щюнуекной бумаги, но больше трехъ слоевъ илодовъ 
класть не совфтуютъ, велдетые тяжести каждой сливы въ от- 
дьльноети. Затфуъ содержимое запаивается, и Такимъ образомъ полу- 
цаетея герметичеекое закупориване. Въ крышк» сосуда необходимо 
елфлать маленькое отвереме, чтобы могъ выходить излишекъ влаги, 
образующийся при запаивани. Это маленькое отверете, само собою 
разумфется, затфжь должно быть запаяно. Сосуды сохраняются въ 
помфщении, не подвергающемся колебанию температуры. Плоды мотутъ 
‹охранятьея по Гердту будто бы въ течененфсколькихъ мЪеяцевъ совер- 
шенно свъжими. Кром того, предлагають еще сльдующий енособъ сохра- 
нения венгерокъ на болфе или менфе продолжительный срокъ. Вен- 
герки снихаютъ съ дерева, до ихъ окончательной епфлости и по- 
фщаютея въ возможно закрытое помфщене. Помфщене должно 
быть съ чистымъ воздухомъ, скорбе болфе темное, чфмъ свфтлое 
и совершенно не должно быть освЪщаемо солнцемъ. При сохранении 
вентерокъ по этому смособу, съ дерева снимаются плоды вмъетиь 
съ витками, которыя вфшаютъ въ вышеупомянутыя помфщения. 

Сафдуеть упомянуть еще объ одномъ смособф сбережения ко- 
оточковыхь плодовъ, разумЪя въ данномъ случаЪ сохранене пло- 
довъ при низкой темиератур$ въ ледникахъ. Такимъ образомъ 
косточковые плоды, въ особенности венгерки и сливы, собранны» 
до ихъ сифлости, по Гердту можно сохранить свфжими на льду въ 
течене нфеколькихъ мфеяцевъ. 

Не ожемъ не обратить вниман читателя на 10, что къ 
приводимыхъ здесь свфдёвямъ по сохраненю косточковыхъ по Ге|- 
ту слвдуетъ относиться не безъ осторожности и во веякомъ случа% 
съ большой критикой. 


И. Прост5йш!е способы храненя плодовъ зимою и 
наиболфе простыя, дешевыя и временныя плодо- 
хранилища. 


Кучи. бурты и ямы. Сохранене плодовъ въ теченю зимы 
вь кучахъ, буртахь и ямахъ предетавляеть собою самый. нрими- 
тивный тилъ храненя. выгода коего состоитъ въ ого крайней де- 
шевизнф. Къ сожалфнию, несмотря на дешевизну, подобное хра- 
нене примфнимо далеко не вездЪ и всегда. Прежде всего, хранение 
ВЪ кучахъ и ямахъ требустъ болфе или менфе мягкой зимы, аза 
т$уъ, и наиболфе выносливыхъ, лежкихь сортовъ. Но все же, какъ 
доказано опытомъ, сохранене изодовъ въ кучахь и ямахъ оказы- 
вается возможнымъ. ГлЬ же такое хранене по климату возможно, 
то’оно заслуживаеть полнаго внимания по своей деневизн®. 
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Въ Германи Гафнерь бралъ яблоки и груши осеннихъ бортовъ 
и номфщаль ихъ на подетилку изь сухихъ листьевъ, находившуюся 
на высокомь уфеть сада (въ виду весенняго ноловолья). Сверху 
плоды прикрывались слоемъ листвы, толщиною около полуаршина. 
Въ такихъь кучахъ плоды хорошо сохранялись до весны и весною 
иуфли видь только что снятыхь с дерева. Даже поврежденныя 
груши сохранялись у Гафнера при этомъ вполнЪ хорошо, тогда 
какъ во воякомъ нотрейф онЪ, навЪрное, испортились бы. Въ 060- 
бенноети этотъ способъ хранения по Гердту, пригоденъ для вор- 
товъ, скоро вянущихъ, каковы сВрые ренеты и т.н. При этомъ Га- 
фнеръ браль листья въ хорошую сухую погоду и кучи эти устраивалъ 
у сФверной стороны етЗны сада. 

Между прочимъ, плоды, сохранявниеся точно такимъ же обра- 
зомъ, но въ кучахъ, устроенныхь у*+южной стёны здантя, сохра- 
нялись хуже и частью даже совобмъ испортились, вфроятно, веяфд- 
стве частаго здФеь таяня зимою снфга и половодья. Надо пола- 
гать, что усифхъ сохранения плодовь подъ описанной лиственной 1о- 
крышкой объясняется наличностью благотиятныхь услови для 
сохранения плодовъ, т, е. равномфрной температурой и достаточ- 
ныхь лостуномъ воздуха къ плодамъ. Лиственная покрышка, ио 
Гафнеру, не должна быть слишкомъ толета, иначе можеть про- 
изойти нагрфване сохраняемыхъ плодовъ, отчего паоды могутъ 
погибнуть. Само собой разумфется, что отъ атмосферныхъ осадковъ 
тавя кучи въ значительной степени можеть защитить устройство 
надь нею крыши или навфеа. 

При настунлени сильныхь морозонь крышу можно покрыть 
слоемъ сноповой соломы или соломенными матами, которые при оттепе- 
ляхъ удаляются. Этотъ с1особъ, хотя нФеколько и изм ненный, прим%- 
няется будто бы и у насъ въ южной Росёи. При этомъ устрайвають, на 
выеотЪ 6—8 вериг., отъ поверхности земли, дощатый полъ; поль 
покрываютъ слоемь сухихь листьевъ, мятой соломы ит. п., и 
затвуъ на такую подетилку кладуть слой плодовъ, который не, 
должень превышать аршина. Сохраняемые такъ плоды остаются 
долгое время зимою свфжими и вкусными, загнивають меньше 
чфуъ при хранении въ закрытомь помфщени и не приобрётають 
землистаго вкуса, какъ это наблюдается при хранени но способу 
Гафнера. Для защиты отъ большихъ дождей поверхъ кучи устраи- 
вають навфеь или покрывають ее на это время брезентомъ,” рого- 
жами и т. и. Неболыню зимнее дожди, будто бы не только не 
вредять сохранению плодовъ, но даже полезны. Нодчеркиваемь, что 
этотъ ©пособъ сохранения заслуживаеть большого вниманзя у, Насъ 
на юГЪ, гДБ въ н$которыхъь мфетностяхь атмосферные осадки 
сравнительно ничтожны. 

Земляныя кучи устраиваются нодобно, напр., буртамъ (служа- 
щимъ для хранемя въ течете зимы свеклы и картофеля), но 
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отличаются отъ нихъ меньшими разубрами и бываютъ бояыпей 
частью круглой, а не удлиненной формы, какъ бурты. На сухомь 
возвыщенномь мФетЪ сада разетилаютъ слой ржаной соломы тол- 
щиной вершка въ два и на немь раскладывають яблоки въ вилВ 
усъченной пирамиды высотою не боле 18-—19 верш. и съ обно- 
ванемъ, не болфе какъ въ 1, арш. ширины. ЗатЪмъ такая 
ябяочная иирамида накрывается 2-вершков. елоемъ длинной (сно- 
новой) соломы, которая должна ниепалать со вефхъ сторонъ пнра- 
миды. Въ центр пирамиды накладывають стоймя связку или 
еномъ соломы (сномъ) для образования вытяжной трубы, отводящей 
избытокъ влаги, получающийся отъ испареня. Сверхъ соломы пи- 
рамида покрывается сухой землей —на толщину около 3/4 арш. 
При наступлении сильныхъ холодов вся куча (вмбетв съ соло- 
менной трубой) илотно закрывается еще слоемъ соломистаго навоза 
или сухихъ листьевъ. Шри наступлени же болбе теплой погоды 
эта покрышка ослабляется или совефмъ удалнетея, а сохраняемые 
илоды почаще нровфтриваютъ. По Гердту, въ такихъ кучахъ яблоки 
хорошо сохраняютея до января— февраля, при чемъ Гердтъ здЪсь 
уноминаеть слбдуюше сорта: Графенштейнское, Рейнекое Бобовое. 
Красный Зимний Кальвиль, Красное Итеттинское, Красный Желвз- 
някь и др. Шо еловамъ другихъ германскнхь авторовъ, однако, 
оказывается, что н®которые сорта яблокъ въ такихъ кучахь 6о- 
хранять нельзя, нбо плоды пруобрбтають непрятный привкуеъ и 
загниваютъ. Таковы ПШепины Паркера и Рибетона, Зиунии Золотой 
Парменъ, Голубки, нЪкоторые Ренеты (особенно СФрый Фуанцуз- 
свй Реиетъ) и т. и. 

Для храненя яблокъ указывается также на бурты (ть же 
кучи). Для устройства буртовь въ данномъ случав на защи- 
щенномь отъ сильныхь холодныхъ вЪтровь мфеть выканываютъ 
углублене въ 4—5 саж. длины, 4—5 аршинъ ширины. 
и ‘/, ар. глубины. Выбрасываемую изъ утлубленя землю оета- 
ваяють по его краямъ вь №, арш. разетояни отъ етёнокъ. Шо 
хну углубленя во всю его длину, имфя въ виду вентиляцию бу- 
лущало бурта, копаютъ канаву въ '/, аршина мирины и такой же 
глубины. Сказанная, выкапываемая канавка по средин® углубления 
должна быть длиннфе послёдняго и выходить за концы его аршина 
на полтора съ каждаго конца. Канавку закладываютъ поперекъ, съ 
разстоянями между ними веригка по 4, палками. Поверхъ палокъ, 
поперекъ ихъ (и вдоль канавки), накладывается нетолетый слой 
тенкаго хвороста, прутьевъ, камыша или даже соломы такъ, чтобы 
сохраняемые плоды не проваливались въ вырытую канавку. Затфуъ 
раскладываютъ плоды, заполняя ими выстланное соломой углублене 
и продолжая затфмъ укладку плодовъ поверхъ земли въ вил ус5- 
ченной пирамиды или конусообразно (на подобйе крышти), такъ 
чтобы уклонъ боковыхъ откосовъ быль около 40—45°. Плоды за 
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крываются .4—8 вершвовымъ слоемъ соломы, а новерхъ его слоемъ 
сухой земли, которыи въ нижней части бурта долженъ! быть тол- 
щиною въ 5—6 вершк., наверху же бурта не толще 2—3 вершк., 
для отвода испаряемой плодами влаги и для регулированя или 
точнЪе для предотвращен!я слишкомъ выеокой въ сложенныхъ ило- 
дахъ температуры. Послёдняя должна въ бурт$ колебаться между -|- 1 
до-'5° Цельая, а канавка должна быть настолько свободною, чтобы 
сквозь нее могла пройти ‘кошка. При наступлении морозовъ въ— 10° и 
ниже, концы этой канавки основательно закладывають соломой; 
при оттепели солому отрываютъ. Благодаря сквозной канавкЪ воз- 
духъ свободно циркулируеть по всему бурту,— сверху внизъ и въ 
горизонтальномъ направлени. Для измфреня температуры въ бурть 
и для безпрепятетвенной вентилящи слфдуетъ устраивать въ бурть 
дв вытяжныхъ трубы изъ хвороста или досокъ. Эти вытяжныя 
трубы оеновашемъ становятся на хворостяную крышу канавки, а 
верхомъвыходятъ на 1/, арш. выше поверхности бурта. Въ стфнахъ 
досчатыхъ трубъ двлаютъ побольше зырокъ для отвода изъ толщи 
плодовъ спертаго и слишкомъ еогрёвигагося воздуха. Въ холодное 
время сверху трубы плотно закладываются соломою. Для изм5рения 
въ буртв температуры беруть термометрь и опускаютъ его на 
нитк пониже трубы, въ которой, однако, температура веетда бываетъ 
на 2—3° ниже, чфмъ въ самомъ буртЪ, т. е. среди илодовъ 

При заботливомъ хранени, плоды въ буртахь сохраняются до 
апрфая— мая. „(ля выниханя илодовъ зимою для той или другой 
надобности бурть раскрываюгъ съ одного конца, отбираютъ тре- 
буемое количество илодовъ и затфмъ раекрытое мЪето опять задв 
лываютъ. При благопрятной и теплой ногодь и при очень частыхъ 
выемкахъ плодовъь открытое мфето въ бурт® просто прикрываютъ 
слоемъ соломы. Въ каждомъ такомъ буртЪ можно сохранить 500— 
1.000 пудовъ плодовъ. 

Что касается сохранен!я плодовъ въ ямахъ, то объ этомъ стособЪ 
еохранения писаль еще извфстный римский авторъ Плиний, по словамъ 
котораго римляне обычно сохраняли плоды въ ямахъ, стёнки коихъ 
были выложены камнемъ. При этомъ на дно ямы насыпалея слой 
рёчного песку, а на него накладывались сохраняемые плолы до 
верха ямы; сверху яму закрывали крышкой, на которую навыпалея 
слой земли. Въ такихъ же выложенныхь камнемъ и хорошо про- 
цементированныхъ ямахъ сохраняютъ, по Сенъ-Полю, весьма уепЪ шно 
на зиму плоды и въ С. Америк». 

Въ Германи, по Гердту, нЪкоторые сорта яблокъ въ ямахъ 
сохранялись довольно хорошо, какъ, напр.: Врасный Желфзнякъ, 
Рейнское Бобовое и проще, очень прочные и грубые сорта яблокъ. 
Друпе же сорта. столовые и вообще боле нЪжные, каковы, напр., 
золотые фенеты, по Гердту, совершенно не выдерживаютъ этого 
способа хранения. 
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Для храненя въ ямахъ въ Германи яблокамъ сначала дають 
хорошо вылежаться на воздухЪ. Ямы выкапывають въ наиболфо 
возвыщенныхь частяхъ сада, глубиною въ 11/, арш. и фаметромъ 
въ 2—2 „арш.; ямы дфлаютъ круглыя или четырехугольныя (квад- 
ратныя или продолговатыя), при чемъ каждая такая яма выфщаетъ 
15—18 пудовъ плодовъ. На дно ямы предварительно кладутъ 
рыхлый слой хвороста или укрбиляютъ (для вентилящи) на вы- 
с0т5 6—8 верш. отъ дна рышетку изъ деревянныхъ нланокъ такъ, 
чтобы плоды лежали на ней, а не прямо на землЪ. Стфнки ямы 
выстилаютъ прямой ржаной соломой, которая должна выходить изъ 
ямы. Затфмъ яма заполняется плодами такъ, чтобы они выступали 
изъ ямы въ видф пирамидки. Эту пирамидку обкладываютъ слоемъ 
сноновой соломы (толщиной 7—5 верш.), а поверхъ этой покрышки 
насыпають слой сухой земли толщиной въ 18 верш. Въ устроен- 
ной такимъ образомъ ямЪ плоды очень хорошо сохраняются будто бы 
до самой поздней весны. 

Въ нЪкоторыхъь мфетностяхъ юга Росаи для сохраненя ило- 
довъ въ ямахъ, поелфдния выкапываютъ глубиною въ 3/з арш. съ 
несколько косыми стфнками, при чемъ дно ямы и ея стфнки вы- 
стилаютея листьями волошекаго оръха, слоемь въ 2'/. в. для 
предохранения плоловъ оть мышей. Въ приготовленную яму скла- 
дываютъ яблоки конусомъ, вершина котораго не должна выступать 
изъ ямы надъ поверхностью земли болфе чфмъ на 10—15 в. 3а- 
7Ъмъ яму покрывають сверху соломой слоемъ въ 5—6 в. и вы- 
водять надъ ней соломенную конусообразную крышу для евобод- 
наго отвода дождевой воды. При наступлении морозовъ солома 
вверху еще прикрывается землей. Въ такихъ ямахъ плоды будто бы 
отлично сохраняются до слфдующаго лфта, не теряя ни своей соч- 
ности, ни свфжести. 

По авторитетному сообщенлю В. В. Пашкевича, своеобразныя ямы— 
плодохранилиша устраиваются крестьянами Самарской губернии, 
каковыя ямы здфеь имфють 2 саж. ширины, 3 саж. длины и 
5 арш. глубины и почти до половины набиваютея енфгомъ, по- 
верхъ коего кладется слой соломы. Плоды въ ям раскладываются 
кучами (или разетавляются въ коробахъ) и окутываются соломой. 
Подобнаго рода ямы-плодохранилища, снабженныя крышами, поз- 
воляютъ выдержать урожай нфкоторое время дома до наступленя 
большаго спроса и бодфе высокихъ цфнъ на плоды. 

Особенно распространены ямы-плодохранилища у насъ на Кав- 
каз и въ ЗакавказьЪ, гдЪ онф носять назване «шуша» и Дф- 
таютея двухъ типовъ. Для этого въ сухомъ грунту выкапываетея 
яма глубиною въ 1—2 арш. и такихъ размфровъ, чтобы при открытши 
лакихъ плодохранилищь зимою не было затруднительно немедленно же 
опорожнить ихъ, такъ какъ въ прютивномъ случа оставленная 
часть плодовъ (яблокъ или грушъ) вскорф испортится. При укладкЪ 
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нлодовЪ, дно ямы покрывается слоемъ листьевъ папоротника, на 
которые уже разм шаютъ плоды, при чемъ поелфдне опять обкла- 
дываются 60 вефхъ сторонъ листьями папоротника. Далфе снова кла- 
хутъ рялъ плодовъ и продолжаютъ такую накладку до-верху. Сверху же 
накладывается еще болЪе толстый слой папоротника, послЪ чего яму 
засыпаютъ сухой землей, а новерхъ ямы устанавливаютъь навфеь 

Въ Бакинекой же губ. эти ямы-плодохранилища устраиваются 
нфеколько иначе. На возвышенномъ мфстЪ сада выкапываютъ ям\ 
глубиною отъ '» до 3/, арш. и шириною до Ё., арш. Дно и 
бока ямы выетилаютъь слоемъ соломы или сухихь листьевъ, 
послЪ чего на основание ямы кладутъ ио одиночк® илоды съ малень- 
кими между ними промежутками, т. е. такъ, чтобы плоды по воз- 
можности не касались олинъ другого. Положенный такимъ обра- 
зомъ первый слой плодовъ застилается соломой или сухими листьями, 
поверхъ которыхъ укладываютъ второй слой илодовъ, и эту 
укладку продолжаютъ до совершеннаго заполнешя ямы. Послёдняя 
затЪмЪъ закрывается соломой и засыпается сверху землей. Вокругъ 
образовавшагося земляного холмика дфлаютъ для отвода воды не- 
болыную канавку, 

Проще и надежнЪфе всего въ ямахъ у насъ на КавказЪ сохра- 
няются каштаны и волошеке орфхи. Вее приепособлеме соетоитъ 
въ устройств надъ ямой навфеа для отвода атмосферной воды. 

Относительно храненя плодовъ въ кучахъ и ямахъ въ Аме- 
рик» приведемъ здЪсь нЪкоторыя свфдфня, сообщаемыя американ- 
скимъ писателемъь Уо (Т. А. УаиеВ) въ его книгЬ «Рийё Наг- 
уезН те, юге, Магкете». 

Способъ храненя плодовъ въ ямахъ лучше, чФмъ кажется 
на первый взглядъ. Онъ какъ будто неопрятенъ, но въ дйстви- 
тельности даетъ прекрасные результаты при малыхъ расходахъ. 
Яблоки часто сохранялись въ ямахъ, но вообще по отношеню къ 
сохраненю  плодовъ стособъ этоть не пользуется симпатями. 
Рольше всего сохраняются этимь слособомъ въ С. Америк® кар- 
тофель, бататы, р6па и капуста. 

Тамъ, гдЪ не можеть быть безукоризненнаго дренажа. углу- 
бления не дфлаютъ, и овощи или плоды сваливаются прямо на 
землю. Въ обоихъ случаяхъ овощи или плоды складываются въ 
кучу, имбющую форму высокаго конуса. Иногда они складываются 
аккуратно концентрическими слоями въ перемежку съ рядами со- 
ломы, мякины, листьевъ или опилокъ. Подобная предосторожноеть, 
вфроятно необходима, такъ какъ она способетвуеть вентилящи, 
облегчаеть дренажь и раздфляетъ плоды промежутками между 
пими, велфдетне чего гмене не столь быстро распространяется 
отъ плода къ илоду. Нногда въ середину кучи ставять вентиля- 
торъ. Лучше всего, если онъ будетъ состоять изъ простой трубы 
оть пяти до восьми дюймовъ въ квадратф, сколоченной изъ четы- 
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рехъ досокъ. Она должна быть въ изобими проеверлена в0 всю 
длину кругаыми дырками, Верхушка ея должна быть покрыта, 
чтобы не падать въ нее дождь и енфгь. Не слфдуетъ сваливать 
въ одну кучу черезчурь большое количество плодовъ. Лучше всего 
не болфе пятидесяти четвериковъ, хотя часто значительно пере- 
ходятъ эту границу. 

Когда куча плодовъь закончена, ее накрываютъ соломой или 
листьями. Эту покрышку можно временно придержать, наложивъ 
на нее доски. Желательно, чтобы, куча оставалась безъ дальнЪй- 
шаго покрова въ течене нфеколькихъ дней или даже недфль. Это 
даеть плодамъ возможность отнотёть. Котда становится холоднЪе 
на солому набрасывается н%феколько лопатъ земли. Этоть земляной 
покровъ добавляется каждый день понемногу, утолщаясь по мфрф 
уеиленыя холода, пока къ тому времени, когда земля замерзнетъ, 
куча или яма не будеть вполнф защищена отъ ожидаемых силь- 
НЫХЪ №М0]1030ВЪ. 

Существенныя условя для этого способа хранения—сл®ду- 
ющия: 1) хоронйе плоды, 2) осторожное съ ними обращение, 3) бе- 
зукоризненный дренажъ, 4) соотвётетвующая вентиляшя, 5) по- 
степенно насыпаемый достаточный покровъ для защиты отъ холода, 
но не такой, который препятствоваль бы солержихому яуы охла- 
дитьея до надлежащей степени (Баф поф зас а соуегах аз м 
ргеуепф 1Ве ргорег соойие ой оЁ Ше сое оГ ве р). — Шреиму- 
щества этого способа— удобство и экономя. По мнЪншю автора со- 
хранение вз лмать должно бы быть зораздо боле распространен- 
нымь. Однако, въ концё концовъ Уо все-таки приходитъ къ 
заключению, что этотъ ©1060б% сохранешя плодовъ, сели только 
и пригоденъ, то развф для яблокъ, и настоящее его назначене— 
зимнее хранеше овощей, каковы картофель, рфпа, брюква, капуста, 
бататы, свекла, морковь, пастернакъ, овеяный корень и даже зим- 
мя тыквы (прочные сорта). 

Сохраненве въ злиняныхь сосудать въ зрунту. Этотъ сио- 
объ примфнимъ. по Гердту, тотда, когда имфетея достаточное ко- 
личество торшковъ, покрытыхъ еъ внутренней стороны глазурью и 
снабженныхь плотно притнанной крышкой. Глазурью достигается 
возможность избфгнуть проникновеня внутрь малфйшей сырости. 
(охранятьея такъ могуть поздно поспфваюние, виолнЪ здоровые 
плоды, и слфдующимь образомъ. Важдый илодъ обертываетея бфлой 
шелковой бумагой, а дно сосуда покрываетея приблизительно на 
'|, в. слоемь мелко-истолченнаго древеенаго угля. На этотъ слой 
кладутъ плоды чашечкою внизъ, свободно одинъ отъ другого, а 
промежутки засыцаются мелко истолченнымь углемъ. На образо- 
вавшейся, благодаря засыпкЪ углемъ, гладкой поверхности, нокры- 
вающей плоды на 3 дюйма, снова кладутъ елой плодовъ и продол- 
жають укладку до тхъ поръ, пока сосудъ не наполнитея до 
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краевъ. Когда, наконецъ, наложена будеть крышка, то остающияск 
(ели заливаютъ цементомъ. Наполненные такимъ образомъ сосуды 
ставятъ въ вырытыя ямы въ возвышенной чаети сада и засыиа- 
ютъ землей. Для защиты оть мороза холмъ этоть покрывается 
слоемъ листьевъ толщиною въ 6—8 верш. Этотъ епособъ по своей 
дороговизн® если и имфетъ значение, то только въ небольшомъ 
домашнемъ хозяйствЪ. 

Въ Имерети (на Кавказф) зимния груши сохраняютъ въ вин- 
ныхъ кувишинахъ, зарытыхъ въ землю такъ, что на поверхность 
выступаютъ только края. Въ такой винный кувшинъ сперва кла- 
дуть немного древесныхъ вфтвей, чтобы груши не лежали прямо 
на Днф, гл$ можеть собраться сокъ отъ новрежденныхь плодовъ; 
сверхъь взтвей кладутъ слой соломы или сухого папоротника, на 
него груши, потомъ опять слой соломы и т. д. Когда кувшинъ 
наполнится, ого закрываютъ деревянной крышкой, тщательно за- 
мазываютъ глиной и поверхъ насыпаютъ небольшую горку земли. 
Въ одну большую такую «чуру» можеть помфетитьея винный кув- 
шинъ съ 40—50 пух. грушъ, которыя въ нихъ хорошо сохраняются 
до мая. 

Сохранене плодовь вь деревянной посудь,ящикахь, 
бочкалъь и боченкахь. НФкоторые плодоводы (имфется въ виду, 
конечно, Германия), рекомендуютъ, по Гердту, клаеть плоды въ 
ящики и бочки и зарывать ихъ для храневя въ землю. Для 
этого выбираютъ только поздние сорта. Плоды передъ укладкой въ 
ящики и бочки должны окончить процессъ отнотфвания, чтобы 
лишиться части содержащейся въ нихъ влаги. Посл этого каж. 
дый илодъ обертывается бумагой и кладется рядами въ маленьюи 
бочки или ящики. На дно, какъ и поверхъ каждаго ряда, насы- 
пается слой сухого песку, золы или иглы можжевельника, мякина, 
изрубленная солома, льняные очески. гречишная шелуха, торфъ 
или пробковыя опилки. Эти ящики или бочки, сдфланные изъ 
прюочнаго дерева. зарываются поел того, какъ ихъ плотно заку- 
порятъ, въ землю на глубину одного аршина съ небольшимъ. 

На дно, какъ и вокругь ящиковъ или бочекъ, кладутъ мож- 
жевельникъ или словыя лапки. При болынихъ морозахь полезно 
покрывать землю толетымъ слоемъ листьевь или соломистымъ ло- 
щадинымъ навозомъ, такъ какъ въ сильные безенфжные морозы 
земля промерзаетъ иногда очень глубоко. Зарытые такимъ образомъ 
яблоки оставляють до тъхъ поръ, пока они потребуются. Совфту- 
ютъ употреблять небольшую посуду, такъ какъ вынутые изъ 
земли плоды держатся только нфеколько недёль. При такомъ епо- 
(00$ сохранешя можно имфть старые плоды до появаеня евЪжихь. 
Само собой понятно, что такимъ способомъ можно сохранить только 
здоровые, поздно посиёвающие плоды, такъ какъ въ противномъ 
‹лучав здоровые плоды заражаютея испорченными. Необходимо 


также знать время технической енфлости каждаго изъ сохраняе- 
мых илодовъ. 

Говоря о храненш плодовъ въ бочкахъ, Гердть сообщаеть. что 
проф. Штецерь предложилъ очень удобную бочку для сохранения 
плодовъ, вмБетиуостью около 50 фун. Эта бочка изображена 
на рис. 10. Бочка эта (фиг. 4) состоитъ изъ двухЪъ составныхъ 
половинъ. Сперва наполняется плодами часть В и прикрывается 
еквознымъ дномъ О. ЗатЪмЪ 
насаживаютъ часть С, кото- 
рая дёлается безъ дна и безъ 
крышки и прикрёиляется 
винтами. Бочку наполняютъ 
доверха, ветавляется крышка 
Е, которая одновременно 
служить вторымъ дномъ и 
укр$ иляетея обручами. 
Удобетво этой бочки заклю- 
чаетея въ томь, что она 
еквозная, и плоды въ ней 
хорошо трювфтриваются, 
слёдовательно лучше и св$- 
жФе сохраняются. № с0- 
жалёнио, ея распространению 
сильно уБшають ея высокая 
цфна и в%еъ; будучи по- 
рожнею она веитъ болыие 
пула. 

При погружеши ящиковъ 
ий бочекъ съ плодами, уЪето- 
положение и свойство грунта 
це могутъ быть безразличны. 
Ч$мъ выше мЪстность, чфуъ 
суше трунтъ, тёмъ меньше Рис 11. Бочка Ш гоцера. 
опасность развитая вредной 
для плодовъ сырости. Какъ почва. ивечавый грунть безеноию са- 
мый пригодный для этой цфли, велдете проницаемости. Извфетно. 
что нлодъ очень чуветвителенъ къ принятию поеторонняго вкуса. 
легко воспринимая земляной привкусъ; съ этимъ также прихо- 
дитьея считаться. 

Прочныя доски, изъ которыхъ дёлаются ящики или бочки, 
‘два ли имфютъ способноеть оказывать достаточное сонротивлене 
проникновению земляныхь испарешй внутрь посуды. Чтобы изб%- 
жать этого неудобства, слфдуетъ пометить между совудомъ и 
землей изолирующин слой, состоящи изъ матермала, который бы 
пли отводилъ въ сторюну или совсёмъ не пропу скаль земляной сырости. 
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Автору этой книги при посфщени одного плодоваго сада въ 
Черниговской губерни владфаець послфдняго сообщаль, что онъ 
ежегодно сохраняеть въ течене зимы небольшую паумю Анто- 
новки въ ящикахъ, зарываемыхь въ землю на глубину 1'/, ар- 
шина. При этомъ для предназначенной цфли отбираютея только 
крфнюе, совершенно неповрежденные илоды, которые ши упаковкЪ 
въ ящикъ основательно перекладываются сухимъ, предварительно 
заготовяеннымъ, торфянымь пороиткомъ. Однако, яблоки закатыва- 
тея у этого илодовода не подъ открытымъ небомъ, а въ КлУНЪ, 
т. е. въ сараЪ съ основательной, непропускающей дождя крышей, 
Когда ящики будуть закопаны въ землю, послфдняя сверху накры- 
ваетея толетымь слоемь соломы. 

Здфеь, говоря о сохранен плодовъ въ деревянной посудф, т. е. 
въ ящикахъ и бочкахъ, намъ нельзя не упомянуть, ч1о въ на- 
стоящее время въ С. АмерикЪ въ большинств$ случаевъ плоды въ 
плодохранилищахъ зимою вохраняютея не на полкахъ, а запако- 
ванными въ бочкахъ. 

Но Уо, въ С. АмерикЪ въ настоящее время принято больше 
сохранять илоды упокованными. Яблоки ставятся въ плодохранилище 
почти всегда въ боченкахъ, виноградъ въ корзинахь, персики въ 
корзинах и т. д. Это но Уо лучиии и вамый удобный сиособъ. 

Между садоводами существуетъ разлиие въ унфнияхь относи- 
тельно того, должны-ли боченки или нфтъ быть забитыми при 
уборкЪ ихъ въ плодохранилище. Но мнфншю У0, это въ значитель- 
ной степени зависитъ отъ ойстоятельствъ. Если боченки приходится 
временно опоражнивать и снова сортировать илоды до отправки 
ихъ на рынокъ, то лучше ихъ не забивать. Съ другой-же стороны 
если яблоки должны быть отправлены безъ дальнфйшей сортировки, 
то лучше сразу ихъ забить, и тогда легче будетъ манипулировать 
съ боченками. Существують также различныя мнфния относительно 
того, слфдуетъ-ли боченки въ складф ставить на дно, или класть 
на бокъ. Трудно уемотрьть туть какое-нибудь разлище. 

Не слфдуетъ класть лишь въ плодохранилище черезчууь много 
боченковъ съ теплыми плодами заразъ. Лучине наполнять камеру 
медленно, давая каждой парпи вуемя остыть. Когда сразу 
кладется въ складъ большое количество боченковь съ плодами, 
требуется значительно больше времени на ихь охлаждене. Такъ 
какъ злфеь рфчь идеть о бочкахъ и боченкахъ, то мимоходомъ 
упомянемъ, что ифкоторые предлагали испытанный ими с©10с0бъ 
сохранешя плодовъ, т. е. яблонь, вь нлотно укупоренныхь и во- 
донепроницаемыхъ боченкахъ, погружаемыхъ въ колодець. Будто 
бы сохранивипяея такимъ образомь яблоки отлично додерживались 
до конца нюня. 

Ящики (ледяные шкафы) для сбереженя плодовъ, по 
фонз-Бабо. Въ настоящее время въ новфйшемъ хозяйств, по 
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Гердту, въ обиход и медицинф ледъ едфлался необходимьйшимъ 
матераломъ. Поэтому, многимъ приходила мыель для сохрапешя 
илодовъ примфнить ледяные ящики. Произведенные въ этомъ на- 
правлени опыты показали, что яблоки и груши, а также вино- 
градъ, сохранялись до слфдующей осени не только свЪжими, соч- 
ными и ароматичными, но даже ни въ чемъ не уступали только 
что снятымъ съ дерева. Изъ опытовъ Бабо вытекаетъ, что необходимо 
устроить помвщене съ температурой въ -|-- 1° Реомюра, что пред- 
ставляетъ извфстныя трудности. Для этой цфли онъ предлагаетт, 
устроить для маленькаго хозяйства небольшой ящикъ, который 
можно было бы поставить въ болышй такъ, чтобы между стёнками 
обоихь ящиковъ но всфмъ направленямъ оставалея промежуток 
вершковь въ 6 для заполненя послфдняго опилками. Внутреннй 
ящикъ снабжается боковыми рейками для установки ршетчатыхъ 
полокъ, поверхъ которыхъ устанавливается вынимающийся и вста- 
вляющийея жестяной ящикъ для льда. Ящикъ этотъ можеть закры- 
ваться крышкой, подбитой какимъ-нибудь рыхлымъ матермаломъ. 
Такимъ образомъ, плоды сохраняются вмфетЪ со льдомъ въ общемъ 
номфщен, закрытомъ плохимъ проводникомъ тепла. Ледяной ящикъ 
наполняется льдомъ и въ такомъ видф ставится въ шкафъ, при- 
чемъ приблизительно каждые 8 дней приходится пополнять запасъ 
льда. Подобнымъ образомъ можно-бы устроить и болышя помфщеня, 
если снабдить ихъ ледохранилищами, которыя, въ свою очередь, 
какъ наши ледники, будутъ защищены отъь солнца плохими про- 
водниками тепла. 

Сохранене на баркахь и лодкатжь. Въ Германи масса яб- 
локъ сохраняется на водф, на баркахъ и лодкахе по берегамъ 
рфкъ Шиию, Гавель и Эльбы. На этихъ судахъ, представаяющихъ 
тии нашихь барокъ, въ Берлинф яблоками торгуютъ вею зиму. 

Въ большинствЪ случаевъ это плоды, пришедиие на судахъ 
изъ Богеми. Зд%сь, на судахъ сохраняются плоды въ громадномъ 
количеств и плоды или точнфе яблоки, на этихъ судахъ или бар- 
кахъ, не разложены по нолкамъ, а проето навыпаны въ закромахъ 
слоемъ около аршина въ высоту, а то и больше. При наступлени 
сильныхъ морозовъ эти барки съ плодами закрываютъ соломой. 
Прикрываются сверху соломой также и плоды. Для обмфна воздуха 
на этихъ судахь или баркахъ устроено ифеколько отверстй, снаб- 
женныхъ клапанами, которые время отъ времени, смотря по надо- 
бности могутъ быть открываемы и закрываемы. 

Само собой разумфется, что подобное зимнее хранене на бар- 
кахъ возможно только въ мягкомъ климатЪ Берлина или тому по- 
добныхъ м5стностяхъ съ мало морозными или почти съ безмороз- 
ными зимами. 

Приспособлеме жилыхь комнать и построекз для хра- 
нешя плодовъ. Очень часто въ жилыхъ просторныхъ домахъ 
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иувютея незанятыя комнаты, которыя не трудно приспособить, сели 
не для постояннаго, то для временнаго храненя въ нихъ илодовъ. 
Главное требование, предъявляемое къ помъщению—Ъверное поло- 
жене. Съ этой цфлью прежде всего въ окна должны бытр ВеТа- 
влены двойныя рамы, и окна плотно закрыты ставнями, въ КоихЪ 
прор$заны лишь отверстя противъ оконныхъ форточекъ, Илотно 
закрываелыя щитками и служалия для вентилящи воздуха Лучи 
всего если и двери, ведущая въ избранныя комнаты, будуть Так 
же двойными, т. е. наглухо затворяющимися. Въ овобенноети же- 
лательно, чтобы въ комнат имфлась иечь съ топочнымт отвер- 
омемъ внутри этой комнаты, которая важна не столько для 0т0- 
пленыя комнаты, сколько для вентилящи. При наличноста раео- 
ложенной сказаннымъ образомъ печи можно не дЪлать упомян УТЫХЪ 
отверстй въ ставняхъ и форточки забить наглухо. Слфдует”ь от- 
уфтить, что вентилящя комнатъ черезъ печную трубу (въ которой 
нужно снять выюшки. а тонку печи открыть наетежь) происхо- 
дитъ несравненно лучше, и при этомъ устраняется опаеность во 
время морозовъ повреждения поелфдними сохраняемыхъ плодовъ. 

Еще лучше пользоваться для храненя плодовъ спешальными 
кладовыми, въ особенности же подвальными помфщениями. Изъ но- 
„фднихъ наилучшими для храненя плодовъ будуть стабженныя 
толстыми каменными стфнами и сводчатыми потолками. Само собой 
разумфется, что такой подвалъ не долженъ быть чрезм5рно вырымъ. 
Такъ какъ въ данномъ случа имфются въ виду ничфиъ незаня- 
тыя помфщеня, то при проспособлени ихъ для хранемя плодовъ, 
само собой разумфетея, приходится уетраивать полки, этажерки и 
проч. Вдавалься здфеь въ точныя и подробныя указаная огносительно 
устройства полокъ и этажерокъ мы находимъ излишнимъ, такъ какъ въ 
зависимости отъ тфхъ или другихъ условий устройство и постановка 
вофхъ этихъ приспособлений можетъ быть весьма развообразною. 

Что касается приспособленй чердаковъ для хран’н!я плодовъ, 
То это наименфе подхоляния помфщеня (по мнфншю автора), 10 
будто-бы въ сельекихъ постройкахъ, крытыхъ соломой, чердаками 
можно съ успфхомъ пользоваться для храненя плоловъ, ибо здЪсь 
температура достаточно равномфрная зимою и лфтохъ. На такомъ 
чердакЪ подъ прикрытемъ пакли, соломы или въ иорошкЪ древес- 
наго угля яблоки и груши, будто бы, можно сохуанить до вены 
виолнф свъжими даже сливы (вентерки. угорки. отчаети Опош- 
нянка) лежать на чердакахъ свфжими до Филиипова поста и да- 
1фе, если погода не морозная и, конечно, сели снять ихъ съ де- 
ева во время и ум$ло *). У насъ въ Росети въ особенноети часто 
примфняютъ чердачныя помфщеня для храненя плодовъ (особенно 
анвы) въ Закавказьь и на КавказЪ. 


*) См. «Плодоводство», 1896 г., етр. 11%. 
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Для болфе продолжительнаго хранения иплодовъ до ихъ отправки 
г. Пановъ совфтуетъь приспособлять крытые сараи или устроить 
сарай —временное плодохранилище` съ достаточной вентилящей, 
Этоть сарай устраивается такъ: при 9'/. арш. ширивы и при про- 
извольной длин ставять на разстояни 3 арш. другъ отъ друга 
етолбы (дубовые), закопанные на '/з аршина въ землю и иуБюще 28] 
аршина высоты отъ земли. На нихъ кладется обтонъ. Поперекъ 
обгона на каждую пару столбомь кладутся балки, на которыхъ 
устанавливаются стропила въ 63,, ар. длины. Вдоль но стропи- 
ламъ кладутся пиленыя слеги на 1'/, арш. одна отъ другой, по 
которымъ уже кроютъ 7 арш. тесомъ, какъ обыкновенную тесо- 
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Рис. 11. Наружный видь плодоваге погреба |тольцл. 


вую крышу. Концы сарая дфлаются фронтонами, которые де обгона 
зашиваются тесомъ (или шелевкой), чтобы въ вфтреную погоду 
не могь проникнуть дождь. Внутреннюю сторону столбовъ, кромф 
передняго входа, зашиваютъ на высоту 1'/, арш. отъ земли пи- 
леными жердями. располагая ихъ на 1 верш. одна отъ другой. 
Въ серединЪ по длинЪ сарая вбиваютъ (на разетояни 1' ,.арш.) 
рядъ толетыхъь кольевь (высотою въ 11/2 арш.); къ нимъ по 
обфимъ сторонамъ пришивають шелевку (на 1 верш. одна отъ 
другой). Такимъ образомъ сарай предетавляеть изъ себя какъ бы 
два корридора. 

При помфщени сюда яблокъ, полъ сарая выстилается на 3 
вершка соломой, бокакъ жердямъ и тесу укр$ёиаяютея старновкой, 
и черезь каждые 3 арш. насыпанныхъ яблокъ кладутъ (лежа 00- 
комЪ) р5шетчатыя деревянныя трубы, проходяния отъ боковыхъ 
«ТёнЪ сарая къ внутренней перегородкф. Трубы эти дфлаются 
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такъ: нарфзавъ деревянныхь круговъ (4!/, вери. даметромъ и 
1'/, верш. толщиной), вырфзываютъ въ серединф ихъ отверстия 
(въ 2 верш. даметромъ), затфмъ поверхъ круговъ зашиваютъ ихъ 
тесовыми брусками въ 1 верш. ширины (или нарфзанными изъ 
шелевокъ) такъ, чтобы между ними быль прюсвфть не боле 
3/, верш., чтобы при засынк этихъ трубъ внутрь ихъ не про- 
валивались яблоки. 

При такомъ устройств» помфщаемыя здесь яблоки, имфя со 
вефхъ сторонъ доступъ воздуха, сохраняются очень хорошо. Въ 
случаЪ сильныхъ морозовъ плоды въ такихъ сараяхъ защищаются 
устройствомъ временной настилки по балкамь и приставкой за- 
благовременно приготовленныхь щитовт, съ наружной стороны са- 
рая. Вокругъ сарая слфдустъ выконать для стока воды канавк)\ 

Въ Симбирекой губ., но словамъ В. В. Пашкевича, крестьяне- 
садовладфльцы въ качествЪ временных плодохранилищь пользу - 
ютея сараями-ледниками. Такой сарай у одного крестьянина имфетъ 
8 саж. длины и 4 саж. ширины. ФЛедникъ углубленъ въ землю 
на 5 арш. и съ сфверной стороны иметь выходъ въ видф за- 
крываемаго ставней окна, къ которому ведеть узкая траншея. 
Надъ ледникомъ— сарай такихъ же размфровъ. Ледникъ весь почти 
доверху набивается снфгомъ и закрывается толетымъ слоемъ (о- 
ломы. Въ августу снфгъ сильно осфдаетъ, такъ что остается слой 
толщиною не болъе 11), аршина. Снфгъ этоть выстилаютъ тон- 
кимъ слоемъ болфе чистой соломы, а по ней разсыпаютъ плоды 
сплошнымъ толетымъ слоемъ. Въ такомъ видЪ плоды хранятся до 
наступления наиболфе благопрятнаго момента ихъ сбыта. 

Скирды вымолоченной соломы и стога сфна также могутъ быть 
использованы какъ плодохранилища для хранения нлодовъ на 00- 
лфе продолжительное время. Для этого въ скирдахъ (при укладкЪ 
ихъ или виослфдетвии) дфлаютъь ходъ или шахту произвольныхъ 
размфровъ, лишь бы только скирда не развалилась. Для прочности 
эту шахту укр$пляють внутри въ нфеколькихъ мфетахъ подио- 
рами. Внутрь шахты и помфщаютея ящики съ плодами, пюслЪ 
чего входъ въ шахту илотно заваливаетея соломой или еЪномъ. 
Плоды, иомфщенные такимъ образомь, сохраняютея гораздо надеж- 
нфе, вели внутрь шахты было пробито нЪеколько отверетй для 
вентилящи, или пропущены сколоченныя изъ досокъ вентилящюн- 
ныя трубы, конечно, если за вентилящей слфдятъ и, когда нужно, 
ее регулируютъ. 

Въ ЗакавказьЪ для хранения яблокъь устраивають во дворахъ 
большие плетеные изъ хвороста закрома безъ пола (называемые 
«короми»). Дно и бока этихъ «короми» обкладываютъ соломой 
или саманомъ, потомъ кладуть слой яблокъ, новерхъ его опять 
ваманъ. пока не наполнитея, посл чего «короми» закрываютъ 
соломою въ видё крыши, 
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Въ особенности подходящими плодохранилищами можно назвать 
омшанники, выкопанные въ вухомъ грунту и обычно служаше 
для содержания въ течене зимы ичелъ. 


Ш. Постройки, спещально предназначенныя для 
храненя плодовъ (постоянныя плодохранилища). 


(‘пецально предназначенныя помфевя для ежегоднато н при- 
томъ для болфе или менфе продолжительнаго хранения плодовъ 
строятся боле солидно. 

Поетоянныя паодохранилища мы съ своей стороны иредложили 
бы раздфаить на сл$дующия 5 груниъ. 

1) Плодовые погреба. Сюда будуть относиться плодохрани- 
лища, представляюния собою подземныя помзщешя. На поверх- 


Рис. 13. Паань ипзодоваго погреба 1Итодьце. 


ность земли эти плодохранилища могуть выходить развЪ лишь 
ихъ крышей, но не ст$нами. 

2) Плодовые подвалы. Сюда мы отнесемъ плодохранилища, оу - 
щенныя болфе или менфе въ землю, но не совершенно и не до 
самой крыши. 

3) Надземныя плодотранилищца. Къ этой групп мы причи- 
слимъ различнымъ образомъ пострюенныя надземныя сооружениях. 
въ ТОомЪ числ и нокрытыя съ боковъ землей, но не опускаюлияея 
ниже почвенной поверхности. Этого |юда плодохранилитца называ- 
ютъ также плодовыми магазинами. 

4) Плодотранилища-ледники. Это веякаго рода споруженя и 
постройки съ примфненемъ или съ зимней загрузкой плодохрани- 
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лища для удержаня необходимой низкой температуры естествен- 
наго льда, какъ это мы, нанрим$ръ, видимъ въ Москв8 у н$ко- 
торыхъ крупных московекихъ нлодоторговцевъ. Посаде торгу- 
югъ не только зимою, но ипозднфе большими нартями плодовъ и 
потому нуждаются въ охлаждени сохраняемыхь плодов. особенно 


КЪ КОНЦУ ЗИМЫ и Вееною. 


Рие. 13. Разрёзъ плодовато погреба Штольце по лищи @ В (рие. 12). 


Илодохранимица- холодильники. (да мы отнесемъ совре- 
менные, холодильники, отличаюииеся отъ сооруженй предыдущей 
группы 1Фмъ, что охлаждене въ нихъ производитея не загрузкой 
въ пледохранилище льда (естественнаго.—озернаго или рфчного), а 
искусственнымъ охлажденемъ. достигаемымъ проведешемь въ пло- 


Рие. 14. Поперечный разрзъ 
илодохранилища Штольке. 


дохранилище системы охладительныхъ 
трубъ. 

Плодовые позреба. По унЪню ав- 
тора, именно паодовые погреба и вообще 
назначенныя для этой цфли помф щения 
для Росми, — но крайней мфрё для 
значительной части Империи, всегда бу- 
дутъ если не во вефхъ отношеняхъ 
лучшими, то во веякомъ случаз 
въ экономическомъ отношени наибо- 
лЪе ращюнальными илодохранилищами. 
Именно въ Росйи вел детв!е сурю- 


выхъ ея зимъ, даже въ южной части Нуперш, лучшее и вфр- 
ное средство защиты отъ холода закаючаетея въ устрюйствЪ пло- 
дохранилища въ землб, т. е. ниже почвенной поверхности или 
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около того. Совершенно нельзя согласиться съ утвержденемъ, что 
въ углубленныхь въ землю плодохранилищахъ мы будемъ иуЪть 
дЪло съ значительными колебанями температуры. Накъ разъ на- 
оборотъ, въ нлодовыхь погребахъ, какъ опущенныхь въ землю пло- 
дохранилищахъ, именно и будетъь наименьшее колебание темпера- 
туры, а нахождене сооружешя въ землф гарантируеть отъ втор- 
женя въ плодохранилиме мороза. Что же касается опасений на- 


Рие. 15. Шзань Сакоенгаузенскаго иходохранилизиа.' 


счегь повышеня температуры въ такихъ плодохранилищахь вел 
стве земной тенлоты, то такое вияне въ осязательной степени 
можеть сказаться лишь при чрезвычайно тглубокомъ опускави 
ниже поверхности земли. 

По здресу плодовыхъ погребовъ можно высказаться отри- 
цательно въ томъ отношени, что устройство ихъ безирепятственно 
и недорого выполнимо лишь въ достаточно сухомь грунт, тд8 
иътъ близко грунтовой воды. При очень же высокомъ уровни 
грунтовыхъ водъ, когда иослёдния находятся близко къ почвенной 
поверхности, устройство земляного погреба, дёйствительно, затруд- 
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нительно. Веякому понятно, что устройство названныхъ нодзех- 
ныхь помфщений возможно и въ вамыхъ сырыхъ грунтахъ, но только 
оно дорого, потому что требусть недешево стоящихь бетонныхъ 
работъ и капитальныхь сооруженй. Наобороть, въ сухомъ грунту 
съ глубокимь уровнемь подночвенныхь водъ, въ очень многихъ 

Но мфетностяхь Роефи вы- 
года уетройства плодо- 
выхъ подваловъ именно 
соетоить въ томъ, что 
вооружене  плодохрани- 
лища не вызоветь слиш- 
комъ большихъь расхо- 
довъ. Авторъ намфренно 
ЗДЪеь оговаривается въ 
томъ смыслф, что на ето- 
ронф иплодовыхъ подва- 
ловъ существуеть выгода 
въ очень многихъ мБст- 
ностяхъ Росми, т. е. въ 
большинствЪ мфетностей 
Импери, но утверждать 
объ исключительной вы- 
год  плодовыхь подва- 
ловъ по всей Имиери авторъ, конечно, не взялея бы, потому что 
вое зависить отъ мфетныхь условии. 

Судя по имфющимея Зданнымь въ иностранной литератур, 
польшинетво имфющихея какъ въ Западной Европ, такъ и въ (%- 
верной Америк® плодохранилищь относитея, однако, не къ нодзех- 
нымь сооружешямъ, т. е. не къ плодо- 


Рис. 16. Кирпичная кладка пола Саксен 
гаузенскаго плодохранялища. 


вымъ погребамъ, а къ надземнымь ило- 3 г 
дохранилищамь. Но большая часть За- т, ‚ Жо ы 
падной Квропы и (верной Америки ЕВЕ 

иуфють мягкая зимы, не вынуждаюния у 
къ сильной защит отъ холода, а, елф- а Т 
довательно, и кь опусканию плодохра- ряс 17. Кирпичная кладка подь 
Нилиииь въ зем.19. столбами этажерокъ въ (акоен- 


Даля урегулирования темнературы зи- таузенсконь плодохранизищь. 
мою въ плодохранилищ» иреобладающее 
и почти исключительное значене имфеть вентилящя. Кром того, 
имфя въ виду важность наличноети въ илодохрани:ницф постоянно 
одинаковой температуры, дверь и окна дфлаются всегда двойными 
дня боле плотнаго ихъ замыканя, что еоблюдается также и по 
отношению къ отдушинамъ. 

Что же касается внутренняго устройства илодоваго погреба, 
то въ общихъ чертахъ здфеь возможно дать слфдуюшия указания. 


Ех 25 ем 


При устройствё и разифщен!и полокъ прежде веего нужно имфть 
въ виду способъ храненя плодовъ. Другими словами, нужно зара 
НФе точно знать, будуть ли плоды храниться въ посуд, фищи- 
кахъ и боченкахъ или просто насыпанными на полки, какъ это 
мы видимъ при хранени прючныхь и даже грубыхь яблокъ на 
Берлинскихъ баркахъ. Или, наконецъ, какъ это нуфеть мЪето при 
хранени болфе цфнныхъ илодовъ, плоды будуть раскладыватьея на, 
полкахъ въ одинъ слой но одиночкЪ. Сообразно всему этому си 
даютъ разстоянме между полками. 


Рие. 18. Видъ землянки Вебера. 


Относительно матерьяла для полокъ вь плодовомъ ногребф (какъ 
л во воякихь другихъ внрочемъ илодохранилищахъ) необходимо 
подчеркнуть то обстоятельство, что употребляемый на полки (а по 
возможности и на столбы) л5еъ былъ бы изъ лиетвенныхь породъ, но 
не изъ хвойныхъ, такъ какъ доски изъ хвойнаго лЪса сообщаютъ 
плодамъ поеторюннй вкусъ и занахъ. Въ Германи Товарищество 
переработки нлодовь въ Гот, располагающее очень хорошо обору- 
дованными плодовыми погребами, употребляетъ на полки тополевыя 
доски, которыя, велфдетве отеутетвя запаха и въ то же время 
крёпоети и легкости оказываются для этой цфли очень подходящими. 

Само собой разумФетея, что полки не должны начинаться у 
самой земли или пола погреба, а между первой—или нижней полкой 
и поломъ должно быть нЪкоторос разетоянте для свободной циркуляции 
воздуха. По той же причин полки не должны сходиться вплотную 
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еъ стбиками, а между ними должны быть приблизительно въ вер- 
шокъ разетоямя. Точно также въ цфляхъ защиты плодовъ отъ 
мышей и крысъ нельзл помфщать нижня полки слишкомъ близко 
къ полу, а основан столбовъ около пола, необходимо обивать обра- 
щенными внизъ жестяными и желфзными воронками, препятетву- 
ющими этимъ грызунамъ взбираться на полки. 

Плодовый полрезь 1Штольце (А. Зюте). Конструкторъ этого 
погреба Штольце совЪтуетъ строить, какъ показано на рис. 11, 12, 
13 и 14. Погребъ долженъ выходить своимъ фасадомъ на юго-воетокъ 
и углубляться въ землю аршина на 2. Толщина кирпичныхъ стфнъ— 
около 25 дюймовъ, при чемъ стфны въ верединф имфютъ пустое, 
наполненное воздухомъ пространство. Подъ самой крышей въ стЪ- 
нахъ въ этомъ илодохранилищф имфютея отверетя, черезъ которыя 
въ сказанное пустое пространство вхолитъ воздухъ, поступающий 
въ плодохранилище черезъ отверстя, продфланныя какъ разъ около 
пола во внутреннихь стфнахъ постройки. Для удаления влажнаго 
воздуха у задней стфны имфется особая вытяжная труба. При 
устроенной такимъ образомъ вентилящи, въ этомъ плодохранилищ» 
поддерживается постоянная прохлада, при необходимой перемфиЪ, 
т. е. освфжеши воздуха. Входь снаружи ведетъ сперва въ иеред- 
нюю, которая можеть одновременно служить и упаковочнымъ по- 
уфщенемъ, изъ котораго въ самый погребъ ведуть двойныя двери. 
При размфщени плодовъ на полкахъ въ этомъ плодохранилящь 
Штольце совфтуетъ яблоки, которыя скорфе вянутъ, каковы сфрые 
ренеты, класть на нижния полки, а болфе лежые прочные плоды 
на верхния. 

Плодовый полребь Ольденской плодоторювой компани 
в С. Америк (Тве зфотаге Воцзе оГ Ше 014еп Егай Сотрапу). 
По Уо, при постройк$ плодохранилища въ горЪ, обращаютъ помфщене 
длинной стороной внутрь горы, а не вдоль ея. Помфщене, однако, 
для плодохранилища будетъь несравненно болфе удобнымъ, еели его 
поставить обратно, длинной стороной вдоль склона горы. Такимъ 
образомъ построено большое извфетное въ С. Америк плодохрани- 
лище Ольденской иплодовой компани. Уо, между прочимъ, пишетъ: 
«Ольденская компания плодоторговцевъ явлчетея понеромъ по по- 
стройкф плодохранилища въ горф. Управляющий этимъ илодохра- 
нилищемъ писалъ мнЪ, что они продержали въ хорошемъ состоянии 
яблоки до марта и это въ штатЪ Миссури. 

Разм$ры помфщеныя, по Уо, внутри 192 Х 46 Х 12 футовъ, и 
онъ вуфщаеть около 14.000 боченковъ яблокъ. Изъ вырытой земли 
сдфлана насыпь съ нижней стороны до карниза. Потолокъ сдвланъ 
изъ досокъ, положенныхъ въ клЪтку. нъ имфетъ наклонъ въ с9- 
рокъ пять градусовт. 

Плодохранилище въ зоръ. У0 съ своей стороны предлагаетъ 
устроенное въ горф плодохранилише значительно меньше, — всего 
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6 футовъ выеоты и 12 футовъ ширины внутри. Эти разу ры м9- 
гуть, конечно, быть измфнены какъ угодно и по вефмъ направле- 
вямъ сообразно съ удобетвами строителя. 

Лучше всего было бы, говоритъ Уо, поетавить но еторонамъь вмфето 
стоекъ столбы. Послёдне должны бытькедровые, дубовые, изъ катальны 
или иного нрочнаго лёса и настолько длинны, чтобы можно было 
зарыть ихъ концы на 2—2\), фута въ землю. Они должны быть 
основательно вбиты и укр$плены камнями. Въ верхнимъ концамь 
этихъ столбовъ или стоекъ можно прибить толетыя доски, разуБръ 
которыхъ долженъ быть не менфе 3 Х 8 футовъ, но предпочтитель- 
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Рис. 19. Планъ землявки Вебера. 


нфе больше. Или же можно сдфлать коробки (Ъох р1аёез) изъ двухъ 
въ $3 Ж 8 или 2Х 84. сколоченныхъ вмЪфетф досокъ. ЗдФеь также 
необходимы толстыя стропила, которыя должны быть ирибиты къ 
доскамъ. Если столбы довольно многочисленны и поставлены какъ 
влфдуетъ, стропила могуть быть ирибиты непосредственно къ нимъ, 
что еще лучше. Если крыша земляная, каковая въ данномь слу- 
чаф она собственно и должна быть, стропила, покрываются сверху 
нфеколькими свободно лежащими досками, зат мъ тонкими жердями, 
далфе хворостомъ и наконець землею, которая набрасываетея ло- 
патой. Крыша должна быть изнутри обшита, предпочтительнфе дюй- 
мовыми досками. Этотъ потолокъ можеть быть непосредственно нри- 
бить къ столбамъ по бокамъ и къ строниламъ наверху. Пола не 
требуетея, но слфдуеть наложить на землю нфеколько досокъ, 
чтобы ставить на нихъ боченки. 
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Въ задней части  илодохранилии а должны быть поставлены 
одна или нФеколько вытяжныхь трубъ, выходящихь вверхъ надъ 
землей. Назначене ихъ-——улалят» теплый воздухъ. когдато иотре- 
буется. Трубы эти должны быть устроены такъ. чтобы можно было 
ихъ запирать когда угодно. Въ помфщенши должно быть на каждые 


Рис. 20. Поперечный разрфзь землянки Вебера. 


12 футовъ въ длину по одной трубф въ 16, квадр. дюйм. внутрен- 
няго измфреня. На противоположной сторонф помбщеня и внизу 
должно быть проложено нЪеколько дренажныхъ трубокъ. Он должны 
быть черепичныя или изъ какого-нибудь подобнаго матерьяла. Эти 
трубы должны быть такъ проложены, чтобы онф также служили, 
при надобности, для впуска холоднаго воздуха. Такимь образомь 
онф будуть дйствовать въ связи съ выносящими теплый воздухь 
вентилященными трубами на противоположномъ конц® илодохрани- 
лища и наверху. Они должны быть также устроены такъ, чтобы 
ихъ можно было, по желанию, открывать и закрывать. ЛДучшимъ, 
пожалуй, размфромъ для лучшихъ комбинированныхь дренажныхь 
трубь и вытяжныхь трубъ будеть шесть дюймовъ, т. е. трубы 
должны быть едфланы изъ шести-дюймовой черепицы. Такихъ венти- 
ляцюнныхъ трубъ должно быть по одной на каждые шесть футовъ 
но длинф помфщены, если же окажется, что просачивается много 
воды, то дренажныя трубы должны быть толще или многочисленнЪе. 

Дверь въ такомъ плодохранилии» должна быть сбоку, пом$- 
щена же она можеть быть или на одномъ изъ концовъ или въ 
верединф, какъ будетъь удобнфе для строителя. Къ ней должны 
быть придфланы еЪни или же слфдуетъ сяфлать дв двери, чтобы 
одна защищала другую. Можно сдфлать окна съ подгорной стороны, 
если это покажется нужнымъ, но онф принесутъ, вБроятно, больше 
вреда, чфмъ пользы. 
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Стоимость Такого плодохранилища, говорить Уо, дбудеть въ 
высшей степени различна, въ зависимости отъ того, какъ оно 
будетъ построено. Главный расходь надеть на рабочя руки; а на 
ферм этотъ расходъ бываетъ невеликъ. Если придется исполнить 
всю работу наемными людьми, расходы, сстественно, будутъ болфе 
серьезны. Здфеь однако же, немыслимо, говорить Уо, предетавить 
какую бы то ни было ему. 

Саксенлаузенскй плодовый подваль. Риг. 15,16 и17. Сюда 
между прочимъ можетт, быть отнесено плодохранилище Саксенгаузен- 
скаго Общества ноказательныхь садовъ во Франкфурт$ на Майн в", 
Германи, занимающее часть сводчатаго подвала жилого пом щеня. ло 
дохранилище это имфеть вь длину 14 арш., въ ширину 9 аршинъ 
въ высоту 3 /, армн., при чемь оно углублено на 2'/, арш., п 


Рис. 21. Внутреный видъ землянки Вебера. 


на одинъ же аршинъ это плодохранилище выходить на новерхность 
земли. 

Полъ плодохранилища кириичный, на цемент. Цементъ не 10- 
ложенъ лишь въ МФетахь, гдф находятся основашя стоячихъ стол- 
бовъ или стоекъ, дая того, чтобы въ шюмежутки между нецементи- 
рованными кирпичами могла бы проходить снизу почвенная влага. 
елужа для увлажненя воздуха. 
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Плодохранилище Вебера. Устройство этого плодохранилища 
можно видфть изъ рисунковь 18—21. Для устройства его въ 
землЪ выкапываетея по направленю съ востока на западъ яма 
длиною 17 аршинъ. шириною 3'/, ари. и глубиною 1%, арш. Въ 
вырытой ям по возможности изъ наиболфе депеваго матерьяла 
дфлается деревянный остовъ. возвышаюнщийся на 13/, арш. надъ 
уровнем моря съ сфверной стороны, а съ южной на 1'/, ари., 
такъ что крыша для ската дождевой воды имфетъ легюй уклонъ 
къ югу. Для предотвратеня проникамя въ плодохранилище какъ 
дождевой воды, такъ п почвенной влаги, крыша покрывается вол- 
нистымъ желфзомъ, а наружныя стфны общиваютъ толемъ. Вея 
постройка сверху покрывается землей. При этомъ земляная крыша 
сверху засфвается травой для предупрежденя отъ разрушения вЪт- 
ромъ и размывания дождями. Поверхъ земляной крыши устраиваются 
три вытяжныя и одновременно вентиляценныя трубы, при чемъ 
двф крайнихъ трубы проходятъ до самаго поля плодохранилища, а 
средняя труба кончается въ потолк%. Сверху эти вытяжныя трубы 
заплетаются тонкой, проволочной сЪткой во изббжане  проникно- 
вен/я внутрь плодохранилища наефкомыхъ и крупныхъ предметовъ; 
нижиия же отверстия трубъ снабжаются вьюшками или клапанами, 
служатъ для регулировашя вентиляцит. 

Входъ въ плодохранилище дфлается съ сФверной стороны, через 
подъемную дверь. За послфдней идетъ состоящй изъ 5—6 ступе- 
некъ спускъ внизъ, ведуний въ сфни (черезъ вторую дверь). На- 
коненъ, елфдующая третья дверь ведеть уже въ:самое плодохрани- 
ЛИтЦС. 

Внутреннее устройство плодохранилища таково:я по обфимъ 
сторонамъ продольнаго прохода (нириною 1*/, арш.), по которому 
настланы мостки, разуфщены неподвижныя полки, которын крфлко 
прибиты къ 7 стойкамъ (поставленнымъ на разстоянши около 2 арш). 
Полки разуфщаются на высоть 5—6 верш. другъ надъ другомъ; 
самая же нижняя полка отетоить отъ поверхности пола на 6— 
7 верш. Такимъ образомъ, съ каждой стороны паодохранилища 
имфется но 8 нолокъ длиною 14 ами. Ширина полокъ около 
1 арш. Полки дфлаютея р®шетчатыми и еостоятъь изъ тонкихъ 
реекъ, прибитыхъ къ продольнымъ узкимъ брускамъ. Для того же, 
чтобы плоды съ полокъ не сваливались, съ внфшнихъ краевъ по- 
локъ набивается рейка, служащая вмфетф съ тфмЪ и для прикр%- 
пленя ярлыковъ еъ назвамемъ сортовъ. 

Требуемая въ плодохранилищ® влажность воздуха достигается 
онрыекиваниемъ или поливкой пола. Вентилямя же производится 
посредетвомъ вытяжныхъ трубъ, которыя при наступлении сильныхъ 
морозовь (ниже—6° В.) держатся плотно закрытыми и если въ 
морозное время и открываются, то лишь на самое короткоР 
время. 
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Стоимость сооружения плодохранилища Вебера  исчиеляетсн въ 
суму около 375 рублей, но при хозяйственномъ ведени постройки, 
вфроятно, можеть обойтись и дешевле. Вопросъ лишь въ томъ — 
во всякомъ ли климатЪ эта постройка окажется вполнф пригод- 
ной,—напр., окажется ли плодохранилище Вебера отвфчающимъ 
своему назначению въ сфверной Ровеи? 

Къ групиф плодовыхъь подваловъ долженъ быть отнесснъ и 
илодовый амбаръ В. В. Таюрекаго, вооруженный ‘въ  Симферопол® 
и описанный имъ въ журнал  Плодоводетво» 


Рие. 22. Наружный видъ плодохранизища В. Таюрскаго. 


Въ выкопанной для будущаго плодохранилища выемкЪ или ям 
глубиною въ 21), арш. и шириной въ 61:/,—7 арш., произвольной 
длины, выводится изъ бутоваго камня на глинф или изъ кириичей 
(смотря по тому, что дешевле) подземная часть стфнъ. Надземная же 
ихъ часть, имфющая въ высоту 2 аршина, строится изъ сырио- 
ваго кириича или изъ дерева въ видб бревенчатаго сруба. По 
продольным стфнамъ прокладываются мауерлаты, по нимъ кладутся 
поперекъ балки толщиною 3 Ж 4 верш. на разстоянии 1-—17/, арии. 
одна отъ другой. По балкамъ набрасывають доски (если он% де- 
шевы), въ противномь же случа здфеь идуть хворостяныя иле- 
тенки, или жерди. или, наконецъ, просто дубовый хворостъ. Такъ же 
точно устраиваются для спуска въ илодохранилище п сни съ 
лфстницей. Въ сфняхт при вход и при переход въ нолвал® 
устраиваются двЪ двери. Въ крыш дфластся н®еколько вентиля- 
цюнныхъ дощатыхъ трубъ, которыя сверху снабжены замыкающейся, 
когда нужно, крышкой, а при основани,—у потолка подвала. 
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трубы эти для регулирювашя вентиляция снабжены васлонкой. За- 
тфмъ на вею эту ностройку наваливается достаточно толетый 
слой соломы. 

Еели это плодохранилище. по прюскту стрюителя, соединить 
ири помощи подземныхъ гончарныхъ трубъ съ ледникомъ, то явится 


возможность щюизвольно регулировать температуру, пропуская въ 
подваль по трубамь холодный воздухъ изъ ледника, и такимъ 
образомъ довести ес до наиболже благоприятной для храненя нъж- 
ныхъ грушъ и персиковъ, 
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Если изъ боязни пожара илодохранилище не покрывають соломой, 
то взамЪнь горизонтальныхь балокь нужно поставить, съ неболь- 
шимь скатомь на 905 стороны, стропила, но которымь и настлать 
покрытыя смесью соломы съ глиной па 3—3 верш. толщиной 
доски. Поверхь послёднихь насынается вериковый слой золы, а 


Рис. 24. Поперечный разрёзъ плодохранилища В, Таюрекаго. 


по ней укладывается хорошо подмазанная черепица. При такомъ 
покрыли илодохранилище это, по словамъ строителя, оказывается 
на выеотф своей задачи даже при 20° Р. мороза, при чемь тех- 
пература и тогда въ немъ не падаеть ниже -|- 1°, такъ что илоды 
нисколько не страдають оть мороза. 

Вь это плодохранилище устанаванваютъ ящики еъ упакован- 
ными въ нихь илодами. При сохранении легко портящихея лтнихь 
вортовъ, требующихь частаго просмотра, а также для постоянпаго 
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храненя и пользования зимними плодами. строитель предлагаетъ въ 
плодохранилище поставить этажерки съ выдвижными полкеми. 
Для этого по середин® вдоль веего плодохранилища нрокладываютъ 
но земл8 три дубовыхъ или осмоленныхъ сосновыхъ бруска, рис. 24 
и 25 (а, а, а.) толщиной ЖХ 3 вершка, на разетояни 1] арщ. одинъ 
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Рие’ 25. Прятольный разрфзъ плодохраниаища В. Таюрскаго- 


отъ другого 1'/ арш. отъ боковыхъ стёнъ помфщеная. Въ эти бруеки 
вАблываются и утвержаются вертикально стойки (0, 6, 6,) тол 
щиной 2Ж2 верш., на разетояюни 1'/, арш. другъ отъ друга. 
Вверху эти стойки связываются продольными брусьями, рис. 25 
(а, а’, а’), такой же толщины, какъ нижюе. Къ каждымъ тремъ 
стойкамъ (трехъ рядовъ) прибиваются гвоздями съ обфихъ сторонъ 
на разстоянии 2'/2—3 верш. дюймовыя рейки, рие. 23 (с, с, 6,), 
верхняя сторона которыхъ застругиваетея совершенно гладко, чтобы 
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по нимъ безпрепятетвенно ходили выдвижные ящики, которымъ 
онз служатъ опорой. 

Для помфщенмя плодовъ дфлаютея плоске ящики длиною въ 
[ арш, и шириною 1 арш. 6 верт. По словамъ строителя, ука- 
занные разм$ры не обязательны, и каждый можетъ по желиию при- 
нять свои размфры по необходимости, чтобы вс ящики были сдф- 
ланы совершенно одинаковой величины и чтобы каждый изъ нихъ 
приходилея въ любое гнфздо этажерокъ. Боковыя стЪнки ящиковъ 
сколачиваются изъ дюймовыхъ планокъ, шириной въ 1'/,—2 
вершка. Продольныя аршинныя планки выпускаются на ‘|, вер- 
ка ниже поперечныхь полутора-аршинныхь. Нижня ребра ихъ 
гладко остругиваются, какъ и рейки; этими ребрами ящикъ дол- 
женъ скользить по рейкамъ. Дно ящиковъ дфластся изъ самыхъ 
тонкихъ досокъ, прилегающихь неплотно одна къ другой, а еъне- 
большими промежутками, чтобы воздухъ безпрепятственно циркули- 
ровалъ среди плодовъ. 

При вышин% плодохранилища въ 41/›, арш., на 1 погонную сажень 
этажерки помфщается 80 штукъ ящиковъ указаннаго размфра, 
виывщающихь каждый по | пуду крупныхъ или 3 пуда мелкихъ 
(въ 3 ряда) илодовъ. Въ среднемъ, слфдовательно, считая по 1'/, 
нуда на ящикъ (въ два ряда), на 1 пог. сажени этажерки пом$- 
щается 120 пудовъ плодовъ. 

Обратимся теперь къ стоимости этого плодохранизища. Согласно 
нижеприводимой смфты строителя плодохранилище, имвющее 10 саж.. 
длины и вмфщающее 1.100—1.200 пудовъ плодовъ на полкахъ 
нли 2.000 пудовъ плодовъ въ ящикахь, обходится въ 570 ру- 
блей, а съ полками—въ 1.000 рублей. 


Сифта устройства плодохранилища 
В. В. Таюрекаго. 


Матераль: бутоваго камня 25 куб. саж. по 6 р. = 150 р.; 
глины 3 куба по 3 руб. =9 руб.; горбылей на мауерлаты 72 
пог. саж. по 10 к.=7 р. 20 коп.; балокъ дубовыхъ 3 Х 4 вер- 
шка Х 6'/, арш. 20 штукъ по 1 руб. 30 к. =26 руб.; балокъ 
дубовыхь 3Х 4 вершка Х 4'/, арш. 4 штуки по 90 кои. =3р. 
60 коп.; дубоваго хвороста на заетилку потолка 2 куб. саж. по 
10 руб. =20 руб.; соломы 13 пог. важ. по 10 руб. =130 руб.; 
твозди и непредвидённые расходы 16 руб. 20 кон. Итого 362 руб. 
Работа: выемка земли 28 куб. саж. по 2 руб. 50 коп. = 70 р. 
Выложить стфны 44 кв. саж. по 2 руб. =88 руб.; укладка мауер- 
латовъ, балокъ и застилка по нимъ хвороста 10 руб.; 2 двери съ 
работой и матераломъ по 10 руб. =20 руб.; 2 вентилящюонныхь 
трубы въ 4 доски по 5 руб. =10 руб.; лЪетница 10 руб. Птого 
208 руб. Веего 570 руб. 


ЗИМНЕЕ ХРАНЕН1Е ПЛОДОВЪ. ь 
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Сита для устройства этажерки съ ящиками. 


Матераль: брусьевъ дубовых 2 ЖХ 3 вери. 54 пог. саж. 
по 45 коп. =24 руб. 30 коп.; стоекъ сосновыхь 2х2 вери 
57 штукъ по 50 кои. ==28 руб. 50 коп.; реекъ дюймовыхъ 1.440 
арш. по 3 коп. =43 руб. 20 коп.; гвоздей и непредвидфнные рас- 
ходы 28 руб. Птого 124 руо. Работа: установить и связать 
этажер. 9 пог. саж. по 2 руб. = 18 руб.; ящики (при ци ТТ. 
за дюймовую доску въ 9 арш. длины и 6 верш. ширины) 720 шт. 
но 40 к, —288 руб. Итого 306 руб. А всего 430 руб. 

Еели считать за пользоване этимъ илодохранилищемь 6% на 
затраченный капиталъ (34 руб. 20 кон. или 60 руб.), 10% на 
погашенте (57 руб. или 100 руб.) и 6% на ежегодный ремонтъ 
и страховку (34 руб. 20 кон.— 60 р.), то оказывается, что поль- 
зоватте плодохранилищемъ обходится ежегодно въ 125—220 пуб, 
или сохранене 1 пуда плодовъ стоитъ: при хранени безъ полокъ 
6 кон., а на полкахъ--20 кон. въ годъ. 


1У. Плодохранилища надземныя и американскя 
съ подвальными этажами. 


Къ тину чисто надземныхь плодохранилищъ принадлежитъ 
плодохранилище г. Трусова. («Плодоводетво», 1906 г., стр. 840), 
хотя стфны его вмфетф еъ крышей и обложены землею, что при- 
ближаеть это плодохранилище къ землянымъ подваламъ. 

Для постройки плодохранилища г. Трусова, 20 арш. длиною, 
5 арш. шириною и 3'/, арг. высотою, на выбранномъ мфетф уста- 
навливаютъ въ рядъ 8 столбовъ (4 аи. длины и 4 вершка тол- 
щины) на равныхъ другъ отъ друга разстоятяхъ, вкапывая ихъ 
на '/, арш. въ землю. Кругомъ этихъ столбовъ, по границамъ бо- 
ковыхъ стфнъ илодохранилища, ставятъ тоже на равныхь разетоя- 
няхъ 20 столбовь высотою 2 арт. и 2 столба по евередин$ гра 
ницы передней и задней стфнъ; столбы эти тоже вкапываются ва 
землю на '/›, арш. На восемь среднихъ высокихъ етолбовъ дфлает 
ея насадка изъ семи-аршинныхь бревенъ 4 верш. толщины, а на 
22 болфе пизкихъ столба— насадка изъ шестериковыхъ бревенъ (т. 
ег. пуфющихь 6 арш. длины и 3 вери. толщины). Изъ шеетерика 
же дфлаютея и стропила, укуфиляемыя на разетоями 1 арш. одно 
отъ другого. Стфны плодохранилища дфлаютея изъ шестерика, ко- 
лоды дверныя изъ восьмерика, а двери изъ вершковыхъ досокъ. 
Крыша и стёны плодохранилища покрываютея фанерою {толщиной 
въ !/, вершка. Полки 'дБлаются въ одинъ или въ два ряда изь 
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дюймовыхь довокъ. При входЪ въ плодохранилище около сВней 
цфлесообразно устроить шкафы или лари. 

На полъ насыпають 7 верш. слой земли или, что еще лучше, 
глины и утрамбовываютъ её возможно плотнфе. На эту настилку 
насыпаютъ 1 верш. слой сухого песку. Снаружи съ трехъ сторонъ 
плодохранилище обсыпаетея землею, которая у подошвы насыпи 
должна образовать слой въ 1'|, арш., а къ началу крыши схо- 
дить на нфть, крыша же заваливается листьями и навозомъ, или 
только однимъ навозомъ. Въ первомъ случа слой листвы долженъ 
иыбть въ толщину вершка 4—6, а слой навоза 6 --8; во второмъ 
же случа слой одного навоза долженъ имфть 3/, арш. въ толщину. 
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Рис. 26. Фасадъ надземнаго плодохранилища г. Трусова. 


Вместо вытяжныхЪ трубъ проще всего сдБлать съ каждой сто- 
роны плодохранилища ио два, окошечка (длиною 1 арш. и выеотою 
6 верш.); въ сильные морозы эти окошечки слфдуетъ заваливать 
навозомъ. 

Для того, чтобы въ плодохранилищф постоянно держалась тре- 
буемая температура, слфдуеть наблюдать (въ овобенноети зимою), 
чтобы въ него ни откуда не проникалъ наружный воздухъ. Шели, 
образующяея на крыш, велфдетве осадки покрывающихь ее ма- 
термаловъ, должны быть сейчасъ же задфлываемы навозомъ. 

Въ плодохранилище г. Трусова, по его словамъ, температура въ 
сильные морозы зимою держится около -—|- 3°. Недостаткомъ этого под- 
вала, по еловамъ строителя, является значительная сухость воздуха, 
въ немъ, преимущества же его-—дешевизна и простота постройки. 

Матералы. Бревенъ 6 аршинныхъ 75 штукъ по 55 коп.— 
41 р. 25 к.; бревенъ 7-аршинныхъь 3 штуки по 90 к.—2 р. 70 к.; 
бревенъ 8-аршинныхь 2 штуки п 1 р. 30 к—2 р. 60 к.;— 
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досокъ (для двери) 1-вершковыхъ 5 штукъ по 80 к.—4 р.; до- 
вокъ фанерныхъ 1|›-вершковыхь 80 штукъ по 15 к.—12 р.; До- 
вокъ дюймовыхь 20 штукъ по 50 к.— 10 р.; навоза 40 возовъ 
по 25 к— 10 р., гвозди 2, 3, и 5-дюймовь—4 р. 77 к.; петли 
дверныя и ручки—1 р. 60 к.; мелюе раеходы—1Т р. 40 к. 
Птого—90 р. 32 к. 

Работа. Выкопка ямъ для столбовъ—60 к.; навыпка пола 
глиною—3 р.; 0беыпка кругомъ землей (4 куба)—8 р.; работа 
плотниковъ 24'/2 дня по Тр. 35 к. 33 р. 8 к. Итого—44 р. 
68 к., а всего—135 р. 

Плодохранилище это можетъ вмфетить (на 122 кв. арш. по- 
локъ) до а пух. 1 Годовая стоимость хранемя  послд- 
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Рис. 21. Планъ надземнаго пходохранилища г. Трусова. 


нихъ въ этомь плодохранилищф, по словамъ строителя, равняется 
27 к. съ пуда. 

Давъ здЪеь описанме плодохранилища г. 'Грусова, какъ оно было 
сдфлано строителемъ его въ журнал «Плодоводство», еъ своей 
стороны находимъ нелишнимъ сказать, что строитель предлагаеть 
его для климата средней Росеи, а именно для Московской губ. 
Врядъ ли, однако, въ плодохранилищф этомъ, какъ въ надземномъ 
(несмотря на солидное закрыме его землею), будетъ, по мнёнию 
автора, держатьея температура въ сильные и продолжительные мо- 
розы зимою выше нуля и не опустится еще ниже, отчего помЪ- 
щенные тамъ плоды, несомнЪнно, должны будуть испортиться. 
Вообще, удержать безъ искусственныхь мфръ температуру выше 
нуля зимою, во время сильныхъ морозовъ, въ надземныхъ плодо- 
хранилищахъ въ большинетвф м5етноетей Росеи не такъ то легко. 
безъ искусственнаго, хотя бы и слабаго временнаго отопленя или 
нагрфваня. 
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Авторъ имфетъ въ своемъ петербургекомъ садоводетв» надзем- 
ное, обложенное сверху и сбоковъ очень толетымъ слоемъ земли 
хранилище для зимовки горшечныхъ розъ и тому подобных ра- 
стенй. Постройка эта снабжена тройными дверями, сдзлана изъ 
солиднаго матемала и. какъ сказано, покрыта большимъ (аршин- 
нымъ) слоемъ земли. Три вытяжныхъ (вентилящюнныхь) трубы 
на зиму старательно замыкаютея сфномъ и мхомъ. Неемотря на 
все это, почти каждую зиму въ томъ помфшени температура не 
только опускается ниже нуля, но и подолгу держится ниже по- 
елфдняго, хотя опускане ртути въ термометр колеблется веего 
въ предвлахъ 2—3 градусовъ 
ниже нуля. 

Если надземное плодохра- 
нилище строитея поетояннымъ, 
съ назначенемъ служить не- 
опредфленно долгое время, то 
будетъ разечеть полъ плодохра- 
нилища, сдфлать бетоннымъ, не- 
пропускающимъ сырости. Аме- 
рикансый авторъ Уо говоритъ 
довольно много о наиболфе до- 
стойныхъ вниман1я надземныхъ 
влодохранилищахъ. Такъ какъ Рис. 28. Видъ олдоохрнаилища Киннея. 
эти американсмя плодохрани- 
лища имфють интересъ и для насъ, то мы теперь и обратимся къ 
ихъ описаню по вышеназванной книтЪ У. 

Плодохранилище Киннея (Ктпеу’; Ноцзе) въ Южномъ Геро. 
Илодохранилище это (рис. 28), въ штат Вермонтъ, одно изъ луч- 
шихъ, когда-либо видзнныхь Уо. Его можно считать образцовымь 
плодохранилищемъ для частныхъ лицъ. Со времени его постройки 
яблоки ежегодно складывались въ немъ въ значительныхъ количе- 
ствахъ и всегда, безъ исключения, превосходно сохранялись, 

Это плодохранилище построено въ 1888 году. Размфры е1^ 
30Ж50 футовъ. Высота перваго этажа 8 футовь 4 дюйма въ 
евфту (ш Фе @еаг); высота подвала—7 футовъ 4 дюйма, а чер- 
дака или третьяго этажа—7 футовъ. 

Это плодохранилище представляеть собой деревянную простую 
постройку. 

Большая комната въ главномъ этажЬ въ начал служить ворти- 
ровочнымъ и упаковочнымь мфетомъ, но она можеть служить и 
складочнымь мфетомъ, когда нижай этажъ занолненъ плодами, 
Она выБщаеть 1.000 боченковъ, при укладкВ ихъ въ три ряда, 
что оказывается здЪсь всего удобнфе. НижнИй этажъ въ плодохра- 
нилищё Киннея--главное мЪето храненя яблокъ. Послёдная опу- 
‘каются въ него изъ второго этажа посредствомъ элеватора. Этоть 
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нижн!Й этажь также имфетъ выходную дверь на противоположномъ 
конц. Такимъ образомъ, боченки могутъ быть разгружены и на- 
гружены, непосредственно минуя второй этажъ. Нижнш  этажъ, 
вместо сплошного пола, имфетъ только нфеколько досокъ, чтобы бо- 
ченки не касались земли. Подъ потолкомъ продфлано н%еколько 
маленькихъ оконъ для вентилящи, запирается же нижнии этажъ 
тяжелой дверью изъ двойныхъ досокъ, которая со времени наступлентя 
морозовъ не отпирается. Нижний этажъ тоже вмфщаеть 1.000 бо- 
ченковъ. Верхний этажъ служить складомъ для пустыхъ бочен- 
ковъ, разнаго матерала и пр. Главная дверь ведетъ въ глав- 
ный, второй этажъ. Порогь ея поднять на 3 фута 6 дюйм. надъ 
землей, но къ ней сдфланъ подъфздной помостъ. Окна снаружи 
закрыты тяжелыми ставнями изъ досокъ. 
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Рис. 29. Устройство стфнъ въ пходохранилищв Киннея, 


Наружная отдфлка состоитъ изъ трехъ слоевъ: 1) слой дюй- 
ховыхъ пригнанныхь сосновыхь досокъ, 2) слой толя, 3) слой 
дощатой обшивки, хорошо покрашенной. 

Внутренняя отдфлка состоитъ тоже изъ трехъ слоевъ: 1) елоя 
дюймовыхъ пригнанныхъ сосновыхъ досокъ, 2) слоя толя, 3) слоя 
нолудюймовой пригнанной обшивки, густо покрашенной. Окраска 
зАБсь очень важна. 

Между внфшней обшивкой и внутренней отдфлкой и между 
столбами есть еще слой, состоящий изъ реекъ и штукатурки. Рас- 
положен1е этихъ различныхъ частей легче понять по прилагае- 
мому рисунку 29. 

При такомъ расположени частей въ стБнахъ образуется два, 
пустыхъ пространства съ каждой стороны оштукатуренныхъ реекъ. 
Кинней говорить, что, если бы ему пришлось выстроить другое 
такое плодохранилище, то онъ поставиль бы столбы шире, напри- 
УБръ, 2Х 6, чтобы стБны были толще, полое пространство было 
бы болБе обширнымъ. 

Въ законченномъ видЪ постройка этого плодохранилища 060- 
шлась около 1.500 долларовъ, т. е. около 3.000 рублей. 
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Кинней сообщаеть слФдуюпия данныя о темивратурь, которую 
онъ наблюдаль въ евоемъ плодохранилишф въ продолжение зимы 
1896—1897 годовъ. Эти данныя относительно температуры дока- 
зываютъ, какъ легко онъ регулируетъ ‘температуру въ обоихь 
помфщеняхъ плодохранилища. 


Подвалъ Мервый этажь 
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Какъ видно, температура больше колебалась въ номфщени 
главнаго второго этажа, чфмъ въ нижнемъь этажф. Тому были дв» 
причины: 1) въ нижнемъ этажЪф больше было яблокъ, чЪмЪъ въ 
номфщении второго этажа, и 2) во второмъ этаж шла работа, 
люди входили и уходили и часто отворяли двери. 

Нри наступлении времени сбора плодовъ илодохранилище воз- 
можно чаще охлаждается. Это дфлаетея лишь посредствомъ венти- 
лящи. Окна держать открытыми, когда тосподетвуютъ холодные 
вЪтры, или въ холодныя ночи, въ жаркую же погоду и въ яеные 
солнечные дни изодохранилище плотно запирается. 

Яблоки собираютъ и сортируютъ въ боченки, сели во время 
«бора имфется достаточно рабочихъ рукъ. Сортировка производитея 
на сортировочномъ столЪ, поставленномъ въ саду. Если, какъ эт 
иногда бываетъ, нельзя добыть достаточно рабочихъ рукъ, то 
яблоки или вовее не сортируются, или же сортируетея только 
часть ихъ. Ихъ сыпять въ боченки и везутъ въ плодохравилище, 
гдЪ сортировка производится въ дождливые дни. Котда яблоки бу- 
дуть окончательно и тщательно разсортированы, ихъ насыпаютъ 
въ боченки и, не забивая послфднихъ, етавять въ плодохранилище, 
гдф ихъ оставляютъ, не трогая больше до времени ихъ продажи, 
т. е. удалемя ихъ изъ плодохранилища. Въ случаф появленя въ 
плодохранилищф порчи или гимения яблокъ, нослёдныя можно снова 
сортировать во время ихъ храненя. Во всякомъ елучаф оконча- 
тельная сортировка дфлается во время нагрузки яблокъ, т.е. уда- 
ления ихъ изъ плодохранилища для продажи, 
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Канадское плодожринчлище. (Сапа@апт Ргий Ноизе). Изъ 
нлодохранилищь среднихъ размфровъ, по Уо, одно изъ достойныхъ 
внимания, 10 его мнфню (рис. 30), принадлежить н%коему 
мастеру Фиску (Е13К) въ канадской провинщи Квебекъ. Это дере- 
вянное здане, размзромъ 20 Ж 30 футовъ снаружи, выстроено 
изъ 8-футовыхъ столбовъ и двойной общивки изъ дюймовыхъ до- 
‹окъ. Въ серединф этой двойной общивки помфщаетея толь. 

Подъ вефмъ здамемъ внизу устрюенъ логребъ или подвалъ, 
который удваиваетъь вмфетимость. Стёны погреба, сложенныя изъ 
камня съ бетономъ, имфютъ 6 футовъ высоты и 2 фута толщины. 
Въ нижней своей части подвалъ неодинаковой глубины, и потому 
стфны въ одномъ мЪетЪ возвышаются на три фута надъ поверх- 

ноетью земли, а въ другомъ 
* на 1 футъ. Подвальное но- 
жа». мвщене основательно др№- 


нировано, имфетъь хорюний 


= .—— +5 
р: цементный полъ, освфщено 
1 тремя окнами ©ъ двойныхи 
ь | зимними рамами и вентили- 


руетея двумя 4-дюймовыми 
черепичными трубами, кото- 
рыя закрываются въ очень 
холодную погоду. Полу надь 
подвальнымъ номфщенемь толщиною въ 2!;, дюйма, въ томъ чиелф 
одинъ дюймъ просмоленный толь и 1'/, дюйма доски. Полъ надъ 
упаковочной камерой толщиною въ 2 дюйма и состоитъ изъ двухъ 
рядовъ дюймовыхъ досокъ съ просмоленнымъ толемъ между ними. 

Упаковочная и сортировочная камера надъ подвальнымъ по- 
мБщенемь освъщается четырьмя окнами 4 футовъ высоты и 2 
фута 10 дюймовъ ширины. Верхняя фрамуга опускается на 6 
дюймовъ для вентилящи. Въ камер двЪ двери— одна для нагрузки 
или разгрузки съ фургона (не ноднимая боченковъ), другая для 
общаго пользованя и для разгрузки съ подводы. 

На чердакъ или верхн!Й этажъ имфется достунъ ио лЪотниць 
въ концф упаковочной комнаты. Единетвенный входъ въ погребъ 
или подвалъ устроенъ около середины здантя посредетвомъ подъемной 
машины, состоящей изъ вырфзанной части пола въ 4 фута и 4 фут. 
2 дюйма, поддерживаемой четырьмя прутьями въ °/, дюйма на 
каждомъ углу платформы. Эти прутья проходятъь наеквозь вверхъ 
до оконечностей двухъ толетыхь крестовииь, сдфланныхъь изъ 0$- 
лаго ясеня, въ 6 футовъ и 6 дюймовъ надъ платформой; а на- 
верху и въ центрЪ крестовинъ нрикрфиленъ 9-дюймовый блокъ. 
Эта платформа, или открытая клЪтка, ходить по особому устрой- 
етву, состоящему изъ четырехъ вертикальныхъ‘ брусвьевь 5 Ж2 
АЮЙмовъ, по одному на каждомъ углу, прочно прикрплен- 


Рие, 30. Канадское плодохранилище. 


— 13 — 


ныхъ къ верхнему и нижнему поламъ и къ деревянному дну по- 
греба. Такъ какъ платформа является частью пола, служащаго 
дая нагрузки и разгрузки, то она поддерживаетея на мфетф тор- 
мазомъ и рычагомъ, прикрёплениыми къ верху барабана на чер- 
дакЪ, и приводится въ движение съ пола упаковочной камеры без- 
конечнымъ канатомъ въ 11/, дюима толщины, обернутымъ дважды 
вокругь барабана на чердакф п сиускающимея по объимъь сторо- 
намъ платформы до конца канала но двумь маленькимъ блокамъ, 
которые держатъ его въ натянутомъ ноложенш. Барабанъ имфетъ 
въ Маметрь 5 фут. 1'/, дюйма, при ободк® (тии) въ 21 дюймъ, 
и устроенъ на ови (5Вай). Двигаясь, онъ завертываеть и развер- 
тываетъ на валЪ канатъ, который проходить по блоку наверху 
кЛЪтки, когда она опускается или поднимается изъ подвальнаго 
позвщешя. Спускь и подъемь облегчены 200-фунтовымь противо- 
вфеомь, прикрфиленнымъь къ валу веревкой съ блокомь. Г. Фискъ 
находить этоть элеваторъ очень удобнымь ири обращен съ пло- 
дами, такъ какъ онъ даеть возможность пользоваться, безъ боль- 
ного труда, хорошимь погребомъ для сохраненя яблокъ и другихъ 
илодовъ, какъ въ жаркую, такъ и въ холодную погоду. 

Погребъ или подвальное помфщене вифщасть 260 боченковъ 
яблокъ, а верхняя камера, предназначенная для сортировамя и 
упаковки, можеть быть, въ случа надобности, превращена въ 
складъ и вместить еще не меныше 260 боченковъ. Чердакомъ 
пользуются какъ общимъ складочнымь ифетомъ. До сихъ поръ яблоки 
хранились въ погреб. Зимою въ погреб яблоки въ боченкахъ 
нисколько не страдали, хотя термометръ на дворв замфтно опускался 
ненадолго ниже нуля. Помфщене ничфмъ не согрфвалоеь и не потре- 
бовалось никакого искусственнаго охлажденшя. По словамъ Фиска, 
его плодохранилище стоитъ около 400 долларовъ, т. е. 800 рублей. 

Къ сожалфнию, въ своей книгЪ Уо не дастъ къ этому описмию 
пояснительныхь рисунковъ, безь которыхъ онцисане это далеко не 
веякому понятно и приводится здЪеь лишь ради полноты. 

Плодохранилище профессора Эльвуда (Ргоеззот А1004 $ 
Уюгасе Ноцзе). Проф. Эльвудъ, садоводъ Виргинской опытной станции, 
даль описание своего плодохранилища, построеннаго имъ въ Блэкс- 
бургв и основаннаго на принцийф, нфеколько отличающемся отъ 
другихь илодохранилищъ. 

Главныя части плодохранилища сл$дующия: 1) погребъ, выры- 
тый въ слегка иокатомъ склон горы довольно глубоко, чтобы 
онъ весь быль въ землЬ, но вмфетф съ тЬмъ, чтобы можно было 
входить въ него съ нижней стороны склона; 2) труба, выведен- 
ная почти отъ середины нола, въ логребф и идущая довольно далеко 
вдоль склона горы, съ достаточнымь наклономъ, чтобы она могла, 
служить одновременно для дренажа и для притока свфжаго воз- 
духа; 3) вентиляторы, расположенные по обоимъ концамъ погреба, 
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и поднимающеся до такой высоты, чтобы тяга была достаточно 
сильна для быстраго выхода воздуха изъ погреба. 

Погребъ, говорить строитель Эльвудъ, будеть лучше отвфчаль 
цфлямъ холоднаго склада, если онъ вырыть въ гор такъ, чтобы 
ноль былъ на 12—15 футовь ниже самой нижней точки смежной 
части склона. Въ плодохранилишф прюфесеора Эльвуда погребъ 
вырыть въ самомъ тглубокомь уфеть только на 10 футовъ, но 
тенерь строитель убфдилея, что большая глубина дала бы лучиие 
результаты. Подземная воздушная труба главная особенность 
этого погреба. Ея цфль доставлять по желанию въ погребъ сухой 
воздухъ ровной температуры. Труба должна быть не тоньше © дюй- 
мовь въ даметрв и проложена на глубинЪ 8--9 футовь на ию- 
тяжени около 500 футовъ. 

Н5тъ надобноети, чтобы эта труба шаа по прямой лиши, но. 
тЪУъ не менфе, необходимо, чтобы воздухь могь безтенятетвенно 
входить въ погребъ. Воздухъ, проходя въ погребь но трубВ, ука- 
занной длины и проложенной на указанной глубинЪ, какъ зимой. 
такь и лЪтомъ, будеть приближаться на этой глубин къ темие- 
ратурв почвы. 

Изъ вышесказаннаго слФдуеть, что когда воздухъ въ иогребь 
становится тепабе подпочвеннаго, онъ подымаетея по вентнлящюн- 
нымъ трубамъ, а воздухъ боле холодный иритекаеть но подземной 
труб. Такимъ образомъ, можно регулировать теупературу погреба 
въ довольно знамительныхь иредфлахъ. 

Рис. 31 изображаеть иродольный разрёзь погреба плодохра- 
нилища Эльв\да, а также боковую сторону верхней скаадочной 
камеры. Два вентилятора @ а 
проходять черезъ посаЪднюю. 
обезпечивая хорошую тягу, Такъ 
какъ при даметрь въ 6 дюй- 
мовъ, длина ихь 15 футовъ. 
Воздушная труба р входить 
подъ фундаментомь и внубка- 
еть вь погребъ свфяии воздухь 
близъ его середины. Дламетръ 
этой трубы 6 дюймовь, и въ 

Рие. 31. Нродольный разрзЪ плодохра- Теори она должна быть про- 

нилища профессора Эьвуди. ложена довольно далеко вдоль 

склона горы, чтобы воздухъ, 

проходя по ней, принять температуру окружающей его почвы, 

Тоть погребъ, о которомь идетъ рёчь, иметь трубу въ 150 футовь 

длины, и въ немь оказалось невозможнымь охлаждать воздухъ 
чиже 12° ЦК. при внЪшней температурё въ 16° Ц. 

Нунктиръ А указываеть поверхность земли на склонф горы, а 
линия + уровень входа въ погребъ. Предпочтительнзе, чтобы входъ 
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находилея на сфверной сторонф, и чтобы къ нему были придфланы 
сЪни для защиты его отъ сильнаго вфтра и для устранения влян1я 
внфшней температуры на атмосферу погреба. 

Крыша сфней обозначена буквой 4, а одна сторона стЪнъ 
входа буквой е. Полъ погреба /{ слегка вогнутъ къ отверётию воздут- 
ной трубы 6. Полъ сдфланъ изъ битаго кирпича съ цементомъ и 
внолнЪ задерживаетъ грунтовую воду. Закромы, или нолки, сс едфланы 
изъ 2Ж4 дюйм. брусковъ и дюймовыхъ дубовыхъ досокъ. Буквы к 
у нижнихъ оконечностей вентилящюнныхъ трубъ указываютъ по- 
ложене выдвижных отдушинъ, посредствомъ которыхъ регули- 
руетея токъ воздуха изъ погреба. При 150-футовой труб въ этомъ 
погребв оказывается, что, когда на, дворф ртуть въ термометр опу- 
скается на нфкоторое время ниже—5,5° по Цельзю, въ погреб$ 
температура опуститея ниже точки замерзашя, сели вентиляторы 
не будуть закрыты. 

Рис. 32 изображаетъь нлантъ погреба. Буквы, помфщенныя здЪеь, 
всегда обозначаютъь ту же часть, какая показана подъ ними на 
риеункВ разрфза. СтБны выведены изъ камня, который въ данномъ 
случа безепорно самый подходящий матералъ. Верхняя часть, 
т. в. самое плодохранилище, сдфлано изъ лфеного матемала ради 
экономи. Срубъ сдфланъ изъ 2Ж4 дюйм. брусьевъ, вдфланныхъ въ 
лежни, положенные въ битый камень съ цементомъ. Угловыя стойки 
4Ж4 дюйм. Этотъ ерубъ покрытъ снаружи двойной обшивкой дюймо- 
выхъ досокъ. Первый рядъ обшивки положенъ по дагонали и по- 
крытъ толетымъ толемъ, а на послфдний наложенъ перпендикулярно 
Торой рядъ обшивки. Затфмъ вся постройка буквально смочена 
насквозь неочищенной нефтью, и вокругь погреба крфико утрам- 
бована земля, наложенная откосомъ, чтобы стекала верхняя вода. 
Внутри стфны обшиты дюймовыми дубовыми досками. 

Входъ въ погребъ достаточно просторенъ, чтобы можно было 
ввезти въ него задомъ телфгу или фуру для непосредственной 
разгрузки. Обширная поверхность пола даетъ возможноеть поставить 
рядъ боченковъ у закрюмовъ, и еще остается мфсто для экинажа. 

При каменныхъ или кирпичныхъ стфнахъ закромы должны 
быть отдфлены отъ наружныхъ стёнъ внутренней стфной изъ до- 
сокъ, прибитыхъ къ стойкамъ, чтобы образовалось пустое проетран- 
ство между закромами и наружной стЪной. 

Въ ноябрЪ, декабрь, январЪ и отчасти въ феврал$ 1894 г. 
въ плодохранилищь этомъ производилея рядъ наблюдении надъ 
температурой, результаты которыхъ ноказаны ниже. Вентилятор 
и воздушная труба были оставлены открытыми съ 1 ноября 
по 10 декабря. Утромъ 1 ноября температура наружнаго воз- 
духа была—2° Ц., а въ погреб была - 6’ Въ течене мФенца 
наступиль перюдъ теплой погоды безъ малфйшаго мороза съ 7-го по 
24-е, и за это время температура часто поднималась до 15,5° въ 
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тфни, при еще гораздо болфе высокихъ максимумахъ. Температура, въ 
погреб колебалась въ теченте веего мфсяца— достигая два раза, 11°, но 
къ концу мфеяца она опустилась до 6° при наружной температур $ —1°. 

Въ течене декабря температура погреба понизилась до 79 и 
4 Ц., при чемъ колебания ео дня на день были не болфе, чёмъ на 
1°, Наружная температура значительно колебалась, въ общемъ 
между— 7 и + 8° Ц. НЪеколько наблюдении было произведено надъ 
работой трубы и вен- 
тиляторовъ. Они дока- 
зали, что воздухъ нро- 
ходилъ но 150 футо- 
вой трубф въ 30—40 
секундъ, вентиляторы 
же поддерживали во 
всякое время такой 
токъ въ погребф, что 
Рие. 33. Планъ погреба плодохранилища профессора въ него всегда ‚МОГЪ 

Эльвуда. поступать свфжий воз- 

духъ. Опыты доказали, 

что на эгу трубу нельзя положиться въ томъ отношени, чтобы 

температура воздуха походила до должной высоты, когда наружная 

теупература-—7°П и ниже. Температура поднималась градусовъ 
на 11, съ колебаниями, смотря по обстоятельетвамъ. 

Въ продилженае января дальнфйппе опыты Доказали, что тем- 
пература погреба легко могла быть доведена до + 2°, когда сна- 
ружи термометрь показываль—9,5`—6,5°. Однако же, оказалось. 
что злане обладаеть прежде всего существенными недостатками 
въ томъ смысла, что оно недостаточно углублено въ землю. Полъ 
въ этомъ сооружении двойной. 

Общее колебане температуры съ января было 1,5° до 5,5". 
Однако же, такой результать былъ достигнуть благодаря тщатель- 
ному вниманю. Подобнаго благоприятнаго результата не окажется, 
если при колебамяхъ наружной температуры не будуть имфть 
мфста постоянныя наблюденя. 

Эльвудъ полатаетъь, что при увовершенетвованяхь, подсказан- 
НыхЪ опытомъ, эта постройка станетъ весьма удовлетворительной. 
Но мяфнию Уо, здфсь интересна и единственна въ своемъ родЪ идея 
подземной трубы для регулированя температуры. Это плодохрани 
лище будто бы, по Уо, удобно для полученя ровныхъ температуръ, 
но врядъ ли оно примфнимо для полученя низкой температуры, 
необходимой для сохраненя яблокъ. Если температура почвы на 
значительной глубинф-—около 10° Ц., какъ это наблюдалъ весною 
Эльвуль, то подземная труба должна, теоретически, давать почти 
такую же ровную температуру. Это будеть слишкомъ тепло для 
вохраняемыхъ яблокъ и другихъ плодовъ. 
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Плодохранилище в. Новой Шотландии. (Моуа ЗсоНа Ноизе). 
Рис. 33 изображаеть одинъ изъ многихъ амбаровъ, выстроенныхь 
въ 1899 г. подъ надзоромъ ЭЗагг’а, агента лондонскаго торговаго 
дома Мог! Наг4 ап@ Ьозте. Длина этого плодохранилища—85 фу- 
товъ, а ширина 20 футовъ. Вмфетимость его—4.000 боченковъ, 
въ присособленями для нагрузки трехъ подводъ, сразу поставлен- 
ныхъ по длинЪ его. 

Здаше стоить на стфнахъ погреба, выведенныхъ изъ камня и 
кирпича, 8 футовъ глубины, высота же стфнъ верхней поетройки—- 
10 футовъ. Съ наружной стороны етфнныя стойки обшиты двумя 
рядами дюймовыхъ досокъ, съ толемъ между рядами, обшивка же 
тоже покрыта снаружи толемъ съ дранницей. Внутри стфны сна- 
чала оштукатурены по рейкамъ селенитомъ и известковымъ цемен- 
томъ:; затфмъ прибиты къ стойкамъ дюймовыя полосы, и все это 
обшито сосновыми дюймовыми досками, соединенными и выдолблен- 
ными (юпсией ал@ стооуей). Потолокъ покрытъ такой же обшивкой 
еъ толемъ, положеннымъ вдоль стропилъ, между ними и обшивкой. 
Верх полъ, тоже двойной, съ толемъ въ промежуткЪ, защищаетъ 
строензе отъ мороза сверху. 

Косяки оконъ и дверей двойные, вдфланы въ обшивку тажъ, 
чтобы нсключалась возможность сквозняка или мороза. Окна съ 
двойными рамами и ставнями для защиты какъ отъ жары, такъ и 
отъ холода. Двери тоже двойныя,—одна, отпирающаяся наружу, 
другая— внутрь, и онф плотно пригнаны къ косякамъ. Въ погреб 
тоже двойныя окна и по сторонамъ 4-дюймовыя вентилящонныя 
трубы. Какъ погребъ, такъ и первый этажъ здания, непроницаемы 
для мороза въ самую холодную погоду, и вообще все плодохрани- 
лище, по Уо, превосходно приспособлено для своего назначения. 


Рив. 33. Плодохранилище въ Нов. Шотландии. Рие. 34. Плодохранилище Упльсона. 


Плодохранилище Уильсона. Рис. 34. Изображенное и опиван- 
ное здесь илодохранилище, — собетвенность г. Уильсона, изъ Гальско]- 
нера, въ графств Онтарло (невъ канадской провинции Онтарио, а въ 
одноименномъ графетв® штата Нью-Горкъ). Яблоки принимаются черезъ 
дверь, открывающуся въ первый этажъь ео стороны фасада‘ на вы- 
сотЪ, удобной для разгрузки фуръ. Задняя дверь въ томъ же этаж» 
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открывается на желфзнодорожный запасный путь, на высот® около 
13 футовъ. Изъ этой двери боченки выкатываются прямо въ ва- 
гонъ. Когда приходится нагружать боченки изъ погреба —ихъ нод- 
нимаютъь лошадиной силой въ первый этажъ и нагружаютъ въ 
вагонъ черезь заднюю дверь. 

Разуфры зданая снаружи 40 Ж60 футовъ. Оно состоить изъ 
подвальнаго этажа, т. ©. погреба, 11-ти футовъ высоты въ свфту, 
нерваго этажа. такой же высоты, и чердака, служащаго для хра- 
непя иустыхъ боченковъ, шерсти и пр. Вмфстимость погреба и 
перваго этажа, вмфстф взятыхъ—7.000—6.500 обыкновенныхъ 
боченковъ. Стфны погреба имфютъ два фута толщины и сложены 
изъ мелкихъ камней, залитыхъ известкой. Въ поль погреба вхо- 
дитъ пять вентиляторов: одинъ въ центр и по одпому въ каж- 
дой четверти пола. Отъ нихъ выходять наружу трубки въ одинъ 
футъ. ЗдФеь имфютея четыре вентилятора, которые выходятъ 
наружу надъ землей, съ дверцами, могущими запираться но жела- 
ню. Въ погребЪ земляной полъ и потолокъ изъ дюймовыхъ досокт. 

СтБны нерваго этажа, сдфланныя изъ мелкихъ камней, залитыхъ 
известкой, имфють 20 дюймовъ толщины. Внутренность ст®ны 
образуется 2Ж+ дюйм. стойками, приставленными къ внфиней стф- 
нф и обшитыми пригнанными досками. Полое пространство выходитъ 
внизъ, въ погребъ, и вверхъ на чердакъ и закрывается, при надоб- 
ности, ставней на чердакЪ, такъ что можно, когда угодно, пустить 
изъ погреба по этому полому пространству токъ холоднато воздуха. 
Надъ дощатымъ потолкомъ погреба, между перекладинами, наложенъ 
цементь толщиною въ три-четверти, приблизительно, дюйма. На 
эти перекладины настланъ полъ перваго этажа, состояний изъ 
двухдюймовыхь сосновыхъ досокъ. Потолокъ дощатый, надъ нимъ 
прострапетво между стропилами плотно засыпано опилками, на ко- 
торыя и настланы дюймовыя доски чердамнаго пола. Погребъ 
имфеть лишь одну наружную дверь—въ серединЪ задняго фасада. 
Два окна но обфимъ сторонамъ этой двери, единственныя откры- 
ваюнияся въ погребъ. 

Двойныя двери обиты съ наружной и внутренней стороны такъ, 
что въ серединЪ остается двухвершковое полое пространство. Между 
дверями — паружными и внутренними—разстояне въ 12 дюймовъ. 
Окна въ одну раму, защищены снаружи простыми дощатыми став- 
нями, Толщина внутреннихъ ставней около 6 дюймовъ, съ 3—дюй- 
мовымъ пустымъ пространствомь въ серединЪ. Скошенные косяки 
сужены къ наружной сторонф. Первый этажъ вентилируется отве}- 
сетями. размфромъ въ 10 Х 12 дюймовъ, которыя выходять въ 
деревянныя трубы, проходящая черезь черлакъ на крышу. Эти тру- 
бы открываются и закрываются выдвижными дверцами. Воздухъ 
въ плодохранилище впускается въ окна и двери. Полъ перваго 
этажа имфеть легки наклонъ къ заднему фасаду, такъ что бочен- 
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ки съ плодами свободно перекатываются къ задней двери, гдВ ихъ 
тегко нагружать въ вагонъ. 

Отправки совершаются отсюда во веякое время въ вагонахъ- 
холоднаьникахь. Никогда не приходилось устраивать въ здмин 
отопленше для предохраношя илодовъ отъ замерзания. Температура. 
регулировалаеь тщательнымъ наблюденемь за вентиляцей. 

Плодохранилице а-жи Элленъ. (Мгз АНешгз З4фюгасе Ноизе). 
Амбаръ г-жи Элленъ, въ южномь Геро (шталъ Вермоитъ), по сло- 
вамъ Уо, интересен не только потому, что это вполнф удачная но- 
етрюйка такого рода, а еще и потому, что въ этомъ илодохранили- 
щф осуществлены н$фкоторыя практичеектя условия, съ которыми 
часто приходитея ветръ- 
чаться при хранении илодовъ 
въ нлодохранилищахъ. Зача- 
стую случается, что фермерь 
не желасть выстроить совер- 
шенно новое здамие съ фун- 
дамента до крыши. Въ его 
распоряжени нерёдко быва- 
етъ какос-нибудь строеше, 
которое ему удобнЪе перед$- 
лать или сдфлать лишь кое- 
какия перестройки, которыя 
и поведуть къ создание пло- Рие. 35. Илодохранидище 
дохранилища. Именно, имя г-жи Эллен. 
въ виду кое-каюмя пере- 
стройки, и создалея планъ описываемато здФеь плодохранилища. ». 

Плодохранилище это построено на готовомъ фундаментВ, на ко- 
торомъ стояла другая постройка, и верхняя кладовая для плодовъ 
также пристроена къ другому, уже существовавшему съ одной сто- 
рены, зданю. Эти обетоятельетва значительно понизили, конечно, 
стоимость постройки, чего и не слфдуеть забывать, разематривая 
ниже приводимыя цифры стоимоети этой постройки. ТЬмъ не менъе, 
подобныя условя для построекъ такъ часто ветрфчаются, говорить 
Уи, что это плодохранилище можно положительно нринять.за тиь 
и оцфнить его по достоинетву. 

Плодохранилище это состоить изъ двухъь помфщени, изъ кото- 
рыхь нижнее — подваль, снабжено каменныхи стЪнами. Входъ въ 
него находится на уровнЪ съ землей на одномъ его конц, а дру- 
гой конець подвала завыпанъ землей до верхняго края стзны. 
Внутри высота подвала 7 фут. 2 дюйма, а верхней комнаты 7 ф. 
7, дювмовъ. Длина каждаго помфщения 43 ф. 9 д., при 17 $. 
# д. ширины. 

Наружная сторона верхняго этажа состоить изъ досокъ, при- 
битыхъ къ стойкамъ, наложеннаго на нихъ толя и обшивки. Про- 
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странства между стойками забиты рейками съ штукатуркой. Вну- 
тренняя сторона обшита пригнанными сосновыми доеками, и вокругъ 
набита твердая сосновая панель. Поль перваго этажа двойной, съ 
толемъ между настилками. Въ подвалф нётъ пола, и только нало- 
жены свободныя доски для катанья боченковъ. Врыша покрыта, 
гальванизированнымь желфзомъ. 

Верхняя комната предназначалась первоначально исключительно 
для сортировки, такъ какъ полагали, что подвалъ вмфетитъ все 
количество подлежащихь храненшю плодовъ. Однако, верхнее пом%- 
щене неоднократно занималось плодами виродолжеше нЪеколькихъ 
мБеяцевъ, и съ полнымъ успфхомъ. Въ немъ поставлена, на всяк! 
случай, маленькая печка, въ которой разводится легый огонь въ 
очень холодные дни, только ради того, чтобы не допустить мороз- 
наго воздуха. Самая низкая температура, которая когда-либо наблю- 
далась въ этомъ плодохранилищь во время сохраненя плодовъ, 
была—3° Ц. Вообще же въ послЪднемъ подерживается темпера- 
тура отъ 0° до 1°,5. Ц. 

СлЪдующая смута на матемалы н работу даетъ приблизитель- 
ную стоимость этого плодохранилища: 


Доллиры. 

1.000 фут. стропилт, 2 Х 8$. ...... 1440 
600 › стощьъ 2Ж4...... м, 4() 
5.000 › потолка изъ соснов. досокъ. . . 60,06 
2.000 » настилка для пола. . .*. .. 9400 
Доски для обшивки .. .. .... 1950 
10 оконъ еее 15,00 
10 оконныхъь рамъ. ........ . 10,00 
Тель еее еее. . 1,00 
Крыша желёзная ........... 24,00 
Работа еее в 125,00 
Мелочи, гвозди и пр.....*`..... 36,00 
Итого... . 346,06 

т. е. около 


716 рублей. 


Колорадеклй садоводъ Макъ Влелляндъ (Ме. Се|ап4), изъ форта 
Коллинса (Котё СоПз), обладаетъ плодохранилищемъ въ 70 футовъ 
длины и различной ширины, —оть 12 до 18 футовъ, которое 
вмёщаеть 1.500 боченковъ. Эта его чаеть, почти вся подъ землею, 
и составляетъ главный складъ. У одного конца находитен ‚двухъ- 
этажное деревянное упаковочное помфщене, размёромъ 24 Х 24 
футовъ, ниж этажъ котораго также служитъ иногда складомъ. 
СтБны, полъ и крыша помфщеня второго этажа земляныя. Пом$- 
шаемыя сюда яблоки сохраняютея въ раздфленныхъ на ярусы за- 
кромахъ. Температура всецфло регулируется вентиляцией, и м-ръ 
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Макъ Клелляндъ говоритъ, что онъ съ успфхомъ держалъ яблоки 
въ этомъ помфщени до мая. 

Вышеприведенныя, какъ и нижепомфщаемыя описан!я амери- 
канскихъ плодохранилинь взяты изъ книги Уо. «Егай Нагуез по, 
Зютие, Магкейио», при чемь нельзя не признать, что описания эти 
не только не достаточны, но и, къ сожалфнию, недостаточно ясны 
даже въ ихъ англииекомъ оригинал, что вфроятно затрудняетъ чтенае 
этой. все же интересной, книги даже американцамъ или англичанамъ. 

№ь сожалфнию, во всей американской литератур это сочинение 
Ус по данному вопросу пока единственное, и другихъ издании 
спещально по плодохранению на англискомъ языкф нЪтЪъ, за исклю 
чешемъ развф етоль модныхъ теперь описании холодильнаго дфла. 
Вотъ это то обстоятельство, т. е. существоваше лишь единетвен- 
наго сочинешя Уо во вееи американской литералурь (и все же 
интереснаго), и заставили составителя этой книги воспользоваться 
сочиненемъ Уо, несмотря на нфкоторую неясность его описанш. 

А. Пекрунъ (А. Рефгип), на основанши своихъ наблюдении, по- 
лагаеть, что въ качествЪ надземнаго плодохранилища можеть слу- 
жить веяюй кирпичный сарай еъ поломъ, выложеннымь плитами. 
Такъ, А. Пекрунъ пользовался для этой цфли старымь пакгаузомъ, 
расположеннымь на с%веръ и снабженнымь двумя окнами. Въ 
этомъ же вара, кромВ илодовъ (уложенныхъ на полки), онъ со- 
хранялъ оранжерейныя растеня, каковы лавровыя деревья и пр. 
Входная дверь и окна сарая, при наступлении холодовъ ниже 6, 
завфшивались соломенными матами. При болфе сильныхъ морозахъ, 
когда внутри сарая температура понижалась до [° холода, сарай 
отапливалея маленькой печью (чугункой). При такихъ условяхъ 
ВЪ этомъ сараб было достаточно свёжо, сухо, довольно свтло, а воз- 
духъ хорошо возобновлялея, и плоды прекрасно сохранялись до весны. 

Въ Альтенланде, гдЪ плодоводетво весьма интенсивно развито, 
и ДВ приходится сохранять на долий срокъ больния количества 
плодовъ, вопрось о илодохранилищахъ разработанъ довольно обстоя- 
тельно, при чемъ разработаны 0собые типы надземныхъ плодохра- 
нилищъ. Нанлучшее изъ имфющихея тамь устроено слёдующимъ 
образомъ. Оно предетавляетъ изъ себя двухъэтажный домъ, имвющии 
17 аршинъ длиныи 121/, арш. ширины. Стфны его фахверковыя (иди 
кирпичныя), толщиною 12'/, верит. Наверху дома имфетея чердакъ, 
на которомъ на зиму складывается сЪно. Весь домь стоить 
3.500 мар. (около 1.645 руб.) и можеть вмфстить до 3.600 пуд. 
яблокъ, которыя хорошо сохраняются. Въ первомъ этаж» находятея 
болышя корзины, имфюция по 18 верш. вь ширину ивъ высоту; 
въ нихь насыпають сохраняемые плоды. Въ серединф каждой 
корзины (которыя вмёщаютъ по 12 пудовъ) находится сдфланная 
изъ реекъ трехугольная труба, проходящая до самаго дна корзины 
и служащая для того, чтобы воздухъ могъ проникать до дна кор- 
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зины. Однако, въ этихъ корзинахъ плоды перезимовываютъ до- 
вольно плохо, такъ какъ трудно ихъ просматривать и удалять 
плоды, начавиие гнить Но такое илодохранилище все-таки одно 
изъ наиболфе практичныхъ для маесоваго хранен!я илодовъ. 

Одно изъ наилучшихь надземныхь илодохранилищь въ Герма- 
мани находится въ Гейзентейм» на Рейн, въ извфетномъ училищ 
садоводства. Плодохранилище это выстроено на совершенно откры- 
томъ мфетЪ и иметь въ длину 12'/, арш., въ ширину 7'/, ар. 
и въ высоту отъ 5 до 6'/.. Площадь. занимаемая имъ, составляелъ 
около 95 вв арм. Деревянныя стфны (выетреенныя на кириич- 


Рие. 36. Альтенландское илодохранилище. 


номъ цоколЪ, толщиною 9—10 верш.) не силошныя, а состоять изъ 
4-хъ дощатыхъь перегородокъ или стфнокъ, отстоящихъ одна оть 
другой на 2—2'/, вершка, образуя между собою пустоты, т. в. 
полые промежутки. Эти пустоты „наполняются различными изо- 
лировочными малотенлощюводными матемалами. Наружный проме- 
жутокь набить чистой сухой соломой, ередий— оставляется пустым, 
а внутрений— засыпастея сухой древесной золой или измельчен- 
нымь торфомъ. Велфдетье такого устройства стфны становятся 1ло- 
хо проводящими тенло. Оть этого внутри наодохранилища, какъ зи- 
мою, такъ и афтомъ, сохраняется ровная, колеблюицаяея между—2° 
до +5” Ц. температура. 

Соломенная крыша дфлается, такъ же въ виду плохой тенлопро- 
водности, довольно толетой, около 9—10 вершковъ, и подбивается 
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внутри, сверхъ того, еще слоемъ сухого мха или сВна. Крыша 
устраивается съ наклономъ не менфе 40°. Наружные края крыши 
выходят за стны на 1—1'/, арш. Такъ какъ соломенная крыша 
легко портится, и ее часто приходатея чинить, на время ремонта 
ея, во избфжане порчи сохраняемыхъ плодовъ, полезно подъ со- 
ломенной крышей устроить изъ двухъ рядовь тесовыхъ досокъ 
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Рис. 38. Поперечный разрёзь Гейзенгеймскаго плодохранилища. 


(расположенныхь на 4 верш. разетояни! другъ надъ другомъ) вто- 
рую (внутреннюю) крышу; промежутокъ между этими дощатыми 
крышами заполняется древесной шерстью. Устроенная описаннымъ 
образомъ крыша оказывается достаточно непроницаемою какъ для 
тепла, такъ и для холода. Даля вентилящи воздуха плодохранилища 
служать 4 небольшихъ отверетя (и), продфланныя въ стёнахъ 
его у самой земли, и 2 вытяжныя трубы, проходящая сквозь кры- 
шу. Для освЪщен1я плодохранилища имфются 3 небольшихъ, снаб- 
женныхъ ставнями, окна. 
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Для входа въ плодохранилище устроена одна двойная дверь, 
расположенная съ сфверной стороны постройки, дверь, которая, 
однако, выходить не сразу на дворъ, а сперва открывается въ не- 
болышя ефни, служания одновременно изолятором и рабочей ком- 
натой и плотно закрывающияея наружной дверью. 

Полъ номфщеня долженъ быть вымощенъ кириичами. Для но- 
уЪщения плодовъ въ плодохранилищЪф устраиваются 3 этажерки, 
изъ коихъ одна ставитея посрединЪ, а двЪ остальныя по обФимъ 
длиннымъ сторонамъ плодохранилища. Между этажерками оставляется 
проходь шириною въ 1 арш. Эти этажерки состоять изъ верти- 
кальныхъ, укрфиленныхь въ поль и въ крышу стоекъ, находя- 
щихея на разстояни 2—2'/› арш. другь отъ друга; къ этимъ вер- 
тикальнымъ стойкамь прикр$филены горизонтально расположенныя 
полки, имфюция ширину (глубину) около аршина. Полки эти 
имфютъ другь оть друга разстояне около 9 верш.: длаются онф 
изъ тонкихъ реекъ и прибиваются такъ, чтобы между ними были бы 
промежутки въ и вершка (2 сант.). 

При внееенти въ плодохранилище плодовъ полки или выетила- 
ются бумажной р5зкой, древесной шерстью, или плоды кладутся 
прямо на полки безъ всякой подстилки. Общая поверхность вефхЪ 
чолокъ равняется, при данныхъ размфрахъ плодохранилища, около 
00 кв. аршинъ, на которыхъ можно помфетить 240—300 пудовъ 
наодовъ. Стоимость такого плодохранилища около 1.000 рублей. 

Плодохранилилце Меранскизо Общества вывоза калъвилей 
(Мегапег Са] Ше-ЕхрогЁ безеЙзеваН, Тироль). Это плодохранилище 
по внфшнему своему виду мало чёмъ отличается отъ жилого дома. 
Оно представляетъ собою 2-этажное здание, съ З-этажной пристрой- 
кой и подваломъ. Для храненя въ немъ плодовь назначены под- 
вальное помфщеше и первый этажъ. Второй же этажъ занять 
квартирой завфдывающаго. Рис. 39 и 40 изображають планъ под- 
вальнаго помфщеня и планъ одной изъ камерь плодохранилища. 
Наружныя кирпичныя стфны этого плодохранилища-—двойныя, т. е. 
снабжены воздушнои полостью, шириной въ 2 вер. Такую же толщину 
имЪють и внутренная стёны. Полъ, во избфжане проникновения въ 
плодохранилище мышеи, дфлается бетоннымь. Для поддержаня въ 
нлодохранилищь возможно равномфрной температуры насыпаютъ 
еще слой песку на потолки каждаго изъ этажей. Ни одна изъ 
дверен плодохранилища не выходить прямо на дворъ, & всЪ ведутъ 
‹перва въ коридоръ. Каждая отдфльная камера плодохранилища 
освфщается однимъ выходящим на сфверъ октимъ. Только въ 
одной комналф перваго этажа, служащей одновременно конторой и 
упаковочной, имфются два окна, изъ коихъ одно зыходитъ на югЪъ, 
а другое на востокъ. Для вентилящии служатъ, пооходящия въ ст$- 
нахъ, вентилящонныя трубы. Съ этой же цёлью. а также съ ЦЪЛЬЮ 
отопления плодохранилища во время холодовъ, устроены печи. Какъ 
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видно, на вентиляцию здфеь обращено достаточное вниман!е. Для 
разуфщеня илодовъ устроены этажерки. съ выводпыми полками, 
такъ, что полки предетавляютъ собою ящики. снабженные такими 
стфнками. чтобы изъ нихъ не выдавались наиболфе высокия яблоки, 
[но япитковъ устраивается р шетчатымь, На ящики илутъ обяза- 


Рие. 39. Плань подвальнаго этажа плодохранилища Меранскаго Общества. 


тельно доски изъ лиственныхъ породъ. Размфры ящикамъ даютея 
сяфдующе: длина—1'/, арш., ширина—3/+ арит., высота—21/,— 
3'/, верш., толщина стфнокъ '/, дюима, толщина планокъ (дна) 
|, д. и толщина трехъ короткихъ планокъ, соединяющихь эти 
планки—?/, дюйма. Этажерки, на которыя ставятея эти ящики, 
прикрёплены къ полу и потолку помфщеня. 

Столбы этажерокъ поставленные перпендикулярно, дфлаются че- 
тырехугольными, имя въ толщину около 11/, верш., при чемъ на 
нихъ употребляетсяууже болбе дешевыи сосновый лфеъ. Попереч- 
ные, бруски, на которые опираются полки, дВлаются, как» и столбы, 
также четырехгранные, толщиною около 1'/, верш., и такъ же изъ 
сосноваго лЪса. Полки находятся на высотЪ одна отъ другой около 
| верл. такъ чте при выдвигани ящиковт нлоды сематриваются 
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безъ всякаго затруднения. Однако, теперь нашли болфе практич- 
НЫМЪ для лучшаго использования помфщеня уничтожить эти эта- 
жерки, а ящики прямо ставить другъь на друга. При такомъ сло- 
6065 въ томъ же помфщенш Общество теперь сохраняетъ, по А. А. 
Гинценбергу, до 300.000 пуд. плодовь въ тодь, тогда какъ 
раньше на этажеркахь можно было сохранить 30.000—60.000 нудл. 
На рисункЪ показанъ другой изм5ненныи снособъ установки ящи- 
ковъ въ плодохранилищф. Однако, вс подробные способы установки 
ЯЩиковь съ илодами въ штабели, но справедливому зам$чанию 
А. фонь-дерь-Планитца. съ усифхомь могуть быть примфняемы 
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Рие, 40. Плань одной изъ камерь плодохранизища Меранекаго Общества 
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лишь въ крайнемъ случаЪ, точнфе, при чрезмёрно богатомъ уро- 
жав, когда ощущается весьма острая нужда въ помфщении для 
зимняго храневя плодовъ. Врядъ ли можно спорить о томъ, что 
на этажеркахь плоды всегда лучше сохраняются, будучи всегда 
доетупными просматриваню, чфмъ въ ящикахъ или боченкахъ. 

Наощадь болынои камеры плодохранилища около 145 кв. арш., 
малои камеры— около 118 кв. арш. Площадь же веего этажа 
иузетъ поверхность около 400 кв. арш. Площадь всего плодохра- 
нилища (считая въ трехъ этажахъ, заннмаемыхъ подъ илоды, 8 ка- 
меръ) равна 1.079 кв. арш. Въ каждои палодовой камерь пом$- 
щаетея 15 этажей (при + арш. высот помвщеная) полокь на 
трехь ординарныхь и двухъ двойныхь этажеркахъ, такъ что вЪ 
камерь помвщаетея 765 полокъ (въ малой камер 660 полокъ), 
& во всВхъ 8 камерахь около 41.800 полокъ, иуфющихъь общую 
площадь около 4.800 кв. арш. 

Помфщен!е для храненя плодовъ, принадлежащее Товариществу 
Меранскихь плодоводовъ (Мегапег ()з{ргодисещен СепоззензеВай), 
находится въ полуподвальномъ этаж, отчего оно хотя и полутем- 
ное, но съ весьма хорошимъ устройетвомь вентиляции. Часть стел- 
лажей устроена здфеь нФеколько иначе, чфуъ вышеопиванные, а 
именно—едфланы маленьмя полочки, расположенныя террасами. 
Полъ плодохранилища бетонный. 

Плодохранилище садоваго хозяйства Зеккау (Верхняя Штиря 
въ Аветрш) имфеть въ длину 14 арш., вь ширину 9 арш. и 
въ выеоту около 3 арш.; сводчатый иотолокь его поддерживается 
столбами, толщиною 1'/» Ж 2'/. арш. Вдоль етфнъ и вокругь стол- 
бовъ поставлены этажерки. Вертикальныя стойки ихъ имзють тол 
щину 134 ЖТ верш., а горизонтальныя рейки и друмя части ихъ 
/, Х 3), верш. толщиной. Верхъ и низъ столбовъ этажерокъ свя- 
занъ сплошными длинными балками. Въ каждой этажеркв имфются 
ряды выдвижныхь иолокъ-ящиковъ. 


Эти” полки-ящики иузють 43 верш. длины, 18 верш. ширины 
и 1'/, верш. вышины; онф сдфланы изъ гладкихъ некрашеныхъ 
досокъ, при чемъ у вебхъ ихъ размфры совершенно одинаковы. 
Промежутки между этажами въ высоту около 8 вершковъ, такъ 
что плоды можно просматривать очень легко. Всего въ илодохра- 
нилищ% помфщается 84 сказанныхь ящика, общая поверхность 
которыхъ равна 260 кв. арш., и которые выфщаютъ каждый оть 
3 до 6 пуд. илодовь, такъ что ящики эти всего вы$щають около 
240—300 пуд. плодовъ и боле. Стоимоеть этого плодохранитища 
около 1.000 рублей. 

Антлйекя плодохранилища. По Гердту, плодоводы Англии 
въ поелёднее время особенно внимательно изучали и вырабатывали 
типъ плодохранилища, въ виду американской конкуренщи. 


По Гердту, лучшею постройкой оказалась слфдующая. Плодохра- 
нилище помфщается тдЪ-либо у сЪверной стёны или примыкаетъ 
къ ней, имфя въ длину 6 арш., въ ширину р д вЪ высоту 
4, арш. ПШлодохранилище это находится на земляно 1 насыпи, 
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Рис. 41. Внутренний видъ плодохранизища Меранскаго Общества. 
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возвышающенся надъ общей поверхностью почвы на 1'/, арм. 
ВЪроятно, устройство плодохранилища на такой земляной набыпи 
вызвано близостью грунтовыхъ водъ. Такимъ образомъ, это соору- 
жен!е не только не опущено въ землю, но благодаря насыпи вще 
приподнято надъ уровнемъ почвы, что только и возможно въ 
Англш, благодаря тамошнимъ мяткимъ зимамъ. Такъ что такая 
постройка въ Росии можеть быть пригодна лишь въ, мёетностяхь 
крайняго юга съ безморозными зимами. На утлахъ постройки ста- 
вятся четырехугольные столбы изъ смфеи глины, мергеля и соломы. 
Такое сочетание матераловъ берется не только изъ-за ихъ деше- 
визны. но также и потому, что они хуже проводять тепло, чёмъ 
каменныя стфны. Между этими столбами возводятся деревянныя 
стЪны изъ двухъ рядовъ 7 вери. бревенъ, расположенныхь такъ, 
что между наружной и внутренней стфной остается (для лучшей 
изоляции) пространство въ 12 верш. ширины. Во избЪжане сырости 
наружную стфну покрываютъ слоемъ цемента; съ этой же цфлью 
крышу дфлаютъ съ достаточным скатомъ. 

Для настилки крыши, которая иметь 6—7 вери. толщины, 
примфняетея простой камышъ. Потолокъ внутренняго помфщеня 
воетоитъ изъ досокъ, на которыя насыпанъ слой мха въ 8 верш. 
толщиною; съ нижней стороны доски покрыты замазкой и войло- 
комъ. Съ сФверной стороны плодохранилища устраивается плотно 
замыкаемая двойная дверь, при чемъ наружная дверь отворяется 
наружу, а внутренняя— внутрь помфщеня. Съ наступлением силь- 
ныхъ холодовъ 06$ двери обиваютея соломенными матами. Съ вос- 
точной и западной сторонъ постройки въ стфнахъ. на половинъ 
высоты, дфлаются отверстя въ 20 кв. вери., снабжаемыя двой- 
ными ставнями, также открывающимися, внутренняя— внутрь, а 
наружная— наружу. Эти отверетя служать для провфтриваня 
плодохранилища до внесентя въ него плодовъ. 

СЪни помфщетя выложены асфальтомъ. Внутри помфщеня, 
вдоль по стфнамъ, идуть деревянныя полки шириною въ 14 вер- 
шковъ. Между полками промежутокь въ 6—7 вершковъ. Полки 
устраиваютея не горизонтальными, а имфютъ накаонъ, съ ифлью 
болфе удобнаго осмотра плодовъ. Ве избЪжание” скатываня плодов 
еъ полокъ къ краю послфднихь прибиваютея лдюймовыя рейки. 
Полки нодпираются столбами, стоящими на разетоянн: 2—1), арш. 
другъ отъ друга. Общая площадь вефхъ полокъ равна 92 кв. арш., 
на коихъ можно помфетить 80—100 пуд. плодовъ. Хотя это и.1одо- 
хранилище и вполнф отвфчаетъь своему назначеню, но обхотитея 
вес-таки довольно дорого около 600 руб. 

Колорадсктя плодохранилища въ С. Америкъ. Уб, описывая 
отдфльно Колорадекя плодохранилища (С0]огафо Ноизез), говорить о 
нихъ слфдующее. Кобернъ ’изъ Готчкисса "(Сориги оЁ Нов, 
штать Колорадо) владфеть очень удачно построеннымъ плодохра- 
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нилищемъ, извзетнымъ во веемъ штат. Размёры этого плодохрани- 
лища 36 Х 60 футовъ, и оно построено въ полтора этажа. Стфны 
его бетонныя, въ 8 дюймовъ толщины, двойныя, съ 4-дюймовымъ, 
полымъ внутри, пространствомъ. Нижни поль цементный, съ на- 
стилкой изъ доеокъ. Доски настланы вразбфжку, съ разетоянями 
между ними въ 3/, дюйма. Верхии полъ лежитъ на стропилахъ, 
имфющихъ размёры 6 Х 8 футовъ. Кь нижнимъ краямъ послёд- 
нихъ прибиты полосы; къ этимъ полосамъ прибиты дюймовыя 
доски, распиленныя и вложенныя между стропилами. Затфмъ доски 
покрыты толстой войлочной бумагой, и пространства между стро- 
пилами наполнены доверху бетономъ. На этотъь полъ наложенъ 
другой, и, въ общемъ, получается основательная, плотная постройка. 
На обоихь концахъ здамя устроены вентиляторы для впуска на- 
ружнаго воздуха. Яблоки хранятся въ ящикахъ, что, повидимому, 
обычно въ западныхь штатахъ. Ящики эти или закромы раздфлены 
на полки, на разстояни 30 дюймовъ одна отъ другой, на которыя 
и насыпаются яблоки. Надъ каждымъ ящикомъ или закромомъ 
убтроенъ вентиляторъ, который, вытягивая теплый воздухъ, обра- 
зуетъ токъ сквозь яблоки. Температура регулируется исключительно 
при помощи вентиляторовъ. Такое регулироване оказалось вполн% 
удобнымъ и удовлетворительнымъ. 

Плодохранилище Хилла (Мтз Нз Ноизе). Плодохрани- 
лище м-ра Хилла для яблокъ находится на островЪ Ля-Моттъ, въ 
штат Вермонтъ, и, по Уо, служитъ великолёпнымъ примфромъ тому, 
что можеть быть сдфлано, не расходуясь на постройку спещальнаго 
большого сооружешя. Эта постройка была воздвигнута съ цфлью 
служить лишь сараемъ для упаковки. ТБмъ не менфе, строене это 
при надобности, служило и плодохранилищемь. М-ръ Хиллъ говорить, 
что онъ съ усихомъ держалъ въ немъ яблоки до половины фев- 
раля, несмотря на сильные морозы, при помощи небольшой печки, 
въ которой иногда разводилея огонь. 

Ствны строеня возведены не съ цфлью защиты оть холода, 
а& потому онф довольно тонки. Полъ перваго этажа песчаный, и на 
него положены доски настолько близко одна къ другой, чтобы 00- 
ченки, когда будутъ поставлены на поль, не начкались. Полъ вто- 
10го этажа сдБланъ изъ пригнанныхъ еловыхъ досокъ, и къ нему 
ведетъ лЪстница, поставленная въ одномъ изъ угловъ. На каждомъ 
конц дома широмя ворота (достаточно широюя, чтобы въ нихъ 
могла пройти упряжка съ фурой), защищенныя одиночными вы- 
движными дверями. Съ каждой стороны здамя по четыре окна въ 
двф фрамуги. 

Размфры дома 26 Х 65 футовъ въ 15 футовыми столбами и 
крышей. Обошлась вся его постройка 400 долларовъ (около 800 руб.). 

Въ этой постройкЪ только нижний этажъ служить для хра- 
нещя плодовъ и вмфщаеть болфе тысячи боченковь съ яблоками, 
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Второй этажъ служитъ бочарной мастерской, а также для храненя 
боченковъ, опрыскивателей и пр. 

Планъ плодотранилищца на тыслиу боченковъ по 0 ( Пед" 
рот а Шопзапа-ъатте] Зотаде-Ноизе). Эта, постройка возводитея 
на совершенно ровномъ мет, при разм$- 
рахъ помфщеня для плодовъ 36 Х 38 фу- 

—м/ |1 4 ть При наполнен плодохранилища бо- 
ченками, поелфдне будуть стоять въ три 

Подонан дыня, яруса, что оказывается очень удобнымъ. Въ 
3 этой постройкЪ есть также сортировочное 

| и упаковочное отдфленя размфромъ въ 


с: ЧЕРТ 


10 Х 36 футовъ. Это упаковочное помфще- 
не находится близъ наружной двери, и един- 
ственный входъ въ помёщевне склада— 
черезъ сортировочное отдфлене. Такое рае- 
положене помфщенй служитъ защитой 
отъ внфшней температуры и даетъ возмож- 
ность производить работу, вносить плоды 
и выноеить ихъ, безъ замётныхь изм$не- 
Рис. 42. Плань плодохра- н|Й воздуха и температуры въ плодохрани- 
нилища на тысячу боченковъ. лищф. Верхнее помфщение назначается для 
уборки боченковъ и пр. 

Передняя комната устраивается въ 6 футовь ширины, а двЪ 
внутрення 3 футовъ 6 дюймовъ. ДалЪе устраиваются еще дв 
внутренная двери, какъ показано на планф. Если между этими двумя 
помфщенаями будеть устроена одна только дверь и посередин® 


Рис. 43. Фаевдъ того же плодохра- Рис. 44. Разрьзъ того же плодо- 
нилища съ крыльцомъ. хранилища. 


перегородки, то въ плодохранилище больше будетъ попадать на- 
ружнаго воздуха, кромф того, и переноска боченковъ изъ одного 
помфщен!я въ другое будеть не такъ удобна. 

Въ такомъ плодохранилищё не требуется ни льда, ни иекус- 
ственнаго охлажденя, по крайней мёрь, въ мфетностяхъ офверн®е 
Виргинти. Температуру легко регулировать при помощи оконъ и 
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вентиляторовъ. При окнахъ, продфланныхъ высоко, съ ихъ внутрен- 
ней стороны, на разетоянти 6—8 дюймовъ отъ нихъ, помфщаютея 
проводники, которые спускаются на 2—3 фута нижР оконъ, чтобы 
отклонять входяпий холодный воздухъ внизъ. Цначе весь обмфнъ 
будетъь происходить въ верхней части помфщеня, а близь пола 
воздухъ будеть неподвиженъ. 

Ствны дфлаются двойными. Снаружи обшиваются дюймовыми 
досками, а затЪмъ толемъ. Такое плодохранилище обойдется отъ 
800 до 1000 долларовъ (отъ 1.600 до 2.000 рублей). 

Подробности постройки, какъ-то: вентилящя, возведене стёнъ 
и пр., могуть быть видоизм5нены сообразно съ нуждами и зна- 
мемъ строителя. 

Таблица етоиности сохранен!я 1 пуда вблонъ въ различныхь плодо- 
хранилищахъ. 
(По книг „О плодохранилищахь“. Издаше Импер. Рос. Общества Плодоводетва). 


воза кальвилей . 1.0804.800 30.000 5.000] 8000 1.760 6 -35 


ам. д , а 

[- Емкость при |5 ЕЗ- > 

= = [| укладе® плодовь: | Я а| 75 - 

Ча 2+ 8 88 Е: 

Е О-И- 1 Ва ва Е 
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ВЕ ВЕ] Н8| ЗЕ | 28| 282 В 

НЕЕ =Е| Е |581 588 | 8% 
Альтенландское 212 3.600 3.60011.645 362 10 
Ангайское . 30 92| — 180-100] 600 1321132—165 
Вебера 60 240] — 2503.375 82 33 
Гейзентеймское 94 304 — [240—300] 840 185| 62—77 
Зеккау ... ‚! 126 260] — [240—300] 1000 220] 13 91 
Меранскаго О-ва вы- 
Саксентаузенскаго 

0-ва садоводства. | 120] 672] — 700! 1000 220 31 

Таюрскаго ... .| 210 1.200] 2.000 1.1001 1000 125—220 6—20 
Трусова.... 100 129 — 150 135 41 27 


У. Плодохранилища-ледники. 


На пути къ прогрессу плодоводства и плодоторговли въ Росаи 
плодохранилища-ледники будутъ занимать первое мфсто послЪ плодо- 
хранилищъ-погребовъ. Удовлетворяя боле или менфе своему на- 
значению поддерживать въ помфщени достаточно низкую темпе- 
ратуру, плодохранилища-ледники (въ которыхъ для охлажденя 
прим няется естественный рёчной, прудовый или озерный ледъ или, 
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накенець, снфгь) имфютъ то огромное преимущество передь плодо- 
хранилищами-холодильниками (въ которыхъ низкая температура 
поддерживается и регулируется машиннымъ снособомъ), что они 
значительно дешевле. Вотъ что по этому поводу говорить снеща- 
лиеть по данному вопросу, инженеръ А. А. Орловъ, въ его спещталь- 
номъ трудф, который можно горячо рекомендовать интересующимся 
этимъ вопросомъ («Холодные склады съ ледянымъ охлаждениемъ»). 

«Въ настоящее время, перодъ подъема интереса къ холодиль- 
ному дфлу вообще, вопроеъ ращлональнаго оборудования холодныхъ 
складовъ можетъ считаться достаточно назрёвшимъ. Усердно по- 
дражая примфру нашихъ ближайшихъ западныхъ сосфдей, мы уже 
начинаемъ строить склады, оборудованные холодильными машинами. 
собираемея даже создать цёлую сть такихъ складовъ и совершенно 
не хотимъ учесть того обетоятельства, что на добрыхъ трехъ чет- 
вертяхъ площади нашего отечества уже сама природа озаботилась 
созданшемъ тромадныхъ запасовъ холода, въ видЪ естественнаго 
льда, ращлональное хранене и использовалие котораго можетъ дать 
результаты, технически весьма удовлетворительные, а экономически 
часто гораздо боле выгодные, чёмъ прим$нене дорогихъ машин- 
ныхъ устройетвъ. 

При бывшихь у наеъ до настоящаго времени робкихъ попыт- 
кахъ примфненая ледяного охлажден!я, этоть способъ почти всегда, 
ставилея въ завфдомо невыгодныя условя, такъ какъ примфнялея 
вЪ складахъ очень малаго объема, почти всегда одноэтажныхъ, то 
есть, именно, въ тон обстановк®, когда на каждый кубъ объема 
склада приходится сравнительно большое количество наружныхъ 
его поверхностей. Кром того, само охлажденше производилось въ 
техническомъ отношении крайне несовершенно, съ примфненемъ 
системы м$етнаго дЪйств!я холодильнаго устройства, безь заботы 
© надлежащей вентилящи и сухости виускаемаго воздуха ит. п. 
ВеБ эти обстоятельства, конечно, не могли содфйствовать распро- 
страненю указаннаго способа охлаждения. 

Въ настоящее время, когда оказывается возможнымъ, сохраняя 
дешевизну и простоту способа ледяного охлаждения, дать ему многя 
техническая достоинства, до сихъ поръь приписывавиияея лишь 
епособу машиннаго охлажденя, нЪтъ сомнфния, что этотъ ©пособъ 
найдетъь у насъ самое широкое примфнене. Достаточно вспомнить 
® грандюзномъ распространени способа ледяного охлажденя въ 
СЪверной АмерикБ (КанадЪ), стран, несравненно болФе подходящей 
КЪ намъ по климату. чфмъ государства Заладной Европы, чтобы 
не сомнфваться въ болыномъ будущемьъ этого способа и У насъ». 

Въ заключене своего интереснаго труда инженеръ А. А. Орлов 
говорить слёдующее: 

«Беря вопросъ съ точки зрёня экономической, мы видимъ, 
что поетройка склаловъ съ ледянымъ охлаждевемъ обходится зна- 
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чительно дешевле, чфмъ складовь съ машиннымъ охлажденемъ. 
что эксплоатащя ихъ чрезвычайно проста и дешева, а чистая до- 
ходность, достигая весьма высокихъ нормъ, не оставляеть желать 
ничего лучипаго. 

Соображешя государетвеннаго хозяйства должны также оказаться 
на сторонЪ складовъ съ ледяным охлажденемъ. строящихся безъ 
дорогихъ иностранныхь машинъ и дающихъ постоянный заработокъ 
(заготовка и набивка льда и друя работы) населепю какъ разъ 
въ зимн!е, сравнительно свободные, м\еяцы. 

Дешевизна постройки и экеплоатащи екладовь, уменьшая на- 
каадные расходы на выпускаемые на рынокь товары. даетъ воз- 
можность понизить цфны скоропортящихея продуктовъ на внутрен- 
нихъ рынкахъ страны, вопроеъ, нынф очень назрфвиий и нужда- 
ющииея въ скорфйшемь разрёшени. На мпфовыхъ же рынкахъ та 
же дешевизна дастъ намъ возможность явиться достаточно воору- 
женными для усибитюй конкуренци съ другими странами, шю- 
изводительницами скоропортящихся продуктовъ. Приведенныя выие 
соображентя не оставляютъ ни малфиигаго сомнфия въ томъ, что 
склады съ ледянымъ охлаждешемъ въ ближайшем будущемъ 10- 
лучатъ у насъ самое широкое распространене, занявъ въ холо- 
дильной промышленности то мфето, которое имъ принадлежить по 
ихъ выдающейся дешевизнф и доходности». 

Московеке плодоторговцы, какъ уже было сказано выше, зам\- 
няютЪ искусственное охлаждение, загружая илодохранили:ца льдомъ 
или сифгомъ, и такимъ образомъ, повидимому, давно уже иользу- 
ются ледниками-плодохранилищами. 

Но этому поводу управаяющихь @рловекой земекой пгколой 
садоводетва, А. В. Ермшовымъ, былъ сдфланъ интересный докладъ 
на 2-мъ съфздф садовладёльцевь Мценекаго у%зда, въ февраль 
1912 года. Воть что, между прочимъ, на эту тему сказаль въ 
своемъ докладЪ А. В. Ершовъ. 

«Единственно подходящими для условии центральной Росеи 
зваяютея подвалы московекихь оитовыхъ торговцевъ, какъ резуль- 
тать ихъ давнишняго опыта. Эти плодохранилитка построены, при- 
близительно, по одному типу и предетаваяють собой верхнее над- 
земное не отапливаемое помфщенае для магазина, а подъ нимъ иод- 
валъ для сохранения запасовъ, разуфромъ въ среднемъ 13 арн., 
9 арш. и 4'//—5 арш. глубиной. Стфны выложены изъ кириича 
на известковомъ растворф, потолки сводчатые, цементно-бетонные 
но желфзнымъ балкамъ, полы земляные. Въ двухъ шротивуполож- 
ныхЪ стфнахъ каждаго подвала имфются окна для вентиляции. 
Сообщение изъ магазииовъ— внутреннее, при поередетвВ устроенныхъ 
аюковъ и лфетницы. Но земляному полу положены парами ила- 
етины вдоль стфнъ и но его средин®, а на нихъ устанавливаются 
ящики съ яблоками въ вышину почти потолка и не непосредетвенно 
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Ящикъ на ящикъ, а на 0с0бо ветавленные въ углы ихъ бруски 
еъ такимъ разсчетомъ, чтобы между ярусами ящиковъ оставались 
промежутки около 3 вершковъ, необходимые для вентилящи всего 
товара и для предохраненя ящиковъ отъ большого давленя. Въ 
нлодохранилище указаннаго размфра можеть быть помфщено до 
2.500 нудовъ яблокъ. 

Уравнене температуры зимой достигается впускомъ холоднаго 
воздуха черезъ вентилящонныя окна. а къ веенф средина подвала, 
освободившаяся отъ товара, загружаетея льдомъ или енфгомъ въ 
устанавливаемый въ это время ящикъ. 

Однимъ изъ лучшихъь условии для поддержаня необходимой 
влажности, но мнфнию московекихъ плодоторговцевъ, считается на- 
личность земляного пола въ подвалЪ, кирпичный полъ нЪФеколько 
хуже, а цементные и асфальтовые большинетвомъ изъ нихъ ‹совер- 
шенно бракуются, какъ дфлаюцие воздухъ очень сухимъ. Поддер- 
жане влаги при земляномъ полф легко достигается поливантемъ 
его водой; нослфдняя быстро впитывается и надолго увлажняетъ 
воздухъ, нисколько не повреждая товара, установленнаго на нод- 
кладкахъ изъ пластинъ. 

Вотъ, по словамъ А. В. Ершова, въ общихъ чертахъ описание 
московскихъ подваловъ и всего несложнато за ними ухода. По сло- 
вамъ наиболфе крупныхъ московскихъ плодотортовдевъ, какъ П%- 
туховъ, Колосовъ и др., плоды могутъ быть сохраняемы въ нихъ 
въ течене всей зимы въ достоточно хорошемъ состоянии, 


еиинениы: | 


жим 1 са 


Рис. 45. Продольный и поперечный разрЪзы постройки дяя храненя льда 
въ верхнемъ этажЪ и плодовъ въ нижнемъ. 


Въ брюошюрз Л. К. Корбетта «Ледники. Сноеобы заготоваеня 
льда и устройство ледниковъ въ С. А. Соед. Штатахъ» (перевод 
съ ангирскаго В. Генерозова) относительно зимняго хранения пло- 
довъ въ ледникахъ-плодохранилищахьъ приведены два, помфщаемые 
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41 сь рисунки Такихъ ило охран илищъ-лехниковъ, съ ел дующими 
краткими данными. 

Цля хранения плодовъбпримфняются ледники  нЪеколькихъ си- 
ехъ. Наиболфе проегой постройкой является ледникъ въ два этажа. 
въ которомъ верхнш предназначается для хранемя льда, ‘а нижни:— 


с: МЫ 
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Рие. 46. Детали къ рис. 15.— Условныя обозначеня: 1) 15'’ полосы 

гальнавизированнаго желвза; 2) жодобъ изъ газы анизировавнаго 

жезлфза; 3) проводога лля поллержки жозобв; #4) обшивки: 5) доски 

съ пазами; () слой стружекъ въ @’’ тодщинсю; 7) воло- и воздухо- 

непронииаемая бумага: 8) возлушгое пространство: 9) тсризонтазь- 
ныя планни; 10) бетокъ; 11) щебень. 


нлодовъ. Ледь, ири его добыч®, можеть складываться въ особын 
ледникъ или же въ комнату втораго этажа, или же это помфщено 
можеть быть обыкновенной кладовой, заполняемой льдом, во время 
«бора плодовъ. Въ каждомъ отдёльномь случаЪ выборь того иди 
иного холюлнаго склада опредваяетея стоимостью запезненя льдомь 
пом щен и большей или меньшей ойезиеченнеетью сбора плодовъ, 
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Основной принцииъ конструкщи остается одинъ и тотъ же во 
вевхъ случаяхъ, но, понятно, что при устройствф въ верхнемъ 
номфщени постояннаго склада для льда, послфднее должно быть 
больше, чфмъ въ томь случаф, когда предполагается пользоваться 
лъдомъ лишь для пониженя температуры склада во время сбора 
илодовъ. Подробности постройки показаны на рисункЪ и должны 
быть изуфнены, чтобы удовлетворить обоимь зданямъ одновре- 
менно. Еели главною цфлью является хранене плодовъ, то иом%- 
уБщене для льда можеть быть уменышено до разуФровъ даря. 
вуфетимостью въ н%еколько тоннъ льда. 

Слфдующ рнсунокъ ноказываетъ ноетройку пола нодъ номф- 
щене для льда изъ сосновыхъ брусьевъ 2” Ж 4", поддерживаемыхь 
балками въ 2" 12” или 3” Х 12”. Балки иредохраняются от 
сырости покрышками изъ гальванизированнаго желфза въ 15” щи- 
риною и ирибитыми сверху балокъ до настилки пола. Вода, ете- 
кающая Ио такимъ покрышкамъ, падаетъ въ отводянии жолойъ, 
подвЪшенный между балками. 

Плодохранилище для лблокъ вь Западной Вириици. 
( Тез Игдииа арше Ноизе). НЪкоторыя мЪстности въ западнои 
части Виргини производятъ, но Уо, значительное количество яблокъ, 
и въ этихь мфетностяхь илодохранилища для яблокъь оказались 
весьма полезными. Слёдуюния замфтки объ условяхь и опытахъ, 
произведенныхь въ западной части Виргинии, основаны на свЪд$ф- 
нияхъ, полученныхь отъ профессоровъ Корбеть и Девисъ (Согрей 
ан@ Оа\15). 

Въ провинщи Генкокъ имфется шесть или семь плодохранилищуь 
различной вуфетимости,—отъ 2.500 до 35.000 боченковъ. Одни 
пыодохранилища -деревянныя, друмя кириичныя, третьи каменных, 
больше всего, однако же, каменныхъ. Они расположены обыкновенно 
на отлогой почв и имфють два этажа, —одинъ подъ, а другой 
надъ землей. Обыкновенно съ двухъ или трехъ сторонъ нижняго 
этажа сдфлана земляная насыпь, такъ что образуется нфчто въ родЪ 
погреба. Н®которыя изъ этихъ построекъ елужать шюето складами, 
друмя же имфютъ ледяную камеру, веегда во второмъ или тре- 
тьемь этажё. Въ ледяной камерь полъ металличееми. Владовая. 
помимо каменной стЪны, толщиною обыкновенно отъ 18 д024 дюн- 
мовь, имфеть еще стфну, состоящую изъ стоекъ, толя и пригнан- 
ной обшивки. Благодаря этому образуется иуетое пространство отъ 
2 до 4 дюймовъ ширины, смотря по тому, какъ поставлены стойки 
между деревянной и каменной стфнами. Въ подвал нолъ цемент- 
ный или земляной, утрамбованный, и сверху наложенъ деревянный 
переплетъь или сплошной дощатый полъ. Для утрамбованнаго зе- 
мляного пола предпочитають деревянный неренлетъ, но въ одномь 
изъ дучшихь илодохранилищь сдфланъ сплошной дощатый полъ. 
Поль второго этажа сдфланъ обыкновенно изь 2 Ж4 дюймовыхь 
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пбрусъенъ, поетавленныхь на ребро, съ пустымъ шюстранствомь въ 
одинЪ. приблизительно, дюймь. между кажлдымь брусомъ. Это даеть 
полных обуфнъ воздуха между двумя этажами. Илоды укладыва 
ются обыкновенно илотно въ боченкн, безъ сортировки. прямо съ 
дерева. Боченкн везуть непосредственно въ плодохранилища н укла- 
дываютъ ихъ на бокь, ири чемь между ярусами боченковъ киа- 
дуть. ВЪ видВ указателя, деревянные бруски разуфромъ ТЖ б дюи- 
мовъ. Такимь образомь, все плодохранилище бываеть наполнено 
боченками отъ пола до потолка. Помфиенные здЪеь въ боченкахь 
ниоды остаютея ненрикосновенными до того времени, когда ихъ 
изь илодохранилища вынимаютъ для отправки. Тогда плоды сор. 
тирують, и каждый боче- 
нокь отуфчаетея соотвЪт- 
етвенно уложенному въ немь 
сорт». Чедяныя помфщеня 
набиваются льдомъ до начала 
уборки, чтобы кладовыя бы- 
ли заблаговременно охлажде- 
ны, когда боченки иосту- 
нають въ нихъ надолго. (а-` Рис. 47. Паодохранизище дая яблокь 
доводы ечитаютъ это, пови- въ Западной Виргинии 

димому, весьма существен- 

нымЪъ условиям. Разь температура понижена, она поддерживается 
еъ возможно меньшими колебанями около 1° до 3°Ц. 

Планъ плодохранилищца для м-ра Хилла. (Зресии Резить 
юг М-г Атфит НЧ. Хилаъ щюектируетъь плодохраниаище для 
яблокъ нфеколько новаго типа. отвфчающее пеобыденнымь усло 
иямь. М-рь Хиль ваадфетъ старои каменоломней на самомъ берегу 
озёра Чэмпалэнъ. Пзъ посяфдней камни взяты такъ, что прямо противъ 
озера образовалась перпендикулярная стфна немного выше двадцати фу 
товъ. М-уь Хналъ предполагать пристроить къ этой скалф-стфиф 
плодохранн.паце, съэкономивъ, такнмъ образом, на поетрюик% занад 
Ной СТЪнНы наодохранилища. Остальныя три стфны будуть выве- 
дены изъ камня, взятаго вь каменоломиф на УЪетф. 

Мветоноюженте нуфеть еще два сетественныя и необыденныя 
преимущества. Благодаря непосредственной близости озера, легко 
запасаться льдомъ, и Хиль проэктируеть охлаждать помфщеня еЪ 
ниодами. Во-вторыхъ, яблоки чаето отнравляютея волей, и легко 
устроить въ нфеколькихь футахь отъ строешя докъ. такъ что 
можно будеть нагружать боченки прямо изъ склада въ лодку. Тодки 
но каналу ходять изъ этого пункта прямо въ Нью-оркъ и Бу фра. 
такт что отправка на рынокъ связана съ величаишимн удобствами. 

Проэктируемый планъ, помфщениый здфеь, требуегь постройки 
въ 20 кв. фут. и 24 фут. высоты до карниза, 6Ъ четырьмя эта- 
жами и чердакомъ. Каждый этажь собетвенно склада очень низокъ,— 
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всего 6'/, футовъ между поломъ и потолкомъ. Въ этомь ирюетран 
'твф помфетитея два яруса боченковъ стонмя, а, въ случаЪ чрез- 
уБрнаго количества, сще одинь ярусь лежа. Оть этого меныио 
будеть работы при обращен еъ боченками, чБмь, когда они ио- 
тавлены въ три яруса, а, слфдовательно. и меныне грубато обра- 
щентя съ плолами, 

Въ центр номфщения устроена труба, разуф рами 8 Ж 8 футовъ, 
исполняницая трейную службу: элеватора, вентилятора и поддержки 
для половъ. Она открывается со вефхъ четырехъ сторонъ, но дверцы 


траз-ао © речь 


: } чета 
, 


рис. 48. Планъ плодохранилища Рис. 49. Разрёзъ того же плодо- 
и-ра Хилла. хранилища. 


такъ устроены, чтобы можно было, при надобности, регулировать 
вентиляцию. 

Верхни этажъ, — открывающийся на берегь, —булдеть служить упа- 
ковочнымь помфщенемъ. Плоды будуть приниматься здфеь и отпу- 
екаться или отсюда, или изъ нижняго этажа. Въ этомь помфщенин будутъ 
также набивать льдомъ трубы при охлаждении нижнихь номфщении. 

Трубы для охлаждения изъ гальванизированнаго желфза, 8 дюй- 
монъ въ Даметр, идутъ оть ледяного жолоба въ верхнемь этажЪ 
до сточнаго жолоба въ нижнемъ. Онф могутъ, когда угодно, быть 
наполняемы смфеью колотаго льда съ солью. Если занята лини, 
часть кладовой, нижнее поубщене будеть охлаждаться  наполнс- 
нУЪ трубъ до иотолка этого помфщентя. 

Необходимый ледникъ будеть примыкать къ амбару, и будетъ, 
'ВБроятно, построенъ на краю утеса наверху и на уровн® съ по- 
ломъ помфщеня, въ которомъ трубки будуть набиваться льдомъ. 

Между каменной стфной и охлаждающими трубами должна 
пыть положена прокладка изъ грубаго матемала и изъ болфе лег- 
каго между рядами трубь. 
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У1. Плодохранилища-холодильники. 


Подъ илодохранилищами-холодильниками мы разумфемъ, до н%- 
которой степени въ противоположность плодохранилищамъ ледни- 
камъ, сооруженя съ машинныйъ охлажденемъ. Этого рода плодо- 
хранилища, дфйствительно, самые совершенныя, но и зато самыя 
дорогя, и весобщее пользование сооружениями этого рода въ Росои 
дяя ифлей плодохранен!я, по мнфнию составителя этой книги, дЪло 
будущаго, хотя для цфнныхъ плодовъ и овощей (напр., дынь) 
плодохранилища-холодильники и въ настоящее время у насъ въ 
Роефи имбють безепорное значеше. 


Г Рис. 50. Внутреннее помфщене плодохранилища-холодильника съ 
боченками я ящиками. въ кояхъ находятся плоды. 


Устройство илодохранилищъ-холодильниковъ, однако, настолько 
сложно и требуетъ изложеня такой массы подробностей, что мы 
здфеь совершенно не можемъ разсматривать этого вопроса и отсы- 
лаемъ интересующихся имъ къ спещальнымъ, уже указаннымъ нами, 
вочинешямъ Н. А. Бородина и Медисона Купера. 

Здфеь мы ограничимся лишь таблицей наиболфе благопруятныхъ 
температуръ, по М. Куперу, для хранения въ холодильныхъ скла- 
дахъ какъ плодовъ, такъ и овощей. Таблицы эти могутъ дать вЪ- 
которыя полезныя руководящия данныя и при зимнемъ хранении пло- 
довъ и овощей во всякаго рода другихъ кладовыхъ и хранилищахъ. 

На рис. 50 изображено внутреннее помфщене плодохранилища- 
холодильника съ боченками и ящиками, въ которыхъ находятся яблоки, 
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Таблица наиболфе благопр!ятныхъ, по Куперу температуръ 
въ холодильныхъ складахъ. 


Продукты: р р пи 
Яблоки „еее. .. 0,9 1,1 
Груши 0,4 0,5 
Сливы 0 6 
Персики (на короткое. время) 8 10 
Свфайя ягоды (на н®еоколько дней). 3,6 4,5 
Виноградъ . : 1,8 2,4 
Брусника 0,4 0,5 
Черника (замороженная Для долгаго хранения). 5,3 6,6 
Апельсины (на долгое время) . 0.9 11 
Апельсины (на короткое время) 8 10 
имоны (на долгое время) 2,7 3,3 
Шимоны (на короткое время) 8 10 
Винныя ягоды : . 10,2 12,7 
Орфхи въ скорлупф Зе я 3,6 4,5 
Каштаны ... фра ча 6,9 11 
Арбузы (на короткое время), п 3,6 4,5 
Канталупы (оть | до 2 мс.) . 0,4 0,5 
Канталупы (на короткое те 3,6 4.5 
Капуста свфжая р 0,+ 0,5 
Морковь. 0,4 0,5 
Цастернакъ 0 0 
Картофель . 0,9 1 
Огурцы 2.1 9 
Чукъ. И 0 
Сларжа 0,4 6,5 
Томаты (епфлые). 4,4 5,5 
Сельдерей (лиственный) 0 0 
Сушеные плоды. 3,6 4,5 
Илодовые консервы . 3,6 4,5 
Изюмъ 10.2 12,7 
Кислая капуста. 2,7 3,3 
Горошекъ сушеный 5,8 7,2 


УП. Зимнее храненте винограда. 


Въ Роваи хранене винограда сводится. главнымъ образомъ, къ 
поуъщению его кистей въ боченки, при чемъ въ качествЪ изоли- 
рующаго матемала употребляютея обыкновенно пробковыя опилки. 
но на ряду съ послфдними употребляется таьже и просо, т. &. 
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нроснныя зерна, каковой изолируюнии виноградныя гроздья въ 
поченкахь матерйаль попадается также и на стоанчныхь рынкахъ. 

Этому сповобу сохранения винограда зимою въ Росси немало 
способствуетъ и то обстоятельетво, что въ данномъ случа лия 
сохраненя берутся толстокожие сорта, преимущественно астраханч- 
екаго, винограда. 

Такимъ образомъ, сохранеше этимъ способомъ русскаго вино- 
града сводится кь примфненю вышесказанныхь изолирующихь 
матераловь (пробковыя онилки и просо) и помфщенио боченков! 
нь прохладное и не сырое помфщене. 


= 
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Рие. 51. Стойка дая разуфщетя въ винотралохранилищф гроздей винограда 
употребаяемая въ Томери подъ Парижемъ. 


Франщя,— страна классической культуры винограда, и больше, 
чмь какая-либо другая страна, дала техническихь указашй но 
части зимняго хранения винограда. Составитель настоящей книги 
«читаеть необходимымъ привести въ неи извфетныя ему, ниже 
‹ообщаемыя, данныя относительно зимняго храненя столоваго ви- 
нограда во Франщи. 

Въ этомь отношении соетавитель расходится еъ н®которыми 
нисателями, отрицающими значене въ Росаи французскихъ сто 
‹обовъ храненмя столоваго винограда. По мнЪнию составителя книги, 
такое толковане неосновательно, потому что культура толетоко- 
жихь астраханскихь сортовь винограда, съ принятыми у насъ 
вышеприведенными способами хранешя, вовее у насъ въ Роейи 
не исключаеть возможности какъ культуры высокаго достоинства, 
столоваго винограда французских сортовъ, каковы изв®етные СВаз- 
зе]аз, такь и сюсобовь зимняго ихъ хранения, нринятыхр во 
Франции. 
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(Составитель этой книги, проживая зимою въ Париж%. убфдился. 
что предлагаемын тамъ публикф зимою виноградь несравненно 
выше ио качеству нашего астраханекаго. Поэтому-то пишущии 
эти етроки полагаеть, что введеме въ Роебйи въ употреблене зи- 
мою [французекаго винограда, т. е. французекихъ сортовъ, явится 
безусловнымъ нрогрессомъ, при которомъ пользование французскими 
способами храненшя станеть необходимымъ. Поэтому-то, но инфн1ю 
нишущаго эти строки, свёдфния относительно способовъь зимняго 
храненя столоваго винограда, въ предлагаемой вниманю читателя 
книгв, даже необходимы. 

Прежде, чфмъ переходить къ описанию способовъ зимняго хра- 
неня винограда во Франщи, подчеркнемь и повторимъ еще разъ. 
ию требовашя ву, отношении столоваго винограда французекихь 
рынковъ довольно противоположны требованаямъ русекихъ рын- 
ковъ, и въ то. время, какь у наеъ зимою продаются толстокожие 
астраханеке и„крымеке сорта винограда, во Франши. гдф упо- 
требляютея иные способы сохранения зимою винограда, рынки тре- 
бують тонкокожаго винограда, который мы въ Росбш привыкли 
видфть лишь въ сезонъ его созрфвашя. Главнымъ рыночнымь сор- 
томъ, сохраняемымъ во Франши зимою для удовлетвореня  столо- 
выхь требованш рынковъ, являются шасля б®лый (Сваззеах 4е 
Тошегу, Сваззаз Чоге, Свазз@ая 4е Кощепееан). Хотя въ на- 
стоящее время зимнее сохранене плодовъ, въ смыелЪ наибол%е 
лучишаго и вфрнаго према, сводится къ сохраненю въ холодильни- 
кахь, я, однако, полагаю, что во Франции врядъ ли скоро обыч- 
ные способы сохраненя зимою винограда будуть замфнены хране- 
нтемъ въ холодильникахъ, потому что виноградъ во Франщи издавна 
весьма успфшно сохраняется и безъ нримфненя искусетвеннаго 
холода. 

Главными условиями. которымъ должно удовлетворять вино- 
градохранилище - полное отсутетве сырости, слишкомъ низкой 
температуры и возможно герметичеекое закрыте помвщеня. 

При устройствв помфщеня для зимняго храненя винограда, 
какъ и при устройств плодохранилища, помбщене это устраи 
вается внЪ жилого дома, при чемъ виноградохранилище устраивается 
подъ землею или на поверхности ея,—въ зависимости отъ сезона 
и нрололжительности хранения. 

Надземныя виноградохранилища служат для сбереженя вино- 
града въ томъ случаф, если это хранеше вообще бываеть  непро- 
должительнымъ, и потому для болфе долгаго храненгя зимою вино- 
града предназначаются виноградохранилища нодземныя или рас- 
полагаюнияея близь самой поверхноети земли. Чтобы сдфлать на- 
значаемую подъ виноградохранилище постройку наименфе достун- 
ной влажноети, стфны ея возводять достаточно толетыми изъ 
камня, не жалфя извести, и, наоборотъ. избфгаютъ строительныхъ 
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матераловь, задерживающихь сырость, какъ полые кириичи съ 
опилками, тодченымъ углемь, шлакомъ и т. и. Столь опытный въ 
1Ъль сохраненя во Франщи зимою столоваго винограда, КакЪ 
Франста Шарме (Егаиео?8 СПВаттеих), идеть въ этомъ отношени 
такъ далеко, что огрицаетъь постройку «по-русеки», назначаемую 
подъ виноградохранилище и возводимую изъ двойныхъ деревян- 
ныхъ“ стфнъ, промежутки которыхъ наполняютея древесными опил- 
ками. Вирочемъ, къ словамъ Франсуа Шарме относительно мало- 


Рис. 52. Стойка для разищеня виноград- Рис. 53. Легкая, кринолинооб- 
ныхъ грозцей, состоящая изъ ряда верти- разная переносная круглая стойка 
ъально поставленныхь столбовь, употребля- для разм Вщения виноградныхь 
емая въ внноградохранилищахь (‘енъ-Сельви. гроздеи. 


пригодности постройки изъ дерева для виноградохранилища можно 
добавить, что онъ считаеть такую постройку неподходящею для 
Франщи, гдё, во-первыхъ, лЪеъ вообще дорогъ, и гдЪ, во-вторыхъ, 
за исключенемъ весьма немногихъ местностей, наиболфе дождливое 
врея года выпадаетъ на зиму, а потому для Росёи эти указан! я 
Франсуа Шарме не могутъь имфть того значени, какое они могуть 
иуфть для Франции, тфмь боле, что изаишекь сырости и въ де- 
ревянной постройкЪ всегда можеть быть уничтоженъ примфненем» 
въ виноградсхранилищф поглотителей. П вообще, въ виду весьма 
большой разницы въ климатическихь условмяхь (главнымь обре- 
зом, зимою) подавляющаго числа мЪотностей, Роеми и Франщи, къ 
этимь словамъ Франсуа Шарме ию отношению кь Росем нельзя нь 
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отнестись критически, хотя и нельзя съ нимъ не согласиться, что, 
въ общемь, лучшею постройкою для виноградохранилища будеть 
номвщенте, сооруженное на сухомъ мфетв изъ камня или кирпича 
п устюенное въ землб. а въ бюлфе мягкомъ климатф, въ той или 
другой степени возвышающееся 
РЕВ, надъ землею. Въ будущемъ, при раз- 
ма вити въ Росёи плодоторговли и па- 
№. требленя свЪжаго винограда зимою, 
тавкя ностройки, т. е. виноградохра- 
нилища, намъ придетея возводить не 
к только въ болфе теплыхъ мЪетностяхь 
Имперши, гдф получается наилучий 
виноградъ, но и въ сфверной половин® 
Роси, по близости большихъ рын- 
ковъ. которые и будутъ пользоваться 
пспохволь виноградомъ, выпускае- 
мымъ илодохранилищами на рынки 
Рис, -,4. Та же стойка въ разрёзв. по мфрф надобности, какъ это иуфетъ 
мЪето теперь во Франщи. 
Гемпература винозрадохранилища и отношене къ свтыпу 
сохраняемало въ немз зимою винозрада. Въ нротивоноложность 
зиунимЪ яблокамъ и грушамъ, достигающимь полной ихъ зрлости 
въ лежкЪ, т. е. въ пледохранилищь, виноградъ постунаетъ в» 
послфднее совершенно уже зрфлымъ, и дальнфйния измфненя 
ягодъ винограда въ зимнемъ хранилишф, которыя здфеь могутъ 
иуфть мЪето, ведутъ лишь къ обезцфненю продукта, а потому въ 
виноградохранилищь, прежде веего, всячески заботятся объ устра- 
нени причинъ, ведущихь къ нежелательнымь измфненямь—фер- 
ментащи и изуфненямь внутренняго состава ягоды, а такъ какъ 
этимъ изуфненямъ, главнымъ образомъ и прежде всего, содфйетвуеть 
«лишкомъ повышенная температура. то въ французскихь вино- 
градохранилищахь особенно за- 
ботятея объ устранении въ нихъ 
черезчуръ повышенной темие- 
ратуры, всячески стараясь. 
чтобы таковая была во все : 
время хранения винограда оли 3 ых 
наковой, между 2 и 4° Цель 
мя. Какъ это оказаловь изъ 
практики французскихъ 
виноградарей, нфкоторое временное иадеше температуры, даже 
ниже нуля, конечно, самое небольшое, въ предблахъ одного, 
много двухъ градусовъ. вызываемое изрфдка трезмбрно холодно 
зимнею погодою, если такое понижен температуры не продолжи 
тельно, далеко не всегда оказывается гибельнымъ дая винограда, 


Рие. 55. Прежняя спетема укрыменя 
скаянскь на рейвахъ. 
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но оно въ французекихь виноградохранилищахь недопустимо. 10- 
тому что при надени въ иослфднихь температуры ниже нуля 
замерзаеть вода, заключающаяся въ склянкахъ, служащихъ ДАЯ 
помфщеная куска лозы, на которой висить виноградная грюздь. 
велёдетие чего эти склянки лопаются. Въ хорошо устроенныхъ 
французекихь виноградохранилищахъ, однако, падение температуры 
ниже пуля явлиется вообще исключительнымь случаель, и про- 
тивъ него принимаются м$ры, состоящя въ повышении темпера- 
Туры, нутемъ внесення ВЪ хранилище жаровень НИИ керосиновыхъ 
и альогольныхь ламиь-грБлокъ. 

Поль илодохранилища настилается изъ ровныхь и тладкихъ 
досокь, держится въ безусловной чистоть и въ полной сухоети. 
При проникновении воды въ вино- 
градохранилище и ири появля- 
ющейся отъ этого сыроети на полу, | 
нослфдни! цементируетея. Еели ь 
надъ виноградохранилищемъ, рас- 1 
полатающимея въ землф, сверху \ 
находится жилое помфщене, то ^ 
потолокъ дфлается достаточно то.1- 
‹тымъ, чтобы сверху не ипрони 
кала излишняя теилота. 

Полъ верхняго жилого иомф- Г 
щения, служаний иотолкомь для — | 


виноградохранилища, дЪлается 
двойнымь, съ насынкою въ него 
сухихь древесныхь опилокъ, Или рис, 56. Образещь современной еи- 
торфа, или, наконець, каменно- стемы укр®пиления склянокъ съ вино- 
угольной золы. Эпилки оказыва- градными тгроздями на рейкахь. 
ются въ данномъ случа менфе 

пригодными, иотому что съ течентемь времени способны накоплять 
вь 660Ъ сьыцюсть, почему помфщенные въ полу древесныя опилки 
требують, хотя и |фдкаго. но перлодическаго осмотра, чтобы уб%- 
дитьея, 6 завелось ли тамь гнили, грозящей порчЪ пола или но- 
толка виноградохранилища. 

НЬкоторый достунь въ виноградохранилище евфта не признается 
вреднымъ дяя сохраняемаго въ немъ продукта; свфтъ оказываегь 
вредное дЪйствие только въ случаЪ очень теилой зимы и въ недо- 
статочно илотно устроенныхь виноградохраниаищахъ, въ которыхъ 
тогда температура бывастъь излишне высокой. Нменно, въ этомь 
‹лучаф, свЪть можетъ оказать н®которое вредное вяве въ томъ 
смысл, что иодь его вияшемъ, при повышенной температур, 
грозди винограда начинаютъ претеризвать физлологичесвыя изуф- 
неня, почему гребни сохнутъ, а ягоды, кромб того. и сморщива- 
ютея. При нормальныхь же зимахь и въ хормино устроенныхь 
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виноградохранилищахь. вообще тогда, когда въ ипослфднихь иод- 
держивается весе время температура, этого явлешя при нёкоторомт, 
достунф свфта опабаться нечего. Абсолютная же и постоянная тем- 
нота въ илодохранилищф хотя и не портить сильно винограда, но, 
но унфнио Франсуа Шарме, все-таки можеть принести нфкоторую 
долю вреда, именно въ томь случаЪ, осли находянийея въ знынемъ 
хранилищь виноградь интенсивно окрашень и имфеть янтарно- 
золотистый колеръ. Абсолютное и продолжительное отсутетве свЪта, 
именно въ этомъ случаЪ, лишаетъь виноградь въ зимнемъ храни- 
иищф этого желательнаго для продавца внфшняго вида и понижаеть 
его иБнность. Такимъ образомъ, абсолютное отсутетне евЪта. являетея 
нежелательнымь лишь ири сохранении не только виолнф  сифлаго, 
но и интенсивно окрашеннаго винограда. 

На рисунк$ 51 изображенъ образенъ стойки, употребляемой вино- 
градарями Томери. На ней размфщается отъ 1.500 до 1.800 ская- 
нокъ, которыя укр$филяются на горизонтальныхь рейкахъ, на раз- 
стояни 10 сантиметровь одна отъ другой. Длина каждой рейки— 
1,15 метра, а такъ какь въ каждомь ярус по 2 рейки, то общан 
ихъ длина 2,30 метра, равняющаяся и боковой длин стойки. 
Рейки находятея между собою на разстоящи 35 сантиметровъ, пи 
чемъ каждая верхняя рейка находится на разстояни 40 сантимет- 
въ оть потоака, а каждая нижняя на разетояни 15 сантимет- 
ровъ оть пола. Боковые и бредне столбы находятея на разетояни 
полутора метра, такъь что и каждый изъ трехъ проходовъ ихф- 
еть ту же ширину, общая же ширина стойки по фасаду и сзади 

{ имфеть, таким образомъ, ши- 

рину въ 4,50 метра. На рейки 

и столбы употребляетея обык- 

новенно сосна. Ширина и ву- 

обще размфры стоекъ находятся 

въ извфетной зависимости отъ 

величины прикрёиляемыхь къ 

нимъ склянокъ, но ширина 

. \ А 

Рие. 27. Образець современной системы О» мт . 1 р ыы 

укумыщешя  склянокь съ винограднымн СУИТается нанболфе удобною и 

гроздями на рейкахъ. при томъ минимальною, при 

б0л%е узкихъ проходахъ затруд- 

няетея притокъ воздуха къ хранящимея въ помфщени гроздямъ. 

Крюмф этихъ стоскъ, существують и друпя системы, состояния 

просто изъ ряда вертикально поставленныхь столбовъ. Въ неболь- 

шихь виноградныхъ хозяйствахъ нерфдко употребляютъ легкая иере- 
ноеныя круглыя стойки. 

Систем прикрфилемя къ стойкамь скалянокъ съ гроздями 
гуществуеть также нЪеколько. Слюсобъ сохранён!я винограда 60 
свЪжимъ гребнем, въ шютивоноложноеть сиособу сохранения еъ 
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«ухнхь гребцемъ, именно и заключается въ томъ. что вуфстЬ со 
снято грюздью винограда съ растошя вырзають кусокъ несущей 
Гроздь лозы, обыкновенно съ +4 глазками, при чемь три нижнихъ 
глазка опускаются въ воду, которой скаянки наполняютея почти 
доверху, а четвергый и вообще верхний глазокъ, расположенный 
ниже прикрфиленной къ 103$ Грюзди, выходить наружу не касаясь 
воды. Шрюежде склянки дфлались съ горлышками, но теперь дая 
‹охраненя зимою винограда «го свЪжимъ гребнемь» хпотрейляютея 
толыю циаиндрическя 
скаянки съ заплечиками на 
гамомъ верху, для задержки 
и укрьиленя скаянокъ въ 
металлическомъ кольцф, вдф- 
нанномь въ стойку. Снаб- 
женныя горлышками склян- 
ки оставлены потому, что 
горлышки нерфдко уфшали 
ВВОДИТЬ ВЪ СКАЯНК) 103Ы р. 08 Система укрфиленя скаянокь съ 
еъ толстыми. сильно разви- виноградными гроздями безь колень. 
тыми у нФкоторыхъ 103Ъ 

тлазками. Сотня скаянокь для сохранеюмя винограда обходитея въ 
Томери около 6 франковъ. 

Металличееюя части, т. ©. вафланныя въ стойки кольца, въ 
которыя ветаваяются скаянки и остаются въ ненодвижномъ поло- 
женш свонми заплечиками, предпочитаютея изъ гальванизирован- 
наго желфза, во избфжаше ржавчины, но и въ этомъ саучаЪ он 
иМЪюГгь то неудобетво, что въ виноградохранилищф. при нерем$%- 
нахъ и колебанзяхъ температуры, на нихь скопляетея влага, обра- 
зующая капель, при чемъ капаи воды съ металаическихь, хотя бы 
и гальванизированныхъ, частей, срываясь внизъ, понадають на на- 
ходянояея внизу грюздья и портять ноелфдня. Въ предупюждень 
этого предложена замбна металлическихь неподвижных колець 
каучуковыми. которые позволяютъь прикрфиленнымь ими къ рейк% 
окаянкамь съ гроздями придавать различное иозожезие; эти кольца 
препятствують скопленю на нихь капели или ослабляютгь сн 
образованНе на нихь. До сихъь порь, однако, эти кольца во 
Франши не нашяи еще инфюкаго примфненя въ виноградохрани- 
лищахъ. Наконецъ, существуютгь системы укрфиленя скаянокъ на 
стойкахь, не требуюния совершенно примфнешя какихъ-либо ко- 
лець, ни металлическихь, ни гуттанерчевыхь, хотя слфдуеть 6ка- 
зать, что эта система во Франции рекомендуетея лишь для неболь- 
шихь и не щюелфлующихь коммерчеекихъ цфаей хозяйетвъ. На 
рые. 59 изображена переносная небольшая стойка, на которой 
склянки укрбилены системой. изображенной на рис. 60. 

Чшетка и приготоваене виноградохранилища начинаютея за 
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благовременно,—еще въ концф афта. Осенью, когда начнутся дожди 
и когда далеко не всегда возможно разсчитывать на хорошую вол 
нечную погоду, нельзя съ такимь усифхомь провфтривать пем%- 
щеня и производить основательную чистку всему находящемуся 
внутри хранилища, какъ это можно дфлать еще въ конц лфЧа. 
при сухой и солнечной погодЪ. Начиная приготоваять хранллище 
къ зимнему хранению гроздей, тщательно обматриваютея н испра- 
ваяютея стойки, вуфетф съ вдЪланными въ нихъ кольцами, а стъны 
виноградохранилюица подвергаются самой основательной чисткЪ. 
ии: чемъ тщательно замазываютея во щели и дырки какь въ 
стънахь помфщения, такъ и въ полу и нотоакъ, 
дабы въ виноградохранилище не проникли мыши 
или крысы. 

Когда чистка и ремонть хранилища будуть 
виолн№ закончены. принимаются за перечеть и 
мойку склянокъ. а затёмь уже пристунають н 
ьь ихъ наполнению водою. каковое наполнеше. ко- 
нечно, дВластся заблатовременно. при чемъ дая 
предотвращения тнили въ в0дф или дая большнен 
чистоты послфдней въ каждую склянку съ водою 
кладется по чайной ложкЪ мелко истолченнаго дре- 
веснаго угля. Для наполнемя скаянокь въ Томери 

употребляють или молодезную паи дождевую воду. 
О, Переносная | опустивь послёднюю черезь фильтрь, и вообще 
стойка съ укоЖпле- ь й : 
1емъ склянокь изо- ОСНовательно сперва се очистивъ. Дая наполнения 
браженнымь на с4%- склянокь употребаяють небольшую аейку, вмфети- 
лующемь рис. 60. уостью въ 3—4 литра, съ даинной и тонко 

трубкой и оттянутымъ, слегка закривленныхмь 
носкомъ. При разливанит воды изъ такой лейки по скаянкамъ. 
носокь съ трубкой ветавляютъ въ скаянку, приблизительно на двЪ 
трети ся тлубины, съ т%мь, чтобы изъ скаянки съ носка не 
унала бы ни одна каммя воды; такъ что эта работа. таким обра- 
зомь, требуетъ не только осторожности. по и навыка, а потому 
она поручается только достаточно опытному работнику. СОкаянки 
наполняются водою съ такимь раечетомь, чтобы уровень воды до- 
ходиль на верху почти доверху склянки, посл введения въ еклянк\ 
основаня лозы съ выросшей на ней гроздью. На рие. 61 лока- 
зано, на сколько въ скаянкф уровень воды можеть оиуетиться 
спуетя нфеколько недфаь, если не слфдить внимательно за налол- 
„пемемь склянокъ,—въ особенности ири тенлой оеени и сухой ло- 
годф, а также и въ томь ваучаЪ, если въ скаянку вотаваяютея 
тозы съ рыхлою, ноздреватою древесиною, свойственною, напр. 
сортамь Етанкемйа|, Ване АПеаше и друг. Шо УБрБ убыли воды 
въ склянкахь, нослфдня доливаютея еъ соблюдентемь необходимыхь 
осторожноетей, чтобы не пролить лииней канли воды мимо склянки. 
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Вода, которую доливаютъ, должна ихфть одинаковую темиературу 
иъ температурой виноградохранилища, т. е. съ доливаемою, нахо- 
‚ящеюся уже въ склянкЪ водою, почему въ виноградохранилищ 
н"обходимо имфть заблаговременно извЪетный запасъ воды для до- 
пелнительнаго наполненя ею 
еклянекъ. 

Дополнительное нанолнене 
скаянокъ производитея линь 
въ \первое время внесенля вино- 
града въ зимнее помфщене для 
храненя. При убыли же въ 
склянкахъ воды но истечени 
нфеколькихь мфеяцевь къ до- 
ливантю воды пристунаютъ 
лип, въ крайнихъь елучаяхъ, 
потому что доливане склянокъ въ это время можеть отра- 
зитьея вреднымъ образомъ на сохраняемыхъ гроздяхъ; иоэтом\ 
доливан!е воды въ срединЪ, а тфмъ болфе въ концф сезона произ- 
водять только тогда, когда безъ него уже нельзя обойтись, т. е. 
воли воды въ склянкф совершенно нётъ. и нижний конецъ нахо- 
дящейея въ пей лозы даже‘при помфщензи его на самомъ днЪ 
‘клянки остается совершенно сухимъ. лишеннымь воды. 

Ймфя въ виду сохранение на зиму столоваго винограда, с00б- 
разно этому нроизводять и [%зку. Когда енятыя еъ куета лозы 
ъ гроздями окончательно приготавливаютея для внесешя ихъ въ 
хранилище для помфщеня въ склянки, то обычно онф рёжутся 
такиуъ образомь. что снизу, подъ гроздыо, оставляется два или 

Е три глазка и одинъ или два 

наверху, т.е. надъ гроздью. 

Послф срфзки л08Ъ, ©Ъ нихъ 

. и. сейчаеъ же удаляются ли- 

: г слья. и онф постунають на 

.УТА / ; лотки или ящики для даль- 

} р нъИшей доставки въ вино- 
градохранилище. 

шенныя верхняго глазка, 

ечитаютея во Франщи мс- 

Рис. 61. Наполнене склянокъ водою. нЪе другихъ пригодными дяя 

продолжительнаго храненя 
и ютому съ ними постунаютъ двояко: или стремятся ихъ сбыть 
изъ виноградохранилища поскорфе, въ началЪ сезона храненя, или 
верхнии норфзъ смазываютъ нрививочнымь варомъ; въ большихъ 
иромышленныхь предпиятяхъ во Францш, вирочехь, предпочи- 
таютъ первый епособъ. т. е. стремятся ебыть эти гроздья съ рукъ 


Рис. 60. Укрзиленше склянокъ къ по- 
рекладинв стойки, изображенной на 
предыдущемь рисунк% 59. 


Лозы съ гроздями, ли- 
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носкорфе, такъ какъ онЪ требуютъ частаго осмотра и легко вя- 
нутъ, теряя въ рыночной цфнности; иногда бываютъ случаи. когда 
приходится иуфть дфло только еъ однёми  гроздями, совершенно 
лишенными части лозы и имфющими только одинъ стебелекъ (плу- 
доножку). Так!я гроздья оставляются для зимняго хранемя только 
въ томъ случаф, если онф круины и вообще отличаются особен- 
ными достоинетвами и, крюмЪ того, если ихъ ножка или стебелек”, 
имфетъ достаточную длину. Въ такомъ елучав берутъ или обйк- 
новенную или каучуковую пробку, дфлаютъ въ срединЪ ея отвер- 
сте, черезъ которое и пропускаютъ ножку, а ПОТОМЪ НИЖНЮЮ 
часть ножки вводятъ Въ 

Р наполненную водою 

> РР еклянку и плотно г 
-ч’-, ^ затыкаютъ. Пногда так- 

же ножку привязываютт, 

къ палочкь и затфуъ 

поелфднюю. вмЪстЪ съ 

ножкой, опускаютъ въ 
предварительно  нанол- 

ненную водой еклянку. 

Въ большихь про- 

мышленныхъ хозяйетвахъ Франщи, за- 
нятыхъ сохранешемть на зиму вино- 
града и доставкой поелфдняго на, рынки 
вь течене всего зимняго сезона, изъ 
виноградохранилищь беруть для хра- 
нешя только гроздья съ частями л03Ъ 
нормальныхъ размфровъ и съ нормаль- 
нымъ количествомь глазковъ, сохра- 
нешемъ же на зиму грюздей безъ лозъ. 

Рис. 62. Пропускаше основашя (5 отсутетвующими на верху лозы 
п Е глазками и ироч., занимаются лини, 
ВЪ УРЛКИХЪ и Домашнихъ хозяйетвахъ. 

Кроуф того, необходимо сказать, что во вышеприведенныя по- 
црюбности относительно сохраненя винограда со «евфжимъ или сы- 
рымъ гребнемъ» №ь склянкахъ, въ особенности же пиемы, отно- 
сяниеся до вырфзки л03Ъ и оставленя на нихъ принятаго  коли- 
чества глазковтъ, отноеятея, главнымъ образомъ, къ Спаззеая @оге. 
При доегавкЪ  гроздей въ виноградохранилище, посаёдия по 
СрфзкЪ ихъ съ растей кладутся на носилки, поступая въ отдфль- 
ные лотки или ящики, расположенные на носилкахъ въ два яруеа. 
при чемъ грозди внимательно осматриваются, чтобы среди нихъ не 
оказалось съ раздавленными или попорченными ягодами. Въ боле же 
крупныхь хозяйствахъ при еборф столоваго винограда прибфгають 
къ помощи небольшихь тедфжекъ. Телфжки эти поставаены на 


` 
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рессоры, и, кромЪ того, колеса ихъ снабжены каучуковыми шинами. 
На всяк случай эти телжки по наполнени ихъ  виноградомт 
покрываются непромокаемой крышкой; въ нихъ входить около 
20—60 килограммовъ винограда, и для перевозки поелёдняго въ 
этихЪ телфжкахь употребляются обыкновенно подроетки. Шри сбор 
и вырфзкф лозь съ гроздями эту работу производить обыкновенно 
сахъ хозяинъ. распредфляя между работницами и подручными людьми 
раскладку гроздей и помфщене ихъ вь телфжки. обыкновенно 
ерфзанныя грозди, какъ уже было замфчено выше. иеревозятся въ 
телъжкахь не еразу въ виноградохранилище. а временно до вечера 
отвозятея въ находящиися въ саду защищенный отъ дождя и еолнца 
сарай, въ которюмь грозди. собираемыя обыкновенно при сухой 
солнечной погодф, усуФють охладиться до требуемой степени до 
вечера, и только вечерюмь или даже съ настунлейемъ ночи доста - 
вляютея въ виноградохранилище уже охладивигимися, Снятыя съ ра- 


Рис. 63. Сохранене винограда съ сухимъ гребнемъ но системв Франсуа Шарме 


етеый трозди раскладываются въ одинъ рядъ, какъ при передви- 
жени ихъ на носилкахъ, такъ и на телЬжкахь, и при расклалк* 
гроздей еъ ними обращаются чрезвычайно бережно. Такая, кажу- 
щаяся съ перваго взгляда совершенно излишнею, щепетильность 
при сборф столовато винограда и его доставкЪ въ виноградохра- 
нилище объяеняется тфмъ, что при этомь всячески стараются со- 
хранить присущ янтарнымъ ягодамъ ихъ нфжный налетъ. 

При распредёлении гроздей въ виноградохранилищ принимаюгь 
во внимаше, какя грозди предназначаются для болфе поздняго 
храненя и каюмя предназначаются для болфе ранней продажи. 
при чемь наибольшее внимане, конечно, удфляетея первымъ. Вром% 
того, при распредфлени въ виноградохранилищь гроздей обыкно- 
венно не смфигивають  послфднихь вефхъ вмфетЪ, безь разбору, 
гортируя грозди на грунны, въ завиенуости отъ ихъь положеня по 
отношению къ странамъ свфта, которое онф занимають еще на 
талер. Грюзди наивысиаго достоинства, выращенныя на южной 
ц восточной сторон шпалеры, чаще помфщаютъ на нижнихъ яру- 
сахъ стоекъ, а грозди второго разбора, —ювьиие. Вкладка гроздей 
въ склянки чалще веого производитея самимъ хозяиномь или наи- 
поле опытнымъ и добросовфстнымт, работникомъ. вооруженнымъ 
ножницами, которыми подрфзываются или иодиравляются слиткомъ 
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длинныя или не помфуцаюнияея какъ слфдуетъ въ склянку лозы. 
пир! чемъ въ одну склянку. емотря по разуфрамъ. номфщается 
нхъ отъ одной до пяти, но вообще. несмотря па вег желане вы- 
играть въ виноградо-хранилищЪ мфето. избфгаютт, изаишняго на- 
громождения гроздей, дабы устранить близкое ихъ сонрикосновене. 
чфыЪъ затрудняется тщательный осмотрь грюздей въ течене иерюда 
нхъ хранения. 

Растедфлеше  гроздей въ виноградохранилииф обыкновенно 
начинаетея съ верхняго яруса стоекъ. при чемь держать лозу въ 
афвой рукф, а правой отодвигаютъ, до вкладки винограда въ 
еклянку, совфдия грозди, распредёляя ихъ такияъ образомъ. чтобы 
по возможноети грозди не находились бы очень близко одна къ 
другой. При вкладываши лозы въ склянку внимательно наблю- 
даютъ, чтобы вода ие вышла изъ посафдней, и потому въ каждую 
екляньу пом щается столько 
лозы. сколько это позволяет, 
находящаяся въ склянкф 
вода. Разъ только скаянка 
окажется снаружи мокрой. 
она тотчает, вытирается. а 
гели вода понала на грозди. 
то послфдния кладутея куда- 
нибудь въ прохладное мЪето 
съ тфмъ. чтобы быть иод- 
въшенными уже поел$ того. 
какъ совершенно высохнуТъ. 

бол$е объемиетыя грозди, 
съ болфе развитыми и круп- 
ными лозами, предиочитаютъ 
разуфщать на верхнихъ яру- 
сахъ. потому что при тако- 
вомъ ихъ разуфщени болфе 
объемиетыя грозди менфе 
етфеняютъ при проходф меж- 
ду ярусами и, крюмЪ того, онЪ 
на верху скорфе позволяютъ 
за ними наблюдать при еже- 
дневном поефщени вино- 

по Шаряю Бальте. градохрани.пица. Наоборютъ. 

болфе мельтя грозди, ©ъ не 

столь крупными и болфе короткими аозами, размфщаютея, на пИЖнИхЪ 
прусахъ. Но эти бодфе мельтя киети избфгаютъ класть въ склянки 
но нфеколько штукъ въ видф букета. чтобы избфжать ножелатель- 
наго воприкоеновеня гроздей другъ съ другомь. въ особенности. 
гели лозы ихъь коротки и не глубоко входятъ въ скаянку, изъ 


когорюй такия грозди могутъ вываливаться. Въ этомъ случаЪ ста- 
раютея разуфетить мельыя грозди между болбе крунными, заботясь 
0 Томь, чтобы ихъ лозы хорошо и неподвижно задерживалиеь бы 
вь скаянкЪ. Однажды размфщенныя и закрЪименныя въ скаян- 
кахь лозы стараютея уже оставить въ полномъ иоко%. совершенно 


| щи тие Сы + У р >, - 


| 


Рис. (65. Полка Шиецера. 


до нихь ие дотрогиваясь, потому что иначе легко можеть слу- 
читьея. Что вложенныя въ скаянку грозди. будучи потревожен- 
ными, могуть не только легко испортиться сами, но и замочатуь 
находящуяся близь нихь грозди. 

Въ темномь виноградохранилищ» за отеутетвемь свЪта иногда 
работають ири размфщени г]юздей днемь, что особенно важно при 
помфщеши на зиму въ хранилищф сортовъь съ темными и черными 
ягодами, каковы: Ктацкенва]. але: АНеаще, Рода и друме. 
оемотрь которыхь возможень лишь при достаточномь освъщенш. 

Покончивъ съ этой работой въ хранилищф, тщалельно выме- 
тають и вычищаютъ поль носафдняго. стараясь по возможности 
не оставить въ виноградохранияищф не только сора. но и мал йшей 
ныли, 5 продолжене того времени. когда производится размфщене 
гроздей въ хранилищф, носафднее часто оставляется для внЪииняго 
воздуха открытьгь, но безь досгуна избытка евфта. Въ случа же 
дождя виноградохранилище замираетея наглухо. 

Ст» момента наполнен!я гроздями хранилища веф заботы вино- 
градаря сводятся къ тому, чтобы быть очень осторожнымь отно- 
сительно сырости, а затбуъ къ поддержкЪ по возможноети низкой 
и ровной темиературы и, наконець, абсолютной темноты. Винограло- 
храниыиице запирается наглухо, -герметически съ того времени, 
когда въ иемъ будуть разущцены имослфдня грозди. Вуючемь, не- 
обходимо сказать, что взгляды на такое закупориване хранилида, 
принятое иреимулиеетвенно виноградарями Томери. раздфаляетея не 
вефуи, п Такой авторитетный во Франщи аодоводъ. какъ Арди 
(Паг4у), считаеть полезной петодическую вентиляцие воздуха въ 
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хранилищахъ. выбнрая для этого тенлую и вухую погоду. Во вея- 
ком случаЪ, свъжШ воздухъ извнЪф пуекаетея въ хравилище съ 
такимь разсчетомъ, чтобы етруя его не касалась непосредственно 
сохраняемыхъ грюздей, такъ какь во Франши считаютъ. что дая 
послфднихь нЪтгь ничего вреднфе 
быстрой перемфны темиературы. 

Входь въ хранилище зимою 
обыкновенно бываетъь строго за- 
прещень воъуь остальнымъ. 
даже и причастнымь къ дФау хра- 
нения винограда, такъ что право 
входа оставаяетъ за собой линь 
одинъ хозяинъ, который ири носф- 
щени ноелфдняго всегда выби- 
раетъ для этого наибол$е подхо- 
дящую погоду, дабы не подвергать 
сохраняехый виноградъ риеку, въ 
мыс занесеня сырости, легко 
ведущей къ загниванио. Однако 
н0 отношеню ко входу и 10бъ 
щентю хранилища во Франщи не 
относятея столь строго въ томъ 
случа, если виноградъ предназна- 
чаетсея лая сохраненя лишь въ 
первую половину сезона, когда он 
и поступаегь на рынки, такъ что 
особенных предосторожности по от- 
ношению къ посъщеню храниница 
иуфюгь мфето лишь въ томъ елу- 

Рие. 66. (Состанная этажерка Штецера. ЧаЪ, гели виноградъ назначается 
для болфе долгаго храненя и про- 
дажи его во второй половинЪ сезона и въ концф ето. 

Когда въ одномь какомъ-либо отдфаени хранилища, ведете 
удаления изъ него части огираваеннаго на рынокъ винограда, на- 
чинаюгь образовываться пустыя мФега. то по возможности ихъ 
сгаравиея заполнить гроздями или взятыми изъ другихъ уже ‹ на- 
чатыхъ» отдфленй или верхнихь ярусовъь и вообще изъ тъхъ 
екаянокъ, ТД грозди расположены болфе густо и тЪенфе. Такое 
заполнене пустыхъ мфеть вь хранилищ  прюизводитея потому 
что продоажительнымь опытомъ дознано. что въ отдфлени, нанол- 
ненномъ гроздями, поелфдня сохраняются лучше, чФУуъ въ тЬхь 
оздфленяхь, ГДЪ освобождается много пустыхь мфеть. По крайней 
р этого правила придерживаютея виноградари Томери. Въ томъ же 
отдфленни хранилища, гдЪ такъ иди иначе остаютея нустыя уфета, 
уже работають еъ меньшею осторожностью и выбирают здфеь 


троздья, не боясь пускать евть изъ оконъ, не тфУъ не менфе 
тщательно избъгають нзаишняго внуека внЪфлиняго воздуха. При 
заполнени же мустотъ троздями, взятыми изъ другихь мФеть. 
стараются всегда выбирать наиболбе благощиятную дая этой ра- 
боты погоду и время дня свётлое, но пе тенлое, такъ какъ при 
этомъ приходится отворять двери, а также и ставни оконъ; изанни- 
няя же внзшняя теплота ведеть къ нежелательнымь колебанямъ 
температуры въ хранилищф. Этимь же временемъ пользуютея п 
для общаго осмотра вефхъ находящихся въ хранилищ гроздей. 
Кром того, при освобождени мфета внизу, трюзди, помфщен- 
ныя на верхнихь ярусахъ, часто также неремфщаютея внизь. и 
тамь он, какъ иока- 
залъ опыть, аучше 
сохраняются, если хра- 
нилище начинаетъь иу- 
стьть, но вообще если 
эти грозди предназна- 
Чаютея для болЪе 
ноздняго хранешя, то 
ихъ стараются отнести 
въ другое отдБлене, 
14$ нфгь пустоть, и 
которое въ течение б0- 
лЪе пан менфе иро- 
должительнаго срока, 
остается заполнен- 
нымъ гроздями. Дож- 
дливые осеннте и зих- 
ше уфеяцы считаются 
во Францши наименфе 
биагощиятными Для 
сохранения винограда, 
и какъ бы хорошо и 
плотно ни было за- 
крыто храниаище, вы- 
роеть вифиняго воз- 
паи НЦ Рие. 67. Переньеная цлолоная ятажерка ПИ тецери 
гой степени можеть НА ки ммокь. 
атразитьея на сохра- 
няемыхь гроздяхь, почему въ хранилищахъ пользуются, въ случаЪ 
обнаруживая излишней сырости, приуёнешемь  водоног: тотителей 
и щюч. Грюзди, находящуяся на верхнихь ярусахъ стоекъ, а также 
грозди, субзанныя сь такъ называемыхь контур-шиалерь, т. 6. 
менфе  совершениыя и менфе подвергавшияея во время роста и 
созрфваия виямю солнца. а также не подвергавнияея въ свое 
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время выр6зкФ излишнихъ ягодъ (еще до наливаня  послбднихъ) 
и потому слишкомъ густыя, прежде всего страдаютъ отъ колебанш 
теунературы въ виноградохранилищу. 


Рие. 68. (оставная этажерка Шмыиссена. 


бподозрительныя грозди, на которыхь появляются признаки 
загнивашя, немедленно удаляютея изъ виноградохранилища, при 
чемь обыкновенно такя грозди ста- 
раются сбыть на рынкЪ, гдЪ, конечно, 
за нихь уже не даютъ настоящей 
цфны, но все же выручаютъ хоть 
что-нибудь. Разъ имфють дЪл0 съ за- 
гнившей гроздью, то ее не вынима- 
ютъ изь скаянки съ кускомъ лозы, 
а ср5зываютъ надь посабдней, оета- 
вляя до конца сезона кусокъ лозы въ 
склянкф. Это дфлаетея ради предо- 
сторожности, чтойы вода еклянки съ 
зараженной гроздью, ши вынимани 
поса$дней съ кускомъ лозы, не по- 
пала бы на другмя грозди и не поелу- 
жина бы источникомь новой заразы. 

Изъ грибныхъ, заразительныхъ 
заболфваниг. поражающихь грозди въ 
хранилищахъ. наиболфе опаенымъ и 


Рис. 69. Шкафная этажерка Ште- - 
цера съ выдвижными полкам.  Р@фостраненнымь является забол6- 
ванне, извфетное подъ названемъь «ку- 

ропаткинаго глаза» и которое, при недостаточной бдительности 60 ст0- 
роны хозяина, въ хранилищ можетъ нанеети большой вредъ. а потому 
и считается настоящимЪъ бичемъ. Назване я:е куронаткинаго Глаза 
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эта болфзнь получила волфдетвю сходства пятенъ, т. е. поражен- 
ныхъ На ягодахь мфетъ, съ глазомъ куропатки. Пораженныя этою 
болёзнью ягоды пухнуть, отдфаяются отъ гребней и падаютъ. 
Ноявляется бофзнь почти всегда въ перодъ продолжительной сы- 
рой погоды и оттепели, и вообще ея появленте указывает на 
Выстрыя и внезаипыя колебания температуры въ хранилищ и 
юникновене въ послёднее излишней сырости. Иногда ‘ случается 
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Рис. 70. Вилъ спереди стёнки плодовои шкафной этажерки Гагелюкена. 


и такъ. что появившееся заболфване прекращается само с0б0ю, 
не будучи даже замбчено. Въ случаБ появлешя и значительнаго 
распространен! я «куропаткинаго глаза» просто стараются неме- 
дленно распродать весь запасъ зараженныхь гроздей. 

ъ ечаеттю. очень большихъ опустошешй въ хранилищахъ 
это заболвване не производить и тёмъ бодфе не яваяется серьез- 
нымъ пренятетыемъ къ удачному сохраненю винограда. но вообще 
появлен!е этой болёзни указываетъь на оплошности при сборё ви- 
нограда, въ смысл недостаточной тщательности и аккуратности 
выбора гроздей, а также и на недостаточную чистоту, чистку 19- 
уфщения осенью, до внесеншя гроздей въ виноградохранилище. 
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Хотя во Франщи общепринятымь епособомъ сохранения  вино- 
града и является подробно описанный выше способъ сохранен!я ст 
‹ырымь гребнемь, но, по послфднимъ своимъ опытамъ, Франсуа 
Шарме указываетъь на возможность сохранешя винограда и «6ъ 
вухимь  гребнемъ». Въ возможности сохранять виноградь зимою 
«съ сухимъ гребнемъ» пришель Франсуа Шарме потому, что ему 
неоднократно въ кони сезона приходилось находить грозди въ 
совершенно пустыхъ скаянкахъ, т. е. совершенно лишенныхъ воды, 
и тёмъь не менфе находивипяся въ нихъ лозы по ихъ качествамъ 
и вншнему виду были наилучшими. Шиг сохраненми винограда. 
этимь 610собомъ, какъ и при вышеописанномъ, «еъ свфжимъ грей- 
немъ», грозди срфзаютея вуфет$ съ кускомъ несущей ихъ лозы. 
которая вкладываетея при нодвфшиванин къ двигающимея но го- 
ризонтальнымьъ рейкамъ кольцамъ. 


УП. Полки и этажерки въ плодохранилищахь. 


Какъ въ глав о сохранеши винограда, такъ и въ другихъ 
главахъ, уже были приведены н$которые рисунки и данныя отно- 
сительно устройства въ виноградохранилищахь полокъ и этаже- 
рокъ, теперь же мы коснемся этого вопроса для плодохранилищь 

Въ обыкновенныхь же плодохранилищахъ, гдЪ плоды раскла- 
дываютея въ одинъ рядъ, полки одна отъ другой устраиваются на 
такомъ разстоянии, чтобы между ними можно было бы свободно манипу- 
аировать съ плодами. Кромф того, черезъ чуръ близкое разстояне 
между полками мфшало бы разсматривать разложенные на нихъ 
плоды. Для лучшей циркулящи воздуха полки обыкновенно д$- 
лаютея не сплошными, а состоящими изъ отдёльныхъ, гладко вы- 
струганныхъ брусковъ или планокъ, сбитыхъ вмфет®, съ малень- 
кими промежутками. Не всегда въ плодохранилищахъ нуждаются, 
однако, въ такихъ полкахъ, а именно не нуждаются тамъ, когда 
боченки или ящики еъ плодами ставятся въ видз штабеля другъ 
на друга, начиная отъ пола плодохранилища и кончая потолкомъ 

Что касается этажерокъ, то таковыя бывають переносныя и 
ностоянныя. прибитыя на всегда къ одному мфету. Между иро- 
чимъ, извфетнымь французскимъ плодоводомъ Шарлемъ Бальте была 
предложена, изображенная на рие. 64, вращающаяся круглая эта- 
жерка для плодовъ, котозая, однако, является нЪкоторымъ исклю- 
чешемъ, потому что этажерки въ плодохранилищахъ обыкновенно 
устраиваются четырехугольными, не вращающимися. 

Въ свою очередь переносныя этажерки для сохраненя плодовъ 
подразлёляются на составныя, состояния изъ отдфльныхь частей 
или полокъ съ ножками, и шкафныя, имфкящя общ станокъ, съ 


— 2 — 


имфющимися съ внутренней стороны ихъ боковыхъ стфнокъ при- 
битыми къ поелфднимъ рейками; эти посл8дн!я и служатъ опорою 
для вставляющихея въ общ станокъ полокъ. 

Иногда ради удобетва передвижен!я съ одного м5ста на другое 
на ножныхъ полкахъ и шкафныхъ этажеркахъ (а также и у пе- 
реносныхъ на нижнихъ ножкахъ нижней полки) дфлаютъ ролики 
или колесики. 


Ре 


Рис. 7}. Видъ сбоку той же этажерки Рис. 72. Отдьльная полка 
Гагелюкена, той же этажерки. 


На рис. 65 одна полка 1Штецера, а на сл5дующемъ 66 рисунк5 
изображена уже цбльная этажерка Штецера, составленная изъ мно- 
гихъ Такихъ полокъ, какая изображена на рис. 65. Рис. 67 изо- 
бражастъь другую подобную же переносную плодовую этажерку 
Штецера и одну ея полку въ отдфльности. Нодобная же составная 
плодовея этажерка Шмиссена изображена на рис. 68. 

Шкафныя этажерки изображены на рисункахъ 69, 70 71 и72. 
Рисунокъ 69 изображаеть шкафную этажерку Штецера съ вылвиж- 
ными полками, устройство которой ясно видно изъ рисунка. На 


рисункЪ "70 изображенъ остовъ или станокъ шкафной этажерки 
Гагелюкена. Вышина этого станка около 2 арш., при такой же длив%, 
и ширинф въ | арш. Рис. 71 изображаетъ боковой разрёзъ этого 
станка со ветавленными въ него полками, т. е. разрфзъ всей пло- 
довой этажерки, а рис. 72 изображаетъь отдёльную полку. Зти 
полки по краямъ снабжены набитыми на нихт, буусочками, пре- 
пятетвующими плодамъ падать съ полокт. 


[Х. Сохранеше овощей зимою. 


Зимнему храненю подлежатъ далеко не всВ овощи, а только 
7 изь нихъ, которые обладаютъ для такого долгаго храненля 
достаточною прочностью и лежкоетью, каковы, тлаввымъ образомт, 
корнеплоды и нфкоторые овощи, употребляемые въ пищу въ совер- 
шенно спфломъ видф. Весьма значительная часть овощей, каковы, 
напр.: вс шнинатные, нфкоторые салатные овощи и мноме дру- 
це, какъ стручья гороха, артишоки и спаржа, могуть сохраняться 
лишь въ течене короткаго времени. Нфкоторые, наиболфе выноели- 
вые къ зимнимъ холодамъ, ивощи, каковы: хрфнъ, пастернакъ и 
земляная груша настолько хорошо зимуютъ въ грунту, что не мерз- 
нутъ даже въ наиболфе морозныя зимы, почему и могутъ, въ слу: 
ча$ надобности, оставаться на зиму въ открытомъ грунту не 
выкопанными. 

Но для того, чтобы пользоваться этими овощами зимою въ боль- 
шинств$ мфетностей Росфи приходится и эти овощи извлекать 
изъ земли и прятать на зиму въ овощехранилище. Такимъ обра- 
зомъ, при сохранени овощей на зиму въ вид предварительной 
работы мы имфемъ дфло съ выкопкой растени. на котерей здфеь 
«лФфдуетъ нЪФеколько остановиться. 

Дьло въ томъ, что по возможности не слфдуеть вносить рано 
и преждевременно корнеплоды (т. е. корни овощей, какъ морковь. 
па, брюква и проч.) въ овощехравилище на зиму, потому что 
слишкомъ рано внесенные на зиму овощи, при продолжающейся 
тогда еще нехолодной погодф, начинаютъ ипрорастать, при чемъ 
корневыя ихъ верхушки или коронки начинаютъ преждевременно 
развивать листья, которые въ темномъ помфщеши инфють жалюый 
видъ и сильно тянутея, будучи, конечно, блфдно-желтыми. Такое 
нежелательное преждевременное развит!е листьевъ нехорошо тфмъ, 
что ово вредно отражается на качеств сохраняемыхъ корнепло- 
довъ, такъ какъ, само собой понятно, эти листья развиваются за 
счеть питающихъ ихъ корней, отчего послёдне весьма теряютъ. 

Такое лвлеше при преждевременной выкопк® осенью овощныхъ 
кореньевъ наблюдается даже въ сфверной Росси. Что же касается 
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мжетностей крайняго юга, напр., Кавказскаго побережья Чернаго 
моря, то тутъ жалуются инотда на преждевременное прорастане 
корневыхъ овощей, которому блатоприятствуетъ устанавливающаяся 
на продолжительное время въ этихъ мфетностяхъ позднеосенняя 
или зимняя елишкомъ теплая погода. Здфеь, къ сожал ню, нётъ 
другого средства для устраненя зла, какъ помбщене овощей въ 
хранилище съ искусственным охлажденемъ. 

При зимнемъ хранени овощей, кромф того, выдающееся зна- 
чене имфетъ надлежащая подготовка ихт. къ зимнему храненю. 
Эта подготовка состоитть, во первыхъ (у корнеплодовъ), по возмож- 
ности въ тщательной выкопкф изъ земли, во избфжане поранени 
и повреждений, которыя потомъ, въ плодохранилищф ведутъ къ 
затниваню и порчЪ сохраняемыхъ овощей. 

ДалЬе самая уборка овощей должна происходить въ сухую и, 
во всякомъ случаЪ, не дождливую погоду, а назначаемые къ зим- 
нему хранешю овощи должны быть предварительно достаточно обеу- 
шены и у нихъ должны быть удалены вез испортивипяея и за- 
гнивиия части, листья и проч. 

Й такъ, однимъ изъ способомъ зимняго хранения овощей является 
оставлен ихъ до вены въ зеилф, при чемъ въ этомъ случаф безъ 
труда овощами можно пользоваться лишь въ мфетностяхь съ весьма 
мягкими зимами. гдЪ морозъ не сковываегь земли въ такой ете- 
нени, что земля становится совершенно недоступною для копки и, 
слфдовательно, рынимания зимою изъ земли овощей. Однако, по- 
сафднее не является совершенно невозможнымъ, если землю въ 
требуемомъ мфетЪ своевременно укрыть соломистымъ навозомъ, су- 
химъ листомъ и т. д. и Тёмъ самымъ предохранит: здфсь землю 
отъ слишкомъ сильнаго и глубокаго промерзаня. Въ такомъ слу- 
чав зимою, хотя и не безъ затрудненй, пользуясь оттепелями и 
слабо-морозной потодой, можно вынимать овощи изъ земли. 

Вообще же можно признать, что въ открытомь грунту невы- 
копанными овощи сохраняются р$дко и сравнительно чаще сохра- 
няются нфкоторые овощи на зиму въ открытомъ грунту, иредва- 
рительно снятые съ грядъ или сь плантащи, приготовленные къ 
зимовк%, зат$мъ нарочно для того уложенные и для защиты отъ 
мороза бол? лли менфе накрытые землею или другими защищаю 
щими отъ стужи покровами и матерьялами. 

Во вефхъ этихъ случаяхъ овощи сохраняются или въ ямахъ 
ие такъ или иначе покрытыми и затёмт, въ спещально устраи 
ваемыхъ для зимняго хранешя хранилищах. 

Сохранене зимою овощей въ ямахъ, важно Тфмъ, что оно 
самое дешевое. Но оно неудобно тЪмъ, что зимою во время морозовъ 
затруднительно открывать яму. Впрочемъ, нельзя не сказать, что 
совершенно рёзкой грани между овощехранилищемъь и простой 
ямой, пожалуй, и провести нельзя. 
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Таковы, напр., ямы, выкапываемыя у наеъ на ефверф, стънки 
коихъ въ достаточно плотномъ грунту досками не забиваются 
(чтобы с0 стфнъ не обваливалась земля или «грунтъ»); въ сущ- 
ности, 1% же самыя ямы — примитивныя овощехранилища. Такое 
хранилище отъ простой ямы будетъ отличаться только тёмъ, что 
верхъ его будетъ закрытъ дощатой или бревенчатой крыней. 

Въ такого рода ямахъ иногда не паходятъ нужнымъ дёлать даже 
надъ ямой двускатной крыши. Послёлняя дфлается плоскою, въ 
уровень съ землей, и въ этой крышф оставляютъ лишь плотно 
припираемое въ вид форточки отверет!е такихъ размфровъ, чтобы 
черезъ него въ яму могъ проникнуть человфкъ, опускающийся въ 
данномъ случаБ въ яму по приставной или постоянной лфетниц$. 
Запотолоченная подобнымъ образомъ яма, несомнённо, предетавляетъ 
собою типъ простЬйшаго хранилища. 

Авторъ считаетъ нелишнимъ предупредить читателя, что, во- 
нервыхъ, способы сохраненя зимой овощей довольно различпы, 
въ зависимости отъ рода овоща, и что наиболфе однообразные, 
простые и деневые способы зимняго хранен!я приложимы къ наи- 
бол$е прочнымъ овощамъ, къ счастью наиболфе, употребительнымъ, 
каковы корнеплоды и кочанная капуста. 

Далфе необходимо подчеркнуть, что различные овощи отно- 
сятея къ холоду различно; въ то время какъ одни овощи совер 
шенно портятся даже при самомъ слабомъ замерзани, друге пере 
носятъ замерзане при незначительномъ холодф (градуса 2—3 
ниже 0) лишь сравнительно недолгое время, а при продолжитель- 
номъ пребывани въ замезршемъ состояниг погибаютъ. Третьи въ 
гостоян!и выносить весьма, продолжительное время ихъ пребыване въ 
замерзшемь состоянш. Однако, такихъ овощеи, которые бы выно- 
сили замерзаше ири очень низкой температур или, другими сло- 
вами, были бы способны оставаться въ замерзшемъ состояни при 
очень низкой температурЪ, повидимому, нЪтъ. 

Необходимо оговориться, что здЪсь имфютея въ виду изъ ово- 
щей корнеплоды и отчасти кочанная капуста. НФеколько лЬТЪ 
подъ-рядъ составитель этой книги, для ознакомления съ различ- 
ными сортами р6иы, выращивалъ довольно значительные ея сорти- 
менты, которые и хранилъ въ промерзающемъ зимою хранилишф, 
назначенномъ для перезимовки розъ. Съ наступленемъ сильныхъ 
зимнихъ холодовъ, когда въ хранилищ было градуса 5 мороза, 
веЪ корни р$иы замерзали. Но внесенные въ теплое помф щение. 
эти корни отходили до Рождества, принимая прежни нормальный 
видъ, но послф Рождества, внесенные въ теплое помф щение замерз- 
ние корни рфпы, правда, оттаивали, но уже «не отходили» и по 
оттаивании превращались въ мертвую водянистую массу. 

Очевидно, что у каждаго овоща существуютъ пока намъ неиз- 
вфстные предфльные по времени сроки морозостойкости въ пре- 


дёльными температурами. Такимъ образомъ, отъ отношеня къ хо- 
лоду того или другого овоща зависить и способъ его зимняго 
храненя, а такъ какъ въ разныхъ мфетностяхъ Росси продолжи- 
тельность зимы и зиме холода бываютъ весьма неодинаковы, то 
и ©10собы зимняго хранен!я бываютъ весьма неодинаковы, и это 
разнообразе способовъ зимняго храненя увеличивается еще велФд- 
стве другихъ привходящихь сюда условй, какъ почвенныхъ, эко- 
номическихь ит. д., ит. д. 

Итакъ, самый простфйний способъ храненя овощей—въ обыкно- 
венныхъ ямахъ, въ которыхъ могутъ сохраняться какъ кочаннал 
капуста, такъ и корнеплоды. Но вопросу о сохранейи на зиму 
кочанной капусты мы имфемъ въ одной статьф цзнныя указаня 
(журналь «Илодоводетво» за 1898 г., стр. 691—696). Вотъ что 
говоритея въ этой стать%. 

Главная опасность, которая грозитъ капуств при такомъ со- 
хранени въ землф,—это загниване, легко устранимое при соблю- 
лени н$которыхъ иредосторожностей и неболымомъ опытв. Въ 
МФетности, гд$ живетъ авторъ этой статьи (Черниг. губ.), уборка 
капусты съ огородовъ начинается обыкновенно съ конца сентября 
и продолжается до половины октября. Это время въ Черниг. губ. 
эбыкновенно совпадаеть съ перюдомъ ясныхъ, солнечныхъ, по 
устрамъ слегка морозныхъ дней, которые, несомнфнно, особенно 
благотиятны для кладки капусты въ землю. Если такихъ бездожд- 
ныхъ дней въ начал октября не будеть, то можно отложить 
кладку капусты на конецъ этого м$еяца; если капуста подвер- 
гаетея заморозкамъ, то она не пострадаетъ, но нельзя, чтобы 
земля не была замерзши въ ямЪ, равно какъ не можеть быть 
замерзшею и та земля, которая назначается для засыпания кочней, 
нотому что въ замерзшей земл$ заключается влага, которая впо- 
слЬдетви при оттаивани освобождается и можеть вызвать загни- 
ване вочней. Для предупреждения этого нужно какъ самую яму, 
такъ и вынутую изъ нея землю покрыть нетолетымъ слоемъ 
соломы. 

Выбравъ подходящее время, приступаютъ къ вырытю самой 
ямы. Для этого выбираютъ по возможности ровное, возвышеняое, 
сухое м$ето, чтобы весною вода здесь ни въ какомъ случав не 
застаивалась. Лучиии грунтъ при этомъ — суглинистый или супесча- 
ный, но и всяюй другой можетъ быть пригоднымъ. Размфры ямы 
должны быть таковы: глубипа 1 аршинъ, ширина 1'/, —2 арш., 
а длина произвольная, смотря по тому, какое количество капусты 
будетъ укладыватьея. (Стфнки ямы дфлаются совершенно отвЪс- 
ными, земля выбирается начисто и выбрасывается поровну на 06% 
стороны ямы. 

Когда яма готова, приступаютъ къ собираню кочней. Для сохра- 
нения назначаются кочны отборные, самые крупные, туйе и цфльвые. 
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Отнюдь не слфдуеть брать кочны растрескавииеся, перезрфлыес, 
потому Что таюе кочны, зарытые въ землю, пробртаютъ непрят- 
ный вкусъ и волокнистость. Между тЪмъ, нёеколько недозрфлые 
кочны, продолжая въ землЪ дозрфвать, доетигаютъ къ веснф своей 
подной «съФдобной зр6лости». Съ грядъ кочны вырываются прямо 
руками, или же, если крфпко держатся въ землЪ, слегка подкапы- 
ваютея лопатою, чтобы сохранить побольше корней, а затфмъ не- 
много отряхиваются отъ земли и переносятся къ ямЪ. При пере- 
носкз, да, и вообще при всеи укладкЪ, нужно наблюдать, чтобы 
кочны поменьше бились и давились, иначе они могутъ загнить въ 
землЪ. Капуста должна быть, какъ сказано выше, вынута съ кор- 
нями, потому что въ такомъ случаБ она продолжаетъ дозрфвать 
въ ямф въ течене всей зимы, отчего имфетъ видъ и вкусъ свф- 
жей, сочной и ароматной, будто только что снятой съ огорода. 

Самая кладка капусты производится слфдующимъ образомъ: на 
дно ямы настилаютъ тоный слой земли. приблизительно въ ';„ верш., 
измельченной въ порошокъ, чтобы между ея частицами было по- 
меньше пустотъ. Затфуъ кладутъ первый рядъ капусты поперекъ 
ямы, въ наклонномъ положени корнями внизъ, при томъ такъ, 
чтобы кочны отстояли отъ узкой стёнки ямы верика на три. 
Разстоян!е между отдфльными кочнами должно быть не меньше 
*', вершка, тажъь что въ одномъ ряду полутора-аршинной ямы 
удается пометить отъ 5 до 7 кочней. 

При укладк$ кочни засыпаются со вебхъ сторонъ мелкою землею. 
Когда уложень первый рядъ изъ 5—7 штукъ, принимаются за 
кладку новато нижняго ряда и кладутъь его такъ, чтобы кочны 
приходились приблизительно въ томъ м$етЪ, гдф лежать корни 
предыдущато ряда. Дал$е кладутъ такимъ же образомъ трети ниж- 
нш рядъ. ПоелБ этого можно класть второй этажъ, при этомъ 
первый рядъ этого этажа долженъ отетоять оть узкой стЪнки ямы 
только на два вершка. Положивъ три ряда второго этажа (при чемъ 
соблюдается все, сказанное авторомъ цитируемой статьи) кладутъ 
трет трехрядный этажъ. первый рядъ котораго долженъ отстоять 
отъ стёнки всего уже на 1 вершокъ. Кочны кладутся наклонно. 
приблизительно подъ углом въ 45°, и тщательно пересыпаются 
мелкой землей, которая должна быть измельчена заранфе лопатою. 
ВеБ 3 ряда помфетятся на протяжени 1 или 1'/, аршина, такъ 
что воего можно считать въ ямф полутора-аршинной ширины 
приблизительно 40—50 штукъ на 1 погонный аршинъ. 

Послф этого приступаютъ къ кладкф другихъ трехъ рядовъ въ 
три этажа, и такъ продолжаютъ до тфхъ поръ, пока не уложатъ 
всю капусту. Укладку нужно вести именно въ такомъ порядкЪ, а 
неё класть, напр., сначала весь первый этажъ, затфмъ весь второй 
и, наконецъ, трети, потому что въ такомъ случаз пришлось бы 
либо работать съ большими неудобствами, стоя на краю ямы, 
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либо становиться внутрь ея, чего отнюдь не слфдуетъ дЪлать, такт, 
какъ отъ этого капуста давится и легче загниваетъ. Авторъ совЪ- 
туеть непремф$нно класть капусту ие вертикальными рядами, а 
косыми. какъ это видно на рисункЪ 73, такъ какъ въ такомъ случа 
каждый послфдующий этажъ меньше давить на предыдуцие, что 
существенно необходимо для хорошей зимовки. 

Земля для пересыикн капусты должна быть чистою отъ нераз- 
ложившихея органических остатковъ, иначе легко можеть про- 
изойти загнивание корней. Съ этою цфлью поступаютъ сльдующимъ 
образомъ: при выкопкЪ ямы отбрасываютъ верхн!Й елой огородной 
земли въ отдфльную кучи, а ниж, суглинистый съ примесью 
чернозема, кладутъ по кралмъ 
имы и имъ засыпають капусту. 
Непремённо нужно наблюдать, 
чтобы эта земая была сухая, для 
чего и самую работу необходимо 
производить въ солнечный, или, 
во воякомъ случаЪ, сухой, без- 
дождныи день,-—хотя, вирочемъ, 
небольшая влажность не будеть 
гибельна Е, ы Рис. 8. Кочны капусты, уложенных 

заложивъ всю яму капустои, дяя вохранойя на зиму въ яму. 
засыпаютъ ее сверху на 1 в. 
мелкой землей, и зат$мъ еще прикрываютъ слоемъ огородной земли, 
этоть слой у краевъ ямы имЪеть толщину въ '/, арщина, а 10 
серединЪ ',› аршина, такъ что вея яма сверху имфетъ крыше- 
образный видъ, что необходимо для хорошаго стока воды. Съ этою 
же цфлью поверхность ямы тщательно прибивается лопатой, чтобы 
она была нлотной и гладкой. Вокругъ всей ямы вырывается канавка, 
глубиною въ 2—5 верш., съ отводами по угламъ въ сторону. 
чтобы отводить отъ ямы стекающую внизъ воду. Съ наст) нленемъ 
холодовь, приблизительно въ концЪ ноября или въ началЪ декабря. 
вея поверхность ямы накрывается слоемъ навоза въ '/, арш тол- 
щиною; навозъ можно замфнить  соломою. Раньше авторъ этой 
статьи совефиъ не браль навоза, а покрывалъ все землею, на 
'/, арш. по краямъ и около 3/, арш. по серединё, но замфтилъ, 
что капуста портится тамъ, тдЪ лежить толстый слой земли, 
оттого что земля сильно давить на нее. Въ случаб, если зима 
очень холодная, и если стоять продолжительные морозы свыше 20°, 
то можно увеличить слой навоза или соломы. Сверху вся яма, 
конечно, будеть еще завыпана снфгомъ и`иодъ этимъ покровомъ 
ничуть не пострадаегъ, даже отъ сильныхь морозовъ. 

Въ январЪ или въ февралЪ, если понадобится свЪжая капуста, 
можно открыть яму съ задняго конца и достать сколько потребуется 
кочней, перенести нхъ въ погребъ, а яму снова засыпать и при- 


крыть открытый конець соломистымь навозомъ. Лучше брать сразу 
большое количество кочней, по возможности штукъ 100 или 150, а 
не ходить въ яму часто, потому что при частомъ открыван!и ямы ка, 
пуста можетъ подмерзнуть, и вообще въ этомъ случа скорфе загниваетъ. 

Весною, когда начнетъ таять, нужно отбросить снфгъ съ ямы, — 
ца разстоянши аршинъ двухъ отъ ямы, дабы полая, т. е. полу- 
чающаяся при таяни снфга вода, не попала въ яму. Когда солнце 
начнеть сильно прогр$вать, на день сбрасываютъ навозъ съ ямы, 
чтобы просыхала земля, а на ночь опять покрываютъ. Когда же 
снёгъ совефмъ сойдетъь, а почва вездВ просохнетъ, то яма остается 
прикрытою и днемъ, чтобы сохранить въ землф н%которую влаж- 
ность, что способствуетъь свфжеети и сочности капусты. 

Къ выше сказанному относительно этого способа сохраненя 
капусты можно добавить, что въ иныхъ случаяхъ, напр., когда 
часто нужно ходить за капустои, лучше длать не одну большую. 
точнЪе длинную яму, а несколько меньшихъ, т. е. боле короткихъ. 

Автору этой книги, между прочимъ, извфетно, что К. К. Червинскй 
съ успьхомъ сохранялъ этимъ способомъ зимою кочанную капусту 
подъ Петербургомь въ имфнш, принадлежащемъ петербургскому 
губернскому земетву «Сиворицы», близъ г. Гатчины. Само собой 
разумБетея, что удача, сохранен1я обусловливалась достаточно сухимъ 
и высокимъ мЗстомъ. 

Разематривая же вообще вопроеъ о хранени разныхъ овощей 
въ простыхъ ямахъ, нужно сказать, что при веей примитивности 
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Рие. 74. Сохравеше кочанной капусты въ неглубокихь, канавко- 
подобныхь ямахь подъ Одесвой. 


этого способа храненля все же нерфдко онъ являетея рацюнальнымъ. 
прежде всего, по своей дешевизнЪ, хотя смотря по различнымъ 
уБстнымъ условямъ этотъ способъ и можеть имфть неблагопо- 
лучные результаты. 

Н»которые сЪверяне рекомендуютъ, между прочимъ, приступать 
къ выкопкф ямы, когда земля начинаетъ замерзать, во избЪжане 


а еде: 


вреда оть мышей. Автору, между прочимъ, были извфетныя весьма, 
благоприятные результаты въ Тульской губерн!и при хранети въ 
ямахъ моркови на смена, въ Фоминскомъ сЪменномъ хозяйств% 
А. И. Полякова. Для этого тамъ вырывалась яма, глубиною нфеколько 
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Рие. 75. Хранеше овошей въ ямахъ  Рие. 16. Деревяпиая труба 
подъ Одессой. съ отверстиями. 


больше аршина, и посл раскладки на дно ея корнен моркови засы- 
палась землей, сверхъ которой клалея для защиты отъ замерзаня 
слой соломистаго навоза. 

ЗдЬеь кстати будетъ сказать, что кочанная капуста подъ 
Одессой сохраняется тамошними огородниками закопанною въ не- 
глубомя канавкообразныя ямы (рие 74). Въ этомъ случа дно 
ямы устилается соломой, затБмъ идетъ песокъ, въ которомъ нахо- 
дятся кочны, а сверху кладется покрышка изъ навоза, 

Земляныя ямы для храненя овощей весьма употребительны 
подъ Одессой (да и вообще на югф). Эти ямы имфютъ расширенное 
основанае и сверху небольшое отверсте, —лишь бы вошелъ человфкъ. 
Но срединф ямы, въ видф столба, ставятся соломенные снопы,— 
одинъ на другой (рис. 75), служаш!е какъ бы вытяжною трубою. 
НаиболЪе заботливые огородники соломенные сноны замфняютъ сбитой 
изъ досокъ трубою (рис. 76), при чемъ въ этихъ доскахъ просверли- 
ваются во многихъ мфстахъ отверстия. Такая яма по наполненаи 
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ея корнеплодами закрывается сверху досками, на которыя накла- 
дывается еще соломистый навозъ. Какъ только зимой яма будетъ 
открыта, помфщенные въ ней на храненме овощи начинаютъ 
портиться, почему ямы и дблаются глубокими и узкими, съ малент- 
кимъ отверсмемъ и, кромф того, подъ Одессой стараются дфлать 
ямы поменьше размфрами, распредфляя подлежащее храненюо коли- 
чество овощей не въ одну, а въ несколько ямъ. 

Что касается хранемя въ ямахъ кочанной капусты на извЪст- 
ныхъ одесскихъ поляхъ орошеня, то тамошние огородники-болгары 
примфняютъ сл6дующ, нЪеколько оригинальный способъ. Плугомъ 
проводится рядъ параллельныхъ бороздъ, которыя затВмъ сапками 
углубляются и выравниваются. Затёмъ дно и бока этихъ бороздь 
слегка устилаются соломой, на которую и раскладываются въ одинъ 
рядъ вплотную между собой кочны, кочерышкой кверху. Зат$мъ 
кочны нфеколько покрываютъ соломой, а сверху забрасывають зем - 
лей. ТБ же огородники примфняють слёдующий епособъ храненя 
петрушки въ ямахъ, при чемъ для сохранен!я идеть первый сортъ 
съ неповрежденными корнями. Канава, выкапывается около аршина, а 
глубиной около '/, аршина. Предварительно вынутые изъ земли 
корни просушиваются, вуфетВ съ тБиъ просушивается нзеколько и 
яма. Укладка въ яму производится, конечно, въ сухую и немо- 
розную погоду, при чемъ каждый рядъ петрушки перекладывается 
или точнфе отдфляетея отъ сосЪдняго ряда корней изоляцюннымъ 
слоемъ земли. Сложенные такимъ образомъ въ ямы корни петрушки 
сперва покрываются вершка на 2 на 3 землей, а потомь тонкимъ 
слоемъ соломы, сверхъ которато зимою, при паступленти сильныхъ 
холодовъ, дается покрышка изъ соломистаго навоза. 


рис. 77. Сохранмйо въ парникахь морковы пэдъ Одесеой. 


Подъ Одессой въ ямахъ сохраняютъ на зиму также лукъ-поррей, 
при чемъ верхняя часть его листьевъ, —«пероз, землей тамъ не 
засыпается, а прикрывается лишь матами или соломой только во 
время сильныхъ морозовъ. Попутно скажемь, что поррей вообще 
не любитъ сохраненя закрытымъ, и на сЪверЪ сохраняется такимъ 
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образомъ, что въ грунтъ хранилища вкапывается только нижняя 
часть растеня, зеленые же листья остаются свободными. 

Парники нерёдко, въ особенности на югЪ, употребляются ого- 
родниками въ качествЪ овощехранилищт. 

Между прочимъ, В. К. Червинекй сообщилъ свой способъ сохра- 
неня кочанной капусты въ парникахъ («Прогрессивное Садоводство», 


Рис. 18. Сохранеше к чапнаго салата въ парникахь подь Одессой. 


1905 г.). Способъ этотъ онъ практиковаль на сфверф. Въ концб 
осени или, вЪрнфе, въ начал зимы собранные кочны нарочно 
нфеколько подмораживаютея и въ началф зимм въ такомъ (не при 
сильныхъ морозахъ) состояни помфщаютея въ парники, которые 
затфмъ засыпаются сверхъ разложевныхъ кочней сухимъ древеснымъ 
листомъ и закрываются. Зат$иъ зимою, когда явится надобноеть 
вЪ капустф, парники раскрываютъ, разгребаюгь лиетья и выби- 
раютъ подмерзшие кочны, которые затфмъ относятся въ погребъ 
или подвалъ, холодную оранжерею или другое какое-либо прохлад- 
ное помф щение, съ температурою около - 3—4° В., гдЪ подмерзние 
кочны отходятъ, т. е. постепенно оттаиваютъ. 

Въ парникахъ зимою сохраняются, между прочимъ, корнеплоды 
одесекими огородниками. При сохранении, напр., здфеь въ парни- 
кахъ моркови, послфднюю прикрываютъ нескомъ, затфмъ сверху 
парниковыхъ рамъ покрываютъ матами и рогожами, а также и бурь- 
яномъ (рис. 77). Попутно здфсь можно отмфтить, что морковь среди 
корнеплодовъ одинъ изъ зябкихъ овощей и боится сильнаго промо- 
раживаня, при которомъ погибаетъ. 

Въ климатЪ Одеесы, гдЪ хотя и случаются зимою сильные м0- 
розы, но гдЪ самая зима менъе продолжительна, является возможность 
сохранемя зимою въ парникахъ кочаннаго салата (рис. 78). По 
бокамъ парниковой коробки въ этомъ случаЪ, кладется горячий 
навозъ для защиты отъ холода. ВЪроятно, этимъ способомъ можно 
сохранять зимою кочанный салатъь и сЪвернЪе Одессы, въ особен- 
ности, если возможно увеличить приваливаемый къ парниковому 
вфнцу слой горячаго навоза, а салатъ сажать для полнаго зако- 
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ренешя на дно парника поглубже, гдЪ влявие мороза слабЪе, и 
если, кромф того, нарочно выбирать для такого хранения, такъ на- 
зываемые, зимн!е сорта кочаннаго салата, употребляемые въ запад- 
нои Европ спещально для зимняго пользован!я съ трядъ откры- 
таго грунта. На сЗверБ кочанный салатъ луче всего сохранять 
въ примитивныхь и самыхъ дешевыхъ углубленныхь въ землю 
холодныхъ оранжеренхъ, съ температурои въ -- 3 -|- 4°. Кажется, 
кто-то изъ Петербургскихъ огородниковь и прибфгаль  песьма 
удачно къ этому способу при зимнемъ хранении салата-Ромена и 
имфлЪ отъ этого немалую выгоду. 

Въ парникахъ иль, точнфе, въ парпиковыхъ коробкахъ одесскле 
огородники хранятъ даже салатный стручковый перецъ, который 
они тамъ раскладывають по земл$ и покрываютъ его пескомъ; 
ЕПрочзмъ, подъ Одессой этотъ перецъ сохраняется и въ малень- 
кихъ, защищаемыхъ надежной покрышкой отъ стужи, стожкахъ. 
Однако, далфе конца ноября, въ лучшемъ случаЪ, начала декабря 
этоть перецъ никоимъ образомъ уже хранить нельзя. 

Спещальный способъ зимняго хранения овощей, точнфе, корне- 
паодовъ, представляютъ собою бурты или кучи, располагающеся 
на поверхности земли или лишь при основани (и то сравнительно. 
рёдко) этихь буртовъ или кучъ дфлаются въ подходящемъ грунту 
неглубовя канавки, изъ которой сложенные въ буртъ овощи вы- 
ходять возвышаясь надъ поверхностью земли въ видф двускатной 
продолеоватой кучи, т. е. на подобе тфхъ самыхъ буртовъ, въ 
которыхъ принято сохранять на зиму назначаемые на сЪмена, 
корни сахарной свекловицы. 

Но зимнее хранене овощей въ буртахъ не годится уже при 
суровыхъ и продолжительныхъ зимахъ, а потому и практикуется 
у насъ въ болфе южныхъ м5етностяхъ. 

Между прочимъ, въ буртахъ не мало сохраняется одесскими 
отородниками свеклы. При этомъ корни свеклы сортируются па 
четыре сорта; четвертый сортъ составляетъ бракъ, такъ какъ къ 
нему относятся слишкомъ мешые, развфтвленные или поврежден. 
ные при выкопкЪ корни. Каждый сортъ складывается въ три 
отдфльныхъ бурта, имфющ!е Направлен!е съ сфвера на югъ. При 
такомъ расположенти холоднымъ вфтрамъ будетъ особенно досту- 
пенъ только фасадъ этихъ буртовъ (около сажени). Высота бур- 
товъ— около 2 аршинъ, а длина произвольная, достигающая часто. 
15 саженъ. Когда свекла будетъь сложена вь бурть, на гребиз, 
т. е. наверхушкЪ бурта, по прямой линш, въ вид отдушинъ, ста- 
вятъ старыя бездонныя корзины; таюя же корзины помфщаютея 
въ шахматномъ порядкф и при основани бурта. На восточной и 
сФверной сторонахъ ставятъ часто двЪ надфтыхъ одна на другую 
корзины, чтобы сдфлать болфе длинными отдушины, такъ какъ съ 
этихъ сторонъ, на которыя особенно дфйствуютъ холодные вфтры, 
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дается болбе толстая соломензая покрышка, приблизительно верш- 
ковъ ВЪ 6, а съ остальныхъ сторонъ толщина этой покрышки -- 
4 вершка. ВеБ три вполнф готовые бурта, отстояпие одинъ отъ 
другого не менфе 1*/, аршина, отдфляются канавками для отвода 
атмосферной воды. Сохраняемая такимъ образомъ свекла, выбирается 
изъ буртовъ въ течене всей зимы съ южной стороны и всяюмй 
разъ прикрываются той же покрышкой. Свекла здфсь хорошо со- 
храняетея въ буртахъ всю зиму и весну. 

Н$которые одесске огородники подобнымъ же образомъ, т. е. 
въ буртахъ, сохраняютъ и менфе выносливую къ холоду морковь. 
Для этого выкопанные корни моркови не только просушиваются, 
но даже болёе того—нЪфсколько провяливаются вмфетЪ съ ботвой; 


Рие. 19 Деревянный остозь петербургскаго овощного лабаза. 


послфдняя удаляется только тогда, когда, оца усохнетъ; кромф того, 
корни моркови для этого способа хранения выкапываются весьма 
тщательно, чтобы избфжать пораненй. Рее это дфлается для того, 
чтобы сдфлать корни моркови наиболфе сохраняемыми зимою въ 
буртахъ. При этомъ морковь также сортируетея на три сорта, 
{трети сортъ-—бракъ). Подготовленная такимъ образомъ морковь 
складывается наподобе свеклы въ бурты, но иуфющ!е около 
1'/, аршина ширины и аршинъ въ высоту. Подобнымъ же обра- 
зомъ въ невысокихъ буртахъ сохраняется и рёдька (черная зимняя) 
и хорошо держится до весны. 

НаиболЪе совершенное зимнее хранеше овощей достигается въ 
особыхъ хранилищахъ, такъ называемыхъ лабазахъ. ЧЛабазами на 
сфверё въ обфихъ столицахъ вообще называются кладовыя или 
склады събетныхъ припасовъ, а назваше «лабазовъ» овощехрани- 
лища получили изъ Ярославской губернии отъ Ростовскихъ огород- 
никовъ. Этимъ терминомъ «лабазъ», придуманнымъ, очевидно, еще 
въ древности у насъ на сфверф, мы и будемъ обозначать овоще- 
хранилище, хотя у насъ на юг слово это, напр., одесскимъ ого- 
родникамъ—болгарамъ будетъ совершенно чуждо. 
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Какъ мы увидимъ ниже, овощные лабазы бываютъ болфе или 
мене опущенными въ землю (верЪдко совершенно углубленными 
въ землю), но петербургские овощные лабазы поневолВ предста- 
вляютъ собою надземныя хранилища, велфдетв!е слишкомъ близкаго 
уровня трунтовыхъ водъ къ почвенной поверхности, почему они и 
не могутъ быть опущены въ землю. Это же обстоятельство прину- 
ждаетъ петербургскихъ огородниковъ устраивать ихъ овощные ла- 
базы возможно низкими, какъ бы приплюснутыми къ земл$. И 
дЪйетвительно, глядя ина петербургскй овощной лабазъ, прежде 
веего бросается въ глаза его распростертоеть по земл, что, 
пожалуй, дБлаетъ этотъ петербургский лабазъ похожимъ на чере- 
паху. Видимо, что при сооружеи хранилища стремились къ 
тому, чтобы его едфлать возможно ниже. Въ этому опять-таки пе- 
тербургскаго огородника принуждаютъ морозныя и доля сфверныя 
ЗИМЫ, 

Вообще петербургские овощные лабазы устроены весьма оетро- 
умно; неизвфетно, кто явился ихъ изобрфтателемъ, но, несомнфнно, 


Рис. 80. Часть деревяннаго остова, изображеннаго на предыдущемъ рисункЪ, спереди. 


что лабазы эти были выдумавы въ Потербургв подъ вмянемъ 
здфшнихъ усломи и, прежде веего, близости къ почвенной поверх- 
ности грунтовыхъ водъ. 

Овощные лабазы петербургскихъ отородниковъ, представляющие 
собою, какъ сказано, надземныя овощехранилища, ежегодно уетраи- 
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ваются осенью, а въ концф весны совершенно разбираются, при 
чемъ занимаемое ими въ течеше зимы и раннею весною м%ето 
идетъ всегда подъ гряды. Ненодалеку же отъ бывшаго лабаза, скла- 
рывается обыкновенно лесной матералъ (рис. 83), т. е. доски и бревна 


Рис. 81. Продольный видъ оетова, покрываемаге досками. 


(т. н. «короги»), при чехь здфеь употребляется обыкновенно боле 
дешевый барочный лЪсъ. 

При постройкЪ овощного лабаза сперва дБлается изъ бревенъ 
и корогь деревянный остовъ, какъ это видно на рис. 79, каковой 
рисунокъ изображаетъь остовъ въ предольномъ направлеши,— по 
длинЪ лабаза. Слфдуюний рисунокъ 80 изображаетъ видъ того же 
остова спереди (не всего, а большей его части); изъ этого же ри- 
сунка видно, что только средне, наибольшей высоты, столбы ста- 
вятея вполнф отвфено, боковыя же столбы, которыхъ бываетъь по 
два ряда съ каждой стороны, ставятся ифеколько въ наклонномъ 
положении. Когда остовъ будетъь вполн® установленъ и совершенно 
тотовъ, его сверху начинаютъ покрывать досками. Рис. 81 пред- 
ставляеть продольный видь остова, на который начали для 10- 
крышки его набрасывать доски, а слёдуюцщии рисунокъ 82 пред- 
ставляеть 60б0ю тотъ же остовъ, но уже совершенно покрытый 
досками, которыя, какъ это видно изъ рисунка, кладутся ие въ 
продольномъ, а въ поперечномъ направлени. 

Кроюпия оетовъ лабаза поперечно лежания доски скрфиляютея 
продольно идущими досками (рие. 83). Когда остовъ сверху будетъ 
покрытъ досками, послфдними начинаютъ забираться его фасадъ и 
задняя сторона. 

Рис. 83 представляетъь видъ овощного лабаза петербургекихъ 
отородниковъ спереди, въ началф его разборки, въ концЪ весны, 


— 136 — 


когда въ сохранени въ лабазЪ овощей минеть уже надобность. 
На елфдующемъ рисунк$ 84 можно видфть весь лфсъ или деревянный 
малемалъ, доски и короги (барочныя бревна), изъ которыхъ 0о- 
стоялъ лабазъ. Снимокъ былъ сдфланъ въ начал мая, когда ла- 
базъ былъ только что разобравъ. По одну сторону сложены доски, 
а по другую короги (бревна). Въ такомъ видф этоть сложенный 


Рис 82. Продольный видъ остова, совершенно покрытаго досками. 


матераль остается до осени,—до первыхъ чиселъ сентября, когда, 
изъ него опять начнутъ строить лабазъ. 

Для того, чтобы въ лабазъ не проникалъ морозъ, поверхъ 
наложепныхъ на остовъ досокъ наносится земля. Поверхъ досокъ, 
гдф земля можетъ держаться безпрепятственно, безъ сползан]я внизъ, 
ее кладутъ слоемъ вершка въ четыре. Боковыя стфнки приходится 
обкладывать болфе толстымъ слоемъ земли, который въ данномъ 
случаЪ будетъ стоять вертикально, имфя болфе широкое основаше 
и постепенно суживаясь кверху. Дверь (двойная) устраивается 
обыкновенно съ одной стороны (съ передняго фасада). Дверь не 
устраивается какъ разъ поесредив$ фасада, потому что этому мЪ- 
шаетъ средн вертикальный первый столбъ, почему дверь устана- 
вливается нЪеколько сбоку, — около самаго средняго перваго столба. 

Что касается размфровъ описываемаго овощного подвала, то 
щирина его бываезтъ около 5 саж. Такъ какъ внутри помфщенля 
стояче столбы илутъ въ 5 рядовъ, то и разстояше между ними 
по ширинё лабаза бываетъ около сажени. Въ длину же лабаза 
эти столбы ставятся н5сколько ближе одинъ къ другому—на раз- 
стояши аршинъ двухъ съ небольшимъ. Что касается длины под- 
вала, то за нормальную длину можно считать 10 саженъ, хотя 
на петербургских огородахъ не р$5дкость ветрфтить лабазы длиною 
и вь [2 саженъ. Болфе 12 саженъ лабазы обыкновенно не устраи- 
ваются, такъ какъ въ очень длинныхъ подвалахъ оказывается 
затрудвительнымъ, а то и прямо невозможнымъ, удержать требуемую 
не слишкомъ низкую температуру, которая тамъ зимою держится 
или около нуля или на градусъ на два ниже. Однако, одной земли 
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для защиты овощей было бы недостаточно, но здесь огородникамъ 
приходить на помощь сама природа, накрывая лабазъ поверхъ 
набросанной земли еще и сенфжной пеленой, прекрасно поддержи- 
вающей въ лабазБ ровную, требуемую температуру. 

НЪкоторые огородники (меныпинетво) посл настилки на бре- 
венчатый оетовъ досокъ покрываютъ послёдня берестой, (играю- 
щей здфеь роль брезента или толя), что дфлается для того, чтобы 
доски подольше сохранилиеь, т. е. не гнили бы отъ соприкосно- 
вен[я съ землей, а также и для того, чтобы въ лабазъ не попадала 
атмосферная вода. Такимъ образомъ, здфеь земля насыпается тогда, 
когда уже береста будетъ разложена на доски. 

Что касается высоты подвала, то онъ устраивается по сре- 
динф, гдё находятся срединные, вертикально поставленные столбы, 
чуть выше роста человфка. Если войти въ дверь, которая, когда 
лабазъ будетъ нанолненъ капустой, будеть вести въ срединный 
проходъ, то высоый челов5къ въ этомъ проходЪ долженъ даже 
нагибаться. Было бы гораздо лучше и удобнфе едфлать этотъ ла- 
базъ, для выигрыша, мета внутри, болфе высокимъ. Это и было бы 
вполн® возможнымъ и рацюнальнымъ, если бы можно лабазъ опу- 
стить въ землю, но этого петербургсвме огородники не дфлаютъ 
потому, что этого имъ обыкновенно не позволяеть высок уро- 
вень грунтовыхъ водъ. Если же увеличить вышину лабаза, тогда 
нельзя будеть защитить хранящ!еся въ немъ овощи отъ промора- 
живаня. Провфтриван!е лабаза зимою дфлается, отворяя дверь, но 
мног!е огородники для вентилящи лабаза однимъ открывашемъ две- 


Рив. 83. Видъ овощного забара пете! бургскихъ огородниковъ спереди, 
въ началЪ его разборки весною. 


рей не довольствуются, а для вентилящи устраивають отдушины 
сверху. Для этого берутся, употребляемыя для носки капусты и 
другихъь овощей, пустыя коническая старыя, лишенныя дна, кор- 
зины и укрфиляютея до насыпки земли на лабазъ по главному 
«реднему продольному бревну, т. е. по коньку крыши. Заваливание 
конька крыши землей производится тегда, когда корзины въ нему 
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будуть прикрфплены; корзины въ данномъ случа играютъ роль 
трубъ и устанавливаются по дльнЪ конька крыши лабаза черезъ 
каждыя 2 сажени. Корзины эти въ морозъ бываютъ закрыты соло- 
мой и рогожами, а въ оттепель ихъ открываютъ для провфтрива, 
ня подвала. 

Помфщаемые въ таке лабазы на зиму кочны капусты вла- 
дутся правильными штабелями, суживающихися нЪсколько кверху, 
такъ называемыми, «буртиками». Эти «буртики» доходятъ почти до 
самаго края (т. е. до самой низкой части лабаза), гдЪ складываю- 
щий въ буртики кочвы рабоч1и производить укладку, уже совер- 
шенно сотнувшиеь. Каждый буртикъ имфеть въ ширину около 
аршина, складываясь по ширинф изъ 5 кочней. Среди каждыхъ 
двухъ столбовъ помфщаютея два «буртика», между которыми изъ 


'Рие. 84. Доски п бревпа (корога), изъ которыхъ состоитъ петербургемй 
овощный лабазъ, т. е. (то оетовъ. 


экономи мЪфста оставляется самый маленький проходъ или проме- 
жутокъ, всего вершковъ въ пять,—лишь бы было можно кое- 
какъ между буртиками пробраться. Такъ какъ входная дверь и 
врединный проходъ раздфляютъ лабазъ вдоль на двЪ неравныя 
части, то «буртики», имя одинаковую ширину, имфютъ нерав- 
ную длину. По одну сторону срединнаго прохода буртики дфла- 
ются болфе длинными, напр.. содержа въ себЪ отъ 500 до 550 
(въ каждомъ буртикЪ), а болБе коротме (располагаемые по лру- 
гую сторону) буртики состоять изъ, напр., 350 кочней каждый. 
Въ этихъ же лабазахъ въ ПетербуртЪ сохраняются вмфсть и дру- 
ме овощи. 

Вообще же овощные лабазы устраиваются болфе или менфе 
опущенными въ землю и не особенно высокими; за среднюю нор- 
мальную высоту лабаза можно принять 4—41/, аршина, при чемъ 
чаще всего лабазъ бываетъ опущенъ въ землю наполовину, т. е. 
на глубину около 2 аршинъ. Вообще, ч$мъ будеть ниже опущенъ 
лабазъ въ землю, тВмъ лучше. Необходимо, чтобы въ лабазъ не 
попадала не только грунтовая вода, появление которой здфеь совер- 
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шенно педопустиуо; точно также недопустима и вешняя, снфго- 
вая или дождевая вода. Поэтому-то овощные лабазы и устраива- 
ются всегда на самомъ сухомъ и высокомъ мЪфетф, а если прел- 
видится возможность появлешя въ лабазв воды, то заблаговре- 
менно лабазъ окружаютъ отводной конавкон. Что касается средней 
ширины лабаза, то таковую можно считать въ 3 сажени. Длину 
можно дать лабазу какую угодно, 
въ зависимости отъ существую- 
щей потребности въ зимнемъ хра- 
нени овощей. 

Вентилящя лабаза произво- 
дится помощью двери и вытяж- 
ныхъ или вентиляцонныхъ трубъ. 
Еели лабазъ большой или, точн$е, 
длинный, то въ немъ устраивается 
двф или больше вытяжныхъ трубъ, 
основане которыхъ должно начи- 
наться не снизу крыши, а на раз- 
стоян!и вершковъ 83—10 отъ пола 
лабаза. Точно также для лучшей 
тяги, Чфмъ выше будеть труба ся ЧА 
выходить на поверхность крыши, Ри“. 85. Разрёзь овощного подеала 
ТАМЪ лучше. Крыша, устраивается  п9%Ъ Одессой сь сводчатымъ каменвымъ 
изъ стровилъ и дешевыхъ досокъ, Зы 
сверхъ которыхъ нахладывается слой земли, толщиною 10—12 верш. 

Что касается внутренняго устройства, лабазовъ, то внутри ихъ 
часто дфлаютъ полки и закромы. Сообразно этому въ лабазахъ 
устраивается два или больше рядовъ стояковъ, т. е. вертикально 
поставленныхь столбовъ, на которыхъ покоятся стропилы крыши. 
Въ небольшихъ лабазахъ часто полокъ не устраиваютъ, а доволь- 
ствуются просто 1$мъ, что раскладываютъ овощи на полъ лабаза, 
по 0бЪ его стороны, оставляя небольшую въ средин дорожку для 
прохода. Въ овощныхъ лабазахъ какъ на сЪверф, такъ и на юг, 
часто къ крыш лабазовъ укрфиляютъ жерди, идуш!я вдоль ла- 
база, къ каковымъ жерлямъ подвъшивается капуста. 

Хотя рисунки 85 и 86 вмфетВ съ рисункомъ 83 и 84 изобра- 
жаютъ овощные лабазы юга, а именво подъ Одессой, тёмъ не 
менфе па под“бе этихъ одесекихъ лабазовъ послёдне устраива- 
ются и въ другихъ м5етностяхъ Росаи. 

Рисунокъ 87 предетавляеть собою планъ овощного подвала, 
или лабаза въ с. БфляевкЪ. На этомъ план: „.1— входная афет- 
ница, Б-—самый погребъ, В—такъ называемая мина или про- 
минокЪ, т. е. выкопаннах въ земл$ пещерка, которая снаружи, 
между Ви ВБ, гдБ пунктиръ, облицована природнымъ камнемъ 
Г стеллажи для хранения овощей. Одинъ прохоръ дфлаетея обык- 


— 140 — 


новенно шире другого для проноски ноши, Д—каменныя стфны 
погреба. 

Иногда, здЪсь стфны погреба выкладываются сводомъ камнями, и 
рис. 85 представляеть такой каменный подваль для овощей и 
зимнихь заготовокъ въ разрфз$. Рис. 86 представляетъ разрЪзъ 
овощнаго погреба въ с. БляевкВ съ деревянной крышей, покры. 
той землей. Погребъ или лабазъ этотъ устроенъ на откос и 
иуфеть направлеше къ югу. Входъ дфлается или съ западной 
стороны, или чаще устраивается подъемный люкъ съ сфверной или 
южной стороны. Для отвода внфшней воды служатъ канавки, 
расположенныя при основанш крыши. 

Выкопанная яма погреба или лабаза, разрзъ которой изобра- 
женъ на рис. 86, обкладывается досками, а нзкоторые овощи 
{морковь) размфщаютея на полкахъ - ящикахъ съ земляной про- 
елойкой. Капуста подвзшивается къ потолку, а картофель ссы- 
пается въ лари. Крыша сверхъ досокъ дфлается съ камышевой 
настилкой, сверхъ которой насыпается слой земли. Въ такихъ ка- 
менныхъ сводчатыхъ погребахъ хранятся обыкновенно незначи- 
тельныя количества овощей и овощныхъ заготовокъ. Таве по- 
греба, чаще всего въ одномъ ихъ конц имБютъ т. н. «проминокъ» 
для складки картофеля, устраиваемый ниже поверхности земли. 

Обращаясь теперь къ вопросу о желательной или нормаль- 
ной температур хранилища, можно сказаль, что нормальной 


Рис. 86. РазрЁзъ овощного лабаза подь Одеееой съ деревяннымъ потолколъ. 


температурой нужно считать 0°, а желательной часто—1—2°, 
потому что эта температура сохраняемымъ обыкновенно въ хра- 
нилищф корненлодамъ и капустЪ не повредитъ, а если не совер- 
шенно устранить, то вее же въ той или другой степени воспре- 
пятетвуетъ распространению гнили и плфеени, производимой гриб- 
комъ РепеШит 2ацепт. Появлению гвили въ лабазахъ препят- 
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ствуеть также и провфтриване, къ которому надлежитъ всегда, 
прибфгать въ течене зимы при благопрятной, т. е. достаточно 
теплой погодз. 

Съ тою же цфлью борьбы съ гнилью или плфсенью хранилища еще 
до внесеня въ нихъ овощей окуриваются сфрой, чего болынинетво 
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Ри’. 87. Плань овощчюго аабаза нь с. Б®джевк® подъ ()1есеой, 


огородниковъ промышленниковъ, къ сожалЬн!ю, не длаютъ, между 
тЬмъ, какъ въ данномъ случа, даже повторныя и при томъ наибо- 
ле сильныя окуриван!я могли бы быть лишь безусловно полез- 
ными. Быть можеть, полезными въ смысл устраненя гнили могли 
быть окуриваня сБрой и во время сезона хранемя овощей, хотя 
окуриван!я тогда несомнфнно пришлось бы производить съ боль- 
шою осторожностью и только очень слабыми, 

Описывая овощехранилища, мы имБемъ въ виду почти исклю- 
чительно хранене кочанной капусты и корнеплодовъ, съ которыми 
рфпчатый лувъ не сохраняется, потому что онъ требуетъ отъ храни- 
лища болфе сухого и теплаго воздуха. Въ особенности мелый 
лукъ-сфвокъ требуетъ не столько теплоты, сколько сухого воз- 
духа, почему и сохраняется около печей жилыхъ помфщени. 

Подъ Одессой разводимый тамъ болгарсый лукъ «Каба» со- 
храняется, кромф крытыхъ помфщени, и на открытомъ воздухЪ, 
насыпью (безъ пера) въ штабеляхъ или буртикахъ, съ прикры- 
темъ его слоемъ соломы (часто кукурузной). Предпочитается, 
однако, сохранен!е лука подъ крышами жилыхьъ домовъ, кавъ бо- 
ле надежное, при чемъ тогда лукъ сохраняется слфдующимъ 
образомъ. 

Выкопанныя луковицы предварительно для просушки склады- 
ваютея на парниковой площадкф, при чемъ къ выкопк$ и про- 
вушк$ луковиць приступають подъ Одессой въ 101%; лукъ при 
этомъ предварительно сушится недфли 2—3, пока луковицы, какъ 
выражлются м$етные огородники, «не заварятсея и не сдлаютъ 
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трехъ рубашекъ», т. е. образуютъ три достаточно высохшихъ наруж- 
ныхъ слоя чешуи. Высохшия луковицы сортируются сперва по 
окраскЪ (на желтыя и красныя луковицы) и на три сорта по 
величинЪ. Третй, мелк!ш сортъ, какъ негодный къ храненю, въ 
продажу не идетъ. Второи сортъ, лукэвицы коего не превышаютъ 
2-хъ дюймовъ въ даметрь, вяжется въ вЪнки по 60—12 луко- 
вицъ собственнымъ перомъ. 

Въ первый сортъ идутъ луковицы съ д1аметромъ, превышаю- 
щимъ 2 дюйма и имфющ!я всф три рубашки; если этотъ сортъ 
будетъ* храниться подвфшенпымъ, то онъ также вяжется въ вЪнки. 


Рие. 88, Хранене рЬичатаго лука на черлакЪ жилого помбщеня 
олесскими отородниками. 


При сохранени лука «Каба» на чердакахъ, онъ сохраняется 
или подвфшеннымъ въ крыш$ или въ штабеляхъ и буртахъ на 
нолу чердака, который во время симныхъ морозовъ въ буртахъ 
покрывается слегка соломой. Кстати сказать, что на рисункЪ 88 
изображенъ и одновременно сохраняющийся стручковый перецъ, 
въ видВ связокъ (нанизанный на нитки), подвфшенныхъ сбоку 
по обЪ стороны. 

Для подобнаго сохраненя на зиму плоды перца посл сбора 
слегка провяливаются, затфмъ нанизываются сквозь плодоножку 
на нитку и въ такомъ видЪ подвфшиваются къ потолку. При 
употреблен!и сохраняемаго такимъ образомъ перца плоды его кла- 
дутъ въ сырое мЪето или помфщаютъ между сырыми матами, и 
тогда плоды отходятъ, становясь боле или менфе похожими на 
свфжие. Первый сортъ лука «Каба» огородники стараются додер- 
жать по возможности до весны и начала лфта, когда онъ поль- 
зуется наибольшимъ спросомъ на рынк$. 
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Что касается сохранешя рфпчатаго лука на сЪверЪ, а именно 
въ Роетовскомъ у., Яросл. губ., то по этому поводу мы распола- 
таемь слёдующими печатными сообщенями м$етныхъ спещали- 
стовь. СФменной лукъ здфеь огородниками зимою сохраняется въ 
жилыхъ избахъ, гдЪ для этого устраиваются большия палати, на 
которыхъ лукъ. предварительно хороно просушенный на печахъ, 
насыпается слоемъ до ';, аршина. Недфли за дв до посадки, а 
если начнетъ прорастать, то и раньше, лукъ снова просушиваютъ, 
для того, чтобы не давалъ стрфлокъ, что уменьшаетъ его урожай. 
Несфменнои лукъ, обрфзавъ отъ сухой ботвы и корешковъ и 
просушивь хорошо на солнц, ссыпаютъ въ подполье, гдф онъ и 
сохраняется иногда до весны. Если во время уборки лука погода 
<тоитъ недостаточно суха, то прежде, чЪмъ сыпать въ подполье, 
его просушиваютъ на русскихъ печахъ. Продолжительное хранение 
лука въ подпольяхъ, какъ оказывается, не всегда выходить удач- 
нымъ, такъ какъ эти помфщеня бываютъ недостаточно сухи, 
между тёмъ, какъ сухость при хранени лука является необходи- 
мымъ условемъ. НФкоторые болфе состоятельные Ростовские огород- 
ники для зимняго храненя лука строятъ особыя помфщеня, такъ 
называемыя луковыя риги, до 8 арш. шириной и длиной, и барш. 
высоты. Стфны такихъ помфщени обшиваются тесомъ, за который 
пабиваютъ льняной кострики. Въ луковыхъ ригахъ печи кладутъ, 
какь и въ обыкновенныхъ ригахъ, безъ дымовыхъ трубъ, а надъ 
ними (печами) во всю длину и ширину помфщеня устраиваютъ 
трое или четверо палатен. на которыя насыпаютъ лукъ слоемъ 
до 1 аршина. Насыпавъ осенью лукъ въ ригу, его хорошо просуши- 
ваютъ, для этого нфсколько разъ протапливають печь, а затфмъ, 
при наступлени холодовъ, плотно закрываютъ дьерь и потолокъ 
помфщешя, и этимъ обезпечивается удалное хранене лука. Въ 
Тигахъ въ 8Ж8Ж6б арш. съ 4 палатями лука помфщается до 
до 2000 пудовъ. 

Въ заключене коснемея сохраненмя въ Гостовекомъ уфздь 
чеснока. Хранене чеснока нЪеколько иное, чфмъ лука, такъ какъ 
онъ больше страдаетъ отъ сырости. Огородники, иу$ющ!е чеснокъ 
понемногу, обыкновенно сохраняютъ его подъ русскими печами. 
на устраиваемыхъ полкахъ, разсыпаннымъ нетолстымъ слоемъ. 
Эгородники, заготовляющие чеснокъ для весенней торговли въ боль- 
шомъ количествЪ, зимою сохранлютъ его въ тхъ же луковыхъ 
ригахъ, съ тою лишь разницею, что чеснокъ въ больше морозы 
за зиму нЪеколько разъ прокуриваютъ, т. е. протапливаютъ печь. 
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